L 351/72 Uradny vestnik Eurépskej tnie 30.12.2017

VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) 2017/2470
z 20. decembra 2017,

ktorym sa zriaduje Gnijny zoznam novych potravin v sdlade s nariadenim Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) 2015/2283 o novych potravinich

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretefom na Zmluvu o fungovani Eurépskej tnie,

so zretelom na nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (EU) 2015/2283 z 25. novembra 2015 o novych

potravinach, ktorym sa men{ nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1169/2011, ktorym sa zrusuje
nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 258/97 a nariadenie Komisie (ES) ¢. 1852/2001 ('), a najmi na jeho
¢lanok 8,

kedZe

(1) V nariadenf (EU) 2015/2283 sa stanovuji pravidli umiestiiovania novych potravin na trh a ich pouZivania
v ramci Unie.

(2)  Podla ¢lanku 8 nariadenia (EU) 2015/2283 musi Komisia zriadif tnijny zoznam novych potravin povolenych
alebo ozndmenych podla nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 258/97 (3.

(3)  Unijny zoznam novych potravin sa uplatiuje bez toho, aby boli dotknuté ostatné ustanovenia uvedené
v pravnych predpisoch prislusného odvetvia.

(4)  Opatrenia stanovené v tomto nariadeni si v stlade so stanoviskom Stdleho vyboru pre rastliny, zvierata,
potraviny a krmivd,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1
Unijny zoznam povolenych novych potravin

Tymto sa ztiaduje a v prilohe k tomuto nariadeniu sa stanovuje tnijny zoznam novych potravin povolenych na umies-
tiovanie na trh v rimci Unie, ako sa uvadza v ¢lanku 6 ods. 1 nariadenia (EU) 2015/2283.

Clanok 2

Toto nariadenie nadobiida ti¢innost dvadsiatym dnom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej iinie.

Toto nariadenie je zdvizné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych ¢lenskych
Statoch.

V Bruseli 20. decembra 2017

Za Komisiu
predseda
Jean-Claude JUNCKER

() U.v.EUL327,11.12.2015,s. 1.
(*) Nariadenie Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 25897 z 27. janudra 1997 o novych potravindch a novych pridavnych litkach
(U v.ESL 43,14.2.1997,s.1).
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PRILOHA
UNIJNY ZOZNAM NOVYCH POTRAVIN
Obsah zoznamu
1. Unijny zoznam sa skladd z tabuliek 1 a 2.
2. Tabulka 1 obsahuje povolené nové potraviny a tieto informdcie:

Stlpec 1: Povolend nové potravina

Stlpec 2: Podmienky, za ktorjch mozno novii potravinu pouzivat. Tento stipec sa dalej rozdeluje na dve casti:
Konkrétna kategéria potravin a Najvyssie pripustné mnozstva

Stlpec 3: Dopliujice $pecifické poziadavky na oznacovanie
Stlpec 4: Iné poziadavky

3. Tabulka 2 obsahuje $pecifikdcie novych potravin a tieto informdcie:
Stlpec 1: Povolend nové potravina

Stlpec 2: Specifikacie



Tabulka 1: Povolené nové potraviny

Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjiice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Kyselina N-Acetyl-D-
neuraminova

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Pociato¢nd a ndslednd dojcenskd vyziva
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
& 609/2013 (1)

0,05 g/l zmieSanej vyzivy

Potraviny spracované na bdze obilnin
a detské potraviny pre dojcatd a malé
deti v zmysle vymedzenia pojmov v na-
riadeni (EU) ¢. 609/2013

0,05 g/kg v pripade tuhych potravin

Potraviny na osobitné lekdrske ticely pre
dojcatd a malé deti v zmysle vymedzenia
pojmov v nariadeni (EU) ¢. 609/2013

V stlade s osobitnymi vyZivovymi pozia-
davkami dojciat a malych deti, pre ktoré
st tieto vyrobky urcené, ale v zZiadnom
pripade nie vy$sie ako najvyssie pri-
pustné mnoZstvd stanovené pre kategd-
riu uvedent v tabulke, ktord zodpovedd
danym vyrobkom.

Celkovd ndhrada stravy na tcely reguld-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia po-
jmov v nariadeni (EU) ¢. 609/2013

0,2 g/l (ndpoje)
1,7 glkg (ty¢inky)

Potraviny, na ktorych st informdcie o ne-
pritomnosti alebo znfZenom obsahu glu-
ténu, v stlade s poziadavkami vykondva-
cicho  nariadenia  Komisie  (EU)
¢ 828/2014 ()

1,25 glkg

Neochutené pasterizované a sterilizované
(vratane UHT) vyrobky na bdze mlieka

0,05 g/l

Neochutené vyrobky na béze fermento-
vaného mlieka, ktoré boli po fermenticii
tepelne oSetrené, ochutené fermentované
mliecne vyrobky vratane vyrobkov, ktoré
boli tepelne osetrené

0,05 g/l (népoje)
0,4 g/kg (tuhé potraviny)

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,kyselina N-
acetyl-D-neuraminova*

Na vyzivovych doplnkoch obsahujicich
kyselinu  N-acetyl-D-neuraminovii  sa
musi uvddzat informdcia o tom, Ze vyZzi-
vovy doplnok by sa nemal davat dojca-
tdim, malym defom a defom mlad$im
ako 10 rokov, ak konzumuji materské
mlieko alebo iné potraviny s pridanou
kyselinou N-acetyl-D-neuraminovou
v rozmedzi tych istych dvadsiatich $ty-
roch hodin.
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Analégy mliecnych vyrobkov vrdtane
bielidiel do nédpojov

0,05 g/l (ndpoje)
0,25 g/kg (tuhé potraviny)

Ceredlne tycinky 0,5 g/kg
Stolové sladidla 8,3 glkg
Ovocné ndpoje a ndpoje na bdze zele- | 0,05 gfl
niny

Ochutené népoje 0,05 g/l
Vyberovd kava, ¢aj, bylinné a ovocné na- | 0,2 g/kg

levy, ¢akanka; extrakty z ¢aju, bylinnych
a ovocnych ndlevov a cakanky; cajové,
rastlinné, ovocné a obilninové pripravky
na pripravu nélevov

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky* (?)

300 mg/deri pre celkovi populdciu vo
veku nad 10 rokov

55 mg/den pre dojcatd
130 mg/dent pre malé deti

250 mg/den pre deti vo veku od 3 do
10 rokov

SuSend duzina plodu
Adansonia digitata (baobab)

Nespecifikované

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujt, je ,duZina plo-
dov baobabu“

Extrakt z bunkovych kultdr
Ajuga reptans

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky”

V sidlade s beznym pouzitim podobného
extraktu kvitniicich nadzemnych cast
zbehovca plazivého (Ajuga reptans) vo vy-
zivovych doplnkoch
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

L-alanyl-L-glutamin

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢. 609/2013 s vynimkou potravin pre
dojcatd a malé deti

Riasovy olej z mikrorias
Ulkenia sp.

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd DHA

Pekdrenské  vyrobky (chlieb,

a sladké susienky)

rozky

200 mg/100 g

Ceredlne tycinky

500 mg/100 g

Nealkoholické ndpoje (vritane mliecnych
napojov)

60 mg/100 ml

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujt, je ,olej z mikro-
rias Ulkenia sp.”

Olej zo semien Allanblackia

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Zlté tukové nitierky a smotanové ni-
tierky

20 g/100 g

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,olej zo se-
mien Allanblackia“

Extrakt z listov Aloe
macroclada Baker

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

V stilade s beznym pouzitim podobného
gélu ziskaného z Aloe vera (L.) Burm. vo
vyzivovych doplnkoch

Olej z pancierovky
antarktickej (Euphausia
superba)

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné kombinované mnozstvdi DHA
a EPA

Mlie¢ne vyrobky okrem ndpojov na baze
mlieka

200 mg/100 g alebo v syrovych vyrob-
koch 600 mg/100 g

Analégy mlie¢nych vyrobkov okrem né-
pojov

200 mg/100 g alebo v pripade analégov
syrovych vyrobkov 600 mg/100 g

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,lipidovy ex-
trakt z korovca pancierovky antarktickej
(Euphausia superba)*
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné kombinované mnozstvd DHA
a EPA

Nealkoholické népoje
Népoje na baze mlieka

Ndpoje z analégov mlie¢nych vyrobkov

80 mg/100 ml

Roztieratelné tuky a zdlievky

600 mg/100 g

Tuky na varenie

360 mg/100 ml

Ranajkové cereilie

500 mg/100 g

Pekdrenské  vyrobky (chlieb, rozky
a sladké susienky)

200 mg/100 g

Energetické/ceredlne tycinky

500 mg/100 g

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

3 000 mg/defi pre beznii populiciu

450 mg/deti pre tehotné a dojciace Zeny

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stlade s osobitnymi vyZivovymi poZzia-
davkami osob, ktorym st vyrobky ur-
cené

Celkova nahrada stravy na tcely regula-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a ndhrady
davky jedla na ucely reguldcie hmotnosti

250 mg/dévka jedla

Potraviny spracované na baze obilnin
a detské potraviny urcené pre dojcatd

malé deti podla nariadenia (EU)
. 6092013

O

Potraviny uréené na splnenie narokov na
vyZivu pri intenzivnej svalovej ndmahe,
najmd pre Sportovcov

Potraviny, na ktorych st informdcie o ne-
pritomnosti alebo zniZzenom obsahu glu-
ténu v silade s poziadavkami vykonava-
cieho  nariadenia  Komisie  (EU)
¢. 828/2014

200 mg/100 ml
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Olej bohaty na fosfolipidy
ziskavany z pancierovky
antarktickej (Euphausia
superba)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné kombinované mnozstvda DHA
a EPA

Mlie¢ne vyrobky okrem ndpojov na baze
mlieka

200 mg/100 g alebo v syrovych vyrob-
koch 600 mg/100 g

Analégy mlie¢nych vyrobkov okrem né-
pojov

200 mg/100 g alebo v pripade analégov
syrovych vyrobkov 600 mg/100 g

Nealkoholické népoje
Népoje na baze mlieka

Népoje z analégov mlie¢nych vyrobkov

80 mg/100 ml

Roztieratelné tuky a zélievky

600 mg/100 g

Tuky na varenie

360 mg/100 ml

Ranajkové cereilie

500 mg/100 g

Pekdrenské  vyrobky  (chlieb, rozky | 200 mg/100 g

a sladké susienky)

Energetické/ceredlne ty¢inky 500 mg/100 g

Vyzivové  doplnky v smernici | 3 000 mg/den pre beznd populaciu

2002/46[ES nesprdvne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

450 mg/deti pre tehotné a dojciace Zeny

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stilade s osobitnymi vyZivovymi poZia-
davkami osob, ktorym st vyrobky ur-

cené

Celkova nahrada stravy na tcely regula-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a ndhrady
davky jedla na ucely reguldcie hmotnosti

250 mg/davka jedla

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,lipidovy ex-
trakt z korovca pancierovky antarkticke;
(Euphausia superba)*
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné kombinované mnozstvd DHA
a EPA

Potraviny spracované na bdze obilnin
a detské potraviny urcené pre dojcatd
a malé deti podla nariadenia (EU)
¢. 609/2013

Potraviny ur¢ené na splnenie ndrokov na
vyzivu pri intenzivnej svalovej nimahe,
najma pre Sportovcov

Potraviny, na ktorych s informdcie o ne-
pritomnosti alebo zniZzenom obsahu glu-
ténu v silade s poziadavkami vykonava-
cieho  nariadenia  Komisie  (EU)
¢. 828/2014

200 mg/100 ml

Olej s vysokym obsahom
kyseliny arachidénovej
z huby Mortierella alpina

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Pociatocnd a ndslednd dojcenskd vyziva
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢. 609/2013

V stlade s nariadenim (EU) ¢. 609/2013

Potraviny na osobitné lekdrske ticely pre
pred¢asne narodené deti v zmysle vyme-
dzenia v nariadeni (EU) ¢. 609/2013

V stlade s nariadenim (EU) ¢. 609/2013

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuj, je ,olej z huby
Mortierella alpina“ alebo ,olej z Mortierella
alpina“

Argénovy olej z Argania
spinosa

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Ako pochutina

Nespecifikované

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

V silade s beznym pouzitim rastlinnych
olejov

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujt, je ,argdnovy
olej“ a v pripade, Ze sa pouziva ako po-
chutina, na oznaleni je uvedené ,ras-
tlinny olej iba na pouzitie ako pochu-
tina“

Oleorezin s vysokym
obsahom astaxantinu z rias
Haematococcus pluvialis

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

V pripade oleorezinu 40 — 80 mg/den,
¢o predstavuje < 8 mg astaxantin na den

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,astaxantin®
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Semend bazalky (Ocimum
basilicum)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Ovocné Stavy a napoje zo zmesi ovoc-
nych/zeleninovych stiav

3 g/200 ml v pripade pridania celych se-
mien bazalky (Ocimum basilicum)

Vytazok z fermentovanych
Ciernych (séjovych) bobov

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nesprdvne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

4,5 g/den

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuji, je ,vytazok
z fermentovanych ciernych (s6jovych)
bobov* alebo ,fermentovany séjovy vyta-
zok"

Bovinny laktoferin

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Pociato¢nd a naslednd dojcenskd vyziva
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)

¢ 609/2013 (na priamu konzumdciu
ako ndpoj)

100 mg/100 ml

Potraviny na bdze mlieka urcené pre
malé deti (na priamu konzumadciu ako je-

dlo/népoj)

200 mg/100 g

Spracované potraviny na baze obilnin
(tuhé)

670 mg[100 g

Potraviny na osobitné lekdrske ucel
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢. 609/2013

Najviac 3 g/den, podla individudlnych
potrieb

Népoje na bdze mlieka

200 mg/100 g

Népojové zmesi v prasku na baze mlicka
(na priamu konzuméciu ako ndpoj)

330 mg/100 g

Nédpoje na baze fermentovaného mlieka
(vratane jogurtovych napojov)

50 mg/100 g

Nealkoholické népoje

120 mg/100 g

Vyrobky na baze jogurtu

80 mg/100 g

Vyrobky na bdze syra

2 000 mg/100 g

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujt, je ,laktoferin
z kravského mlieka“
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Zmrzlina

130 mg/100 g

Koléce a sladké pecivo

1 000 mg/100 g

Cukriky

750 mg[100 g

Zuvacky

3 000 mg/100 g

Olej zo semien Buglossoides
arvensis

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd kyseliny stearidénovej

TA)

Mlie¢ne vyrobky a ich analégy

250 mg[100 g

75 mg[100 g v ndpojoch

Syr a vyrobky zo syra

750 mg[100 g

Maslo a iné tukové a olejové emulzie
vratane ndtierok (nie na varenie alebo vy-
préZanie)

750 mg[100 g

Ranajkové ceredlie

625 mg/100 g

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky“ okrem vyzZivovych
doplnkov pre dojcatd a malé deti

500 mg/den

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013 s vynimkou potravin na
osobitné lekdrske dcely urcené pre doj-

Catd a malé deti

V stlade s osobitnymi vyZivovymi poZia-
davkami osob, ktorym s vyrobky ur-

cené

Celkovd ndhrada stravy na tGcely regula-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a nahrady
dévky jedla na tcely reguldcie hmotnosti

250 mg/dévka jedla

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuju, je ,rafinovany
olej Buglossoides*
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Olej z Calanus finmarchicus

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

2,3 g/den

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujy, je ,olej z Cala-
nus finmarchicus (kdrovee)*

Zdklad Zuvacej gumy
(monometoxypolyetyléngly-

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuju, je ,zdklad Zu-

kol) Zuvacia guma 8 % vacej gumy (obsahujici maleinovany ho-
mopolymér  2-metylbuta-1,3-diénu s
estermi  polyetylénglykolmonometylé-
teru)* alebo ,zdklad Zuvacej gumy (vrd-
tane ¢. CAS: 1246080-53-4)“
Zaklad iuvacej gumy Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd Nazov novej potraviny na oznacen{ po-
(kopolymér metyl-vinyl- travin, ktoré ju obsahuju, je ,zdklad Zu-
éteru a anhydridu kyseliny | Zuvacia guma 2% vacej gumy (obsahujici kopolymér me-
maleinovej) tyl-vinyl-éteru a anhydridu kyseliny
maleinovej) alebo ,zdklad Zuvacej gumy
(vratane ¢. CAS: 9011-16-9)"
§a1viovfr olej (Salvia Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd Nazov novej potraviny na oznacen{ po-
hispanica) travin, ktoré ju obsahujy, je ,Salviovy olej
Tuky a oleje 10 % (Salvia hispanica)“
Cisty salviovy olej 2 g/dent
Vyzivové  doplnky v smernici | 2 g/den

2002/46[ES nesprdvne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

Semend Salvie aztécke;j
(Salvia hispanica)

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Chlieb 5 % (celé alebo drvené semend Salvie az-
téckej)
Pekarske vyrobky 10 % celych semien Salvie aztéckej

Ranajkové ceredlie

10 % celych semien 3alvie aztéckej

Ovocné, orechové a semenné zmesi

10 % celych semien Salvie aztéckej

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujd, je ,se-
mend Salvie aztéckej (Salvia hispanica)“

2. Balené semend Salvie aztéckej (Salvia
hispanica) sa oznacia dopliiujicim oz-
nacenim na tcely informovania spo-
trebitela o tom, Ze maximalny denny
prijem je najviac 15 g.
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Ovocné Stavy a napoje zo zmesi ovoc-
nych/zeleninovych stiav

15 g/den v pripade pridania celych, drve-
nych alebo mletych semien 3alvie aztéc-
kej

Balené semend Salvie aztéckej preddvané
samostatne

15 g/dent v pripade celych semien 3alvie
aztéckej

Ovocné natierky

1 % celych semien 3alvie aztéckej

Jogurt

1,3 g celych semien Salvie aztéckej na
100 g jogurtu alebo 4,3 g celych semien
Salvie aztéckej na 330 g jogurtu (porcia).

Sterilizované hotové jedld na béze obilni-

5 % celych semien 3alvie aztéckej

novych, pseudoobilninovych afalebo
strukovinovych zfn
Chitinglukdn z Aspergillus Konkrétna kategéria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd Nézov novej potraviny na oznaceni po-
niger travin, ktoré ju obsahuju, je ,chitinglukdn
Vyzivové  doplnky v smernici | 5 g/den z Aspergillus niger”
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*
Chitinglukdnovy komplex Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd Nézov novej potraviny na oznaceni po-
z Fomes fomentarius travin, ktoré ju obsahujd, je ,chitinglukdn
Vyzivové  doplnky v smernici | 5 g/den z Fomes fomentarius*

2002/46[ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky”

Extrakt chitozinu z hib
(Agaricus bisporus;
Aspergillus niger)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

V stlade s beznym pouzitim chitozdnu
z kdroveov vo vyzivovych doplnkoch

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujy, je ,extrakt chi-
tozdnu z Agaricus bisporus* alebo ,extrakt
chitozdnu z Aspergillus niger”

Chondroitin-sulfit

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky“ uréené pre dospe-
lych s vynimkou tehotnych a dojciacich
Zien

1 200 mg/dent

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujt, je ,chondroitin
sulfit ziskavany mikrobiologickou fer-
mentdciou a sulfaticiou*
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Pikolindt chromity

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd celkového chrému

Potraviny, na ktoré sa vztahuje nariade-
nie (EU) ¢. 609/2013

Potraviny obohatené v siilade s nariade-
nfm (ES) & 1925/2006 (%)

250 pg/den

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,pikolindt
chromity*

Bylina Cistus incanus L.
Pandalis

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Bylinné nélevy

Predpokladany denny prijem: 3 g by-
lin/den (2 $élky/den)

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,bylina Cistus
incanus L. Pandalis*

Citikolin

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

500 mg/den

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

250 mg na porciu a maximalna dennd
spotreba 1 000 mg

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujy, je ,citiko-
lin*

2. Na oznaleni potravin obsahujicich
citikolin sa musi uvaddzat informacia
o tom, Ze vyrobok nie je ureny na
konzumadciu detmi

Clostridium butyricum

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

1,35 x 108 JTK/deft

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,Clostridium
butyricum MIYAIRI 588 (CBM 588)"
alebo ,Clostridium butyricum (CBM 588)*

Extrakt z odtu¢neného
kakaového prasku

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové ty¢inky

Népoje na baze mlieka

Vietky ostatné potraviny (vritane vyZzivo-
vych doplnkov v smernici 2002/46/ES
nespravne vymedzenych ako ,potravi-
nové doplnky*), ktoré sa stali nositelmi
funkénych zloziek a ktoré s zvycajne
uréené na spotrebu pre dospelych dbaji-
cich o svoje zdravie

1 g/deit a 300 mg polyfenolov, ¢o zod-
povedd maximdlne 550 mg extraktu
z odtu¢neného kakaového prasku v jednej
porcii jedla (alebo vyzivového doplnku)

Spotrebitelov treba poucit o tom, Ze ma-
ximélne denné pripustné mnozstvo spo-
treby je 600 mg polyfenolov, ¢o zodpo-
vedd 1,1 g extraktu z odtu¢neného
kakaového prasku
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Extrakt z nizkotu¢ného
kakaa

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Potraviny vrdtane vyzivovych doplnkov
v smernici 2002/46/ES nesprdvne vyme-
dzenych ako ,potravinové doplnky*

730 mg na porciu a priblizne 1,2 g/den

Spotrebitelov treba poucit o tom, ze ma-
ximdlne denné pripustné mnozstvo spo-
treby je 600 mg kakaovych flavanolov

Olej zo semien koriandra
(Coriandrum sativum)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

600 mg/der

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,olej zo se-
mien koriandra“

Susené ovocie Crataegus
pinnatifida

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Bylinné nalevy

Dzemy a rosoly (zelé) v silade so smer-
nicou 2001/113/ES ()

V stlade s beznym pouzitim Crataegus
pinnatifida

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,susené ovo-
cie Crataegus pinnatifida*

Kompéty
Alfa-cyklodextrin Nespecifikované Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujt, je ,alfa-cyklo-
dextrin“ alebo ,a-cyklodextrin®
Gama-cyklodextrin Nespecifikované Nézov novej potraviny na oznaceni po-

travin, ktoré ju obsahujg, je ,gama-cyklo-
dextrin“ alebo ,y-cyklodextrin®

Pripravok dextran
produkovany byktériou
Leuconostoc mesenteroides

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Pekarske vyrobky

5%

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujy, je ,dextran”

Diacylglycerolovy olej
rastlinného pévodu

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Pokrmové oleje

Tukové natierky

Saldtové dressingy

Majonéza

Néhrada davky jedla na tcely reguldcie
hmotnosti (vo forme napojov)

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuju, je ,diacylglyce-
rolovy olej rastlinného poévodu (s obsa-
hom diacylglycerolov minimélne 80 %)
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Pekdrske vyrobky

Jogurtové vyrobky

Dihydrokapsiit (DHC)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Ceredlne tycinky 9 mg/100 g
Susienky, keksy a krekry 9 mg/100 g
RyZové snacky 12 mg/100 g

Népoje sytené oxidom uhlicitym, riedi-
te[né ndpoje, ndpoje na bdze ovocnej
$tavy

1,5 mg/100 ml

Zeleninové ndpoje

2 mg/100 ml

Népoje na bdze kdvy, ndpoje na bdze
caju

1,5 mg/100 ml

Ochutend voda — neperlivd 1 mg/100 ml
Predvarend ovsend kasa 2,5 mg/100 g
Ostatné obilniny 4,5 mg[/100 g
Zmrzlina, mlie¢ne dezerty 4 mg[100 g
Pudingové zmesi (na priamu konzumd- | 2 mg/100 g
ciu)

Vyrobky na baze jogurtu 2 mg[100 g
Cokolddové cukrovinky 7,5 mg/100 g
Tvrdé cukriky 27 mg[100 g

Zuvacky bez cukru

115 mg/100 g

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujt, je ,dihy-
drokapsiat

2. Vyzivové doplnky obsahujice synte-

ticky dihydrokapsiat bud oznacené
ako ,neurcené pre deti do 4,5 roka“
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Bielidlo/ndhrada smotany

40 mg/100 g

Sladidla 200 mg/100 g
Polievky (na priamu konzumdciu) 1,1 mg/100 g
Saldtovy dresing 16 mg/100 g
Rastlinnd bielkovina 5 mg[/100 g

Jedld na priamu konzumdciu

3 mg/dévka jedla

Néhrady davky jedla na tcely reguldcie
hmotnosti

3 mg/davka jedla

Néhrada davky jedla na ucely reguldcie
hmotnosti (vo forme napojov)

1 mg/100 ml

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46[ES nesprdvne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

3 mg/jeden prijem

9 mg/den

Nealkoholické ndpojové zmesi v prasku

14,5 mgfkg, ¢o zodpovedd 1,5 mg/100
ml

SuSeny extrakt
z bunkovych kultiir Lippia
citriodora

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky”

V sdlade s beznym pouzitim podobného
extraktu z listov Lippia citriodora vo vyzi-
vovych doplnkoch

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,suseny ex-
trakt z Lippia citriodora z bunkovych kul-
tir HIN®Vb*

Extrakt z bunkovych kultdr
Echinacea angustifolia

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

V sulade s beznym pouzitim podobného
extraktu z korena Echinacea angustifolia
vo vyzivovych doplnkoch
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Olej z Echium plantagineum

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd kyseliny stearidonovej

TA)

Mlie¢ne vyrobky a jogurtové ndpoje do-
dévané v jednotlivych dévkach

250 mg[/100 g; 75 mg/100 g v ndpojoch

Syrové pripravky

750 mg[100 g

Roztieratelné tuky a zdlievky

750 mg[100 g

Rariajkové ceredlie

625 mg[100 g

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky”

500 mg/den

Potraviny na osobitné lekdrske ucel
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stilade s osobitnymi vyZivovymi poZia-
davkami osob, ktorym st vyrobky ur-
cené

Celkova nahrada stravy na tcely regula-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a nahrady
dévky jedla na tcely reguldcie hmotnosti

250 mg/dévka jedla

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujy, je ,rafinovany
olej z hadinca skorocelového*

Epigalokatechin galdt ako
purifikovany extrakt

z listov zeleného &aju
(Camellia sinensis)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

Potraviny obohatené v stlade s narjade-
nfm (ES) & 1925/2006

150 mg extraktu v jednej porcii potra-
viny alebo vyzivového doplnku

Na oznaceni potravin sa musi uvidzat
informdcia, Ze spotrebitelia by nemali
skonzumovat viac nez 300 mg extraktu
denne

L-ergotionein

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

30 mg/dent pre beznii populdciu (s vy-
nimkou tehotnych a doj¢iacich Zien)

20 mg/den pre deti starsie ako 3 roky

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuju, je ,L-ergotio-
nein”
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Natrium-feredetat

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvo (vyjadrené ako bez-
vodd EDTA)

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky”

18 mg/den pre deti
75 mg/den pre dospelych

Potraviny, na ktoré sa vztahuje nariade-
nie (EU) & 609/2013

Potraviny obohatené v siilade s nariade-
nim (ES) ¢. 1925/2006

12 mg/100 g

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,ndtrium-fe-
redetat”

Fosfore¢nan aménno-
Zeleznaty

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

Potraviny, na ktoré sa vztahuje nariade-
nie (EU) ¢. 609/2013

Potraviny obohatené v siilade s nariade-
nim (ES) ¢. 1925/2006

Mé sa pouzivat v stlade so smernicou
2002/46/ES, nariadenim (EU)
& 609/2013 afalebo nariadenim (ES)
& 1925/2006

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujy, je ,fosfore¢nan
amoénno-Zeleznaty*

Peptidy z ryb Sardinops
sagax

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd peptidového vyrobku
zryb

Potraviny na bdze jogurtu, jogurtové na-
poje, fermentované mlie¢ne vyrobky a su-
$ené mlieko

0,48 ¢/100 g (pripravené na priamu
konzumdciu ako jedlo/ndpoj)

Ochutend voda a ndpoje na baze zele-
niny

0,3 g/100 g (pripravené na priamu kon-
zumadciu ako ndpoj)

Ranajkové cereilie

2¢/100 g

Polievky, vyvary a polievky v prasku

0,3 g/100 g (pripravené na priamu kon-
zumadciu ako jedlo)

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,peptidy
z ryb (Sardinops sagax)
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Flavonoidy z Glycyrrhiza
glabra

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvo flavonoidov z Gly-
oyrrhiza glabra

Népoje na baze mlieka

Népoje na bdze jogurtu

Népoje na baze ovocia alebo zeleniny

120 mg/deri

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

120 mg/deni

Celkovd ndhrada stravy na tcely regula-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riaden{ (EU) ¢ 609/2013

120 mg/den

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

120 mg/den

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujd, je ,flavo-
noidy z Glycyrrhiza glabra L.“

2. Na oznaceni potravin, do ktorych bol
tento vyrobok pridany ako nova
zlozka potravin, sa musi uvadzat, Ze:

a) vyrobok by nemali konzumovat
tehotné a dojciace Zeny, deti a do-
spievajiica mlddez a

b) osoby, ktoré uzivaji lieky viazané
na lekdrsky predpis, by mali vyro-
bok konzumovat vyluéne pod le-
kérskym dozorom;

¢) maximalny prijem flavonoidov by
nemal prekrocit 120 mg denne.

3. Mnozstvo flavonoidov v kone¢nej po-
travine musi byt uvedené na oznaceni
potraviny, ktord ho obsahuje.

Népoje obsahujtice
flavonoidy sa musia
kone¢nému
spotrebitelovi pontikat
ako jednotlivé porcie.

Fukoidanovy extrakt
z morskej riasy Fucus
vesiculosus

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Potraviny vratane vyzivovych doplnkov,
v smernici 2002/46/ES nesprdvne vyme-
dzenych ako ,potravinové doplnky*, pre
beznii populaciu

250 mg/den

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujy, je ,fukoidanovy
extrakt z morskej riasy Fucus vesiculosus®

Fukoidanovy extrakt
z morskej riasy Undaria
pinnatifida

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Potraviny vritane vyzivovych doplnkov,
v smernici 2002/46/ES nesprdvne vyme-
dzenych ako ,potravinové doplnky*, pre
beznii populiciu

250 mg/defi

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuj, je ,fukoidanovy
extrakt z morskej riasy Undaria pinnati-

fida*
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

2'-fukozyllakt6za

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Neochutené pasterizované a sterilizované
(vratane UHT) vyrobky na bdze mlieka

1,2 gl

Neochutené vyrobky na baze fermento-
vaného mlieka

1,2 g/l v napojoch

19,2 glkg v inych vyrobkoch ako ndpo-
joch

Ochutené vyrobky na béze fermentova-
ného mlieka vritane tepelne oSetrenych
vyrobkov

1,2 g/l v napojoch

19,2 g/kg v inych vyrobkoch ako ndpo-
joch

Analégy mlieCnych vyrobkov vrdtane
bielidiel do ndpojov

1,2 g/l v napojoch

12 glkg v inych vyrobkoch ako ndpo-
joch

400 g/kg v bielidlach
Ceredlne ty¢inky 12 g/kg
Stolové sladidla 200 g/kg

Pociato¢nd dojcenskd vyziva v zmysle vy-
medzenia v nariadeni (EU) ¢. 609/2013

1,2 g/l samostatne alebo v kombindcii
najviac s 0,6 g/l lakto-N-neotetradzy
v pomere 2: 1 v koneCnom vyrobku,
ktory je ur€eny na priamu spotrebu,
ktory sa takto preddva alebo ktory sa pri-
pravuje podla navodu vyrobcu

Néslednd dojcenskd vyziva v zmysle vy-
medzenia v nariadeni (EU) ¢ 609/2013

1,2 g/l samostatne alebo v kombindcii
najviac s 0,6 g/l lakto-N-neotetradzy
v pomere 2: 1 v konenom vyrobku,
ktory je urCeny na priamu spotrebu,
ktory sa takto preddva alebo ktory sa pri-
pravuje podla ndvodu vyrobcu

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujd, je ,2’-fu-
kozyllakt6za“

2. Na oznaceni vyzivovych doplnkov s

obsahom 2'-fukozyllaktézy sa musi
uvadzat informicia o tom, Ze tieto
doplnky by sa nemali uzivat v pripade,
Ze sa v ten isty defl konzumovali iné
potraviny s pridanou 2'-fukozyllakté-
zou.

3. Na oznaceni vyzivovych doplnkov s
obsahom 2'-fukozyllaktézy urcenych
pre malé deti sa musi{ uvddzat infor-
mécia o tom, Ze tieto doplnky by sa
nemali uzivat v pripade, Ze v ten isty
den konzumovali materské mlieko
alebo iné potraviny s pridanou 2’-fu-
kozyllaktézou.
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Potraviny spracované na bdze obilnin
a detské potraviny urCené pre dojcatd
a malé deti v zmysle vymedzenia v naria-
den (EU) & 609/2013

12 glkg v inych vyrobkoch ako ndpo-
joch

1,2 g/l v tekutych potravindch, ktoré s
urCené na priamu spotrebu, ktoré sa ta-
kto predavaji alebo ktoré sa pripravuji
podla navodu vyrobcu

Népoje na bdze mlieka a podobné vy-
robky ur¢ené pre malé deti

1,2 g/l v ndpojoch na béize mlieka a pod-
obnych vyrobkoch pridanych samostatne
alebo v kombinacii najviac s 0,6 g/l la-
kto-N-neotetraézou v pomere 2: 1 v ko-
nenom vyrobku, ktory je urCeny na
priamu spotrebu, ktory sa takto preddva
alebo ktory sa pripravuje podla ndvodu
vyrobcu

Potraviny na osobitné lekdrske dcel
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stlade s osobitnymi vyZivovymi poZia-
davkami osob, ktorym s vyrobky ur-

cené

Celkovd ndhrada stravy na tcely regula-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢. 609/2013

4,8 g/l v ndpojoch

40 gfkg v tycinkach

Chlieb a cestovinové vyrobky, na ktorych
st informdcie o nepritomnosti alebo zni-
zenom obsahu gluténu v stilade s pozia-
davkami vykondvacieho nariadenia Ko-
misie (EU) ¢. 828/2014

60 g/kg

Ochutené ndpoje

1,2 gl

Kéva, ¢aj (okrem Cierneho caju), bylinné
a ovocné nalevy, cakanka; extrakty
z Caju, bylinnych a ovocnych nélevov
a Cakanky; cajové, rastlinné, ovocné
a obilninové pripravky na pripravu néle-
vov, ako aj zmesi a instantné zmesi
tychto vyrobkov

9,6 g/l — najvyssie pripustné mnozstvo
plati pre vyrobky uréené na priamu spo-
trebu

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46[ES nesprdvne vymedzené ako
,potravinové doplnky*“ okrem vyzivovych
doplnkov pre dojéatd

3,0 g/dent pre beznt populaciu

1,2 g/den pre malé deti
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Galaktooligosacharid

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvo [vyjadrené ako hmot-
nostny podiel galaktooligosacharidu (v kg) a konec-
nej potraviny (v kg)]

Vyzivové  doplnky v smernici | 0,333
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

Mlieko 0,020
Mlie¢ne ndpoje 0,030
Néhrada davky jedla na tcely regulécie | 0,020
hmotnosti (vo forme ndpojov)

Népoje z analégov mlie¢nych vyrobkov | 0,020
Jogurt 0,033
Dezerty na baze mliecnych vyrobkov 0,043
Mrazené dezerty na bdze mlie¢nych vy- | 0,043
robkov

Ovocné a energetické napoje 0,021
Népoje na ndhradu davky jedla pre doj- | 0,012
catd

Detské $tavy 0,025
Detské jogurtové napoje 0,024
Detské dezerty 0,027
Detské desiate 0,143
Detské ceredlie 0,027
Népoje urcené na krytie vydaja energie | 0,013

pri intenzivnej svalovej ndmahe, najmi
pre Sportovcov
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvo [vyjadrené ako hmot-
nostny podiel galaktooligosacharidu (v kg) a konec-
nej potraviny (v kg)]

Stavy 0,021
Néplne do ovocnych koldcov 0,059
Ovocné pripravky 0,125
Ty&inky 0,125
Ceredlie 0,125
Pociato¢nd a ndslednd dojcenskd vyziva | 0,008

v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
& 609/2013

Glukézamin hydrochlorid

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46[ES nesprdvne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

Potraviny, na ktoré sa vztahuje nariade-
nie (EU) ¢. 609/2013

Népoje na bize mlicka a podobné vy-
robky urc¢ené pre malé deti

Néhrada davky jedla na tcely reguldcie
hmotnosti

Potraviny ur¢ené na splnenie ndrokov na
vyZivu pri intenzivnej svalovej ndmahe,
najmd pre Sportovcov

Potraviny, na ktorych st informdcie o ne-
pritomnosti alebo znizenom obsahu glu-
ténu v sulade s poziadavkami vykondva-
cieho  nariadenia Komisie (EV)
¢ 828/2014

V stlade s beznym pouzitim glukéza-
minu z mikkysov v potravinich
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Glukézamin sulfit KCl

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

V silade s beznym pouzitim glukéza-
minu z mikkysov v potravinich

Glukézamin sulfit NaCl

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

V stlade s beznym pouzitim glukéza-
minu z makkySov v potravinich

Guarova guma

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Cerstvé mlie¢ne vyrobky ako jogurty, | 1,5 g/100 g
kyslé mlieko, Cerstvé syry a iné mlie¢ne

lahodky.

Tekuté potraviny na baze ovocia a zele- | 1,8 g/100 g
niny (typu ,smoothie®)

Ovocné alebo zeleninové komp6ty 3,25 g/100 g

Obilniny preddvané spolu s mliecnym
vyrobkom balené v dvoch oddelenych
priehradkdch

10 g/100 g v obilninich
nepritomnost v pripojenom mlie¢nom
vyrobku

1 g/100 g vo vyrobku hotovom na kon-
zumdciu

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujd, je ,gua-
rovd guma“.

2. Na oznaleni potravin, ktoré ju obsa-
huji, musi byt uvedené, ze defom do
8 rokov veku hrozia pri konzumdcii
guarovej gumy zaZivacie tazkosti.

Napriklad v znenf: Nadmernd konzu-
mdcia tychto vyrobkov moze spdso-
bif trdviace tazkosti, najmd u deti
mladsich ako osem rokov.

3. V pripade mlie¢nych a ceredlnych vy-
robkov balenych spolu v dvoch odde-
lenych priehradkdch musi byt v né-
vode na spotrebu uvedené, Ze pred
konzumdciou je nutné zmiesat obilné
vlocky a mlie¢ny vyrobok, aby sa zo-
hladnilo pripadné riziko trdviacich
tazkosti.

Tepelne oSetrené mlie¢ne
vyrobky fermentované
baktériami Bacteroides
xylanisolvens

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Fermentované mlieCne vyrobky (v tekutej
a polotekutej forme, ako aj vo forme pra-
$ku suseného rozprasovanim)
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Hydroxytyrozol

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Rybi olej a rastlinné oleje [okrem olivo-
vych olejov a olejov z olivovych vyliskov,
ako st vymedzené v ¢asti VIII prilohy VII
k nariadeniu (EU) & 13082013 (9],
umiestiiované na trh ako také

0,215 g/kg

Roztieratelné tuky, ako st vymedzené
v Casti VII prilohy VII k nariadeniu (EU)
¢. 1308/2013, umiestiiované na trh ako
také

0,175 glkg

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujt, je ,hydroxyty-
rozol“.

Na oznacen{ potravinovych vyrobkov
obsahujicich hydroxytyrozol sa musia
uvadzat tieto informdcie:

a) Tento potravinovy vyrobok by nemali
konzumovat deti mladsie ako tri roky
a tehotné a dojciace Zeny;

b) Tento potravinovy vyrobok by sa ne-
mal pouZivat na varenie, pecenie ani
vypraZanie

Protein modifikujdci
$truktdru ladu typu III
HPLC 12

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Jedly lad

0,01 %

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujt, je ,protein mo-
difikujaci $truktdru fadu

Vodné extrakty suSenych
listov Ilex guayusa

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Bylinné ndlevy

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46[ES nespriavne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

V sidlade s beznym pouzitim podobného
vodného extraktu zo susenych listov Ilex
paraguariensis v bylinnych nédlevoch a vo
vyzivovych doplnkoch

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,extrakty su-
Senych listov Ilex guayusa“

Izomaltooligosacharid

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Nealkoholické ndpoje so zniZenou ener- | 6,5 %
getickou hodnotou

Energetické ndpoje 5,0 %
Potraviny ur¢ené na splnenie ndrokov na | 6,5 %
vyZivu pri intenzivnej svalovej ndmahe,

najma pre Sportovcov (vritane izotonic-

kych népojov)

Ovocné $tavy 5%

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahuji, je ,izo-
maltooligosacharid®.

2. Potraviny obsahujice nova zlozku

musia byt oznacené ako ,zdroj glu-
kozy*“.
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Spracovand zelenina a zeleninové $tavy | 5 %
Iné nealkoholické napoje 5%
Ceredlne ty¢inky 10 %
Keksy, susienky 20 %
Ranajkové ceredlne ty¢inky 25 %
Tvrdé cukriky 97 %
Mikké cukriky/c¢okolddové tycinky 25 %
Néhrada davky jedla na tdéely reguldcie | 20 %
hmotnosti (v ty¢inkich alebo na baze
mlieka)

Izomaltul6za Nespecifikované 1. Nézov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujt, je ,izo-
maltuléza“.

2. Ndzov novej potraviny na oznaceni
musi dopliat text ,izomaltuléza je
zdrojom glukézy a fruktdzy*.

Laktitol Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd Nazov novej potraviny na oznaceni po-

travin, ktoré ju obsahujd, je ,laktitol”

Vyzivové doplnky v smernici | 20 g/den

2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky“ (kapsuly alebo ta-
blety) uréené pre dospelych
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Lakto-N-neotetraéza

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Neochutené pasterizované a sterilizované
(vratane UHT) vyrobky na baze mlieka

0,6 g/l

Neochutené vyrobky na baze fermento-
vaného mlieka

0,6 g/l v ndpojoch

9,6 glkg v inych vyrobkoch ako ndpo-
joch

Ochutené vyrobky na béze fermentova-
ného mlieka vritane tepelne oSetrenych
vyrobkov

0,6 g/l v ndpojoch

9,6 glkg v inych vyrobkoch ako ndpo-
joch

Analégy mliecnych vyrobkov vrdtane
bielidiel do nédpojov

0,6 g/l v ndpojoch
6 g/kg v inych vyrobkoch ako ndpojoch

200 g/kg v bielidlich
Ceredlne tycinky 6 glkg
Stolové sladidla 100 g/kg

Pociatocnd dojcenskd vyziva v zmysle vy-
medzenia v nariadeni (EU) ¢. 609/2013

0,6 g/l v kombindcii najviac s 1,2 g/l 2'-
fukozyllaktézy v pomere 1: 2 v konec-
nom vyrobku, ktory je urceny na priamu
spotrebu, ktory sa takto preddva alebo
ktory sa pripravuje podla ndvodu vy-
robcu

Néslednd dojcenskd vyZziva v zmysle vy-
medzenia v nariadeni (EU) ¢. 609/2013

0,6 g/l v kombindcii najviac s 1,2 g/l 2'-
fukozyllaktézy v pomere 1: 2 v konec-
nom vyrobku, ktory je uréeny na priamu
spotrebu, ktory sa takto preddva alebo
ktory sa pripravuje podla ndvodu vy-
robcu

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujd, je ,lakto-
N-neotetradza*“.

2. Na oznaceni vyzivovych doplnkov s

obsahom  lakto-N-neotetradzu  sa
musi uvddzat informdicia, Ze tieto
doplnky by sa nemali uzivat v pripade,
Ze sa v ten isty defl konzumovali iné
potraviny s pridanou lakto-N-neote-
traézou.

3. Na oznaceni vyzivovych doplnkov s
obsahom lakto-N-neotetradézu urce-
nych pre malé deti sa musi uvadzat
informdcia, Ze doplnky by sa nemali
uzivat v pripade, Ze v ten isty den
konzumovali materské mlieko alebo
iné potraviny s pridanou lakto-N-ne-
otetradzou.
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Potraviny spracované na bdze obilnin
a detské potraviny urcené pre dojcatd
a malé deti v zmysle vymedzenia v naria-
denf (EU) ¢. 609/2013

6 glkg v inych vyrobkoch ako ndpojoch

0,6 g/l v tekutych potravinach, ktoré st
uréené na priamu spotrebu, ktoré sa ta-
kto predavaju alebo ktoré sa pripravuji
podla navodu vyrobcu

Népoje na baze mlicka a podobné vy-
robky uréené pre malé deti

0,6 g/l v ndpojoch na bize mlieka
a v podobnych vyrobkoch pridanych sa-
mostatne alebo v kombindcii s 2'-fuko-
zyllaktézou pri koncentrdcii najviac 1,2
g/l a v pomere 1: 2 v konenom vy-
robku, ktory je urCeny na priamu spo-
trebu, ktory sa takto preddva alebo ktory
sa pripravuje podla ndvodu vyrobcu

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stlade s osobitnymi vyZivovymi poZzia-
davkami osob, ktorym s vyrobky ur-

éené

Celkova nahrada stravy na tclely reguld-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riaden{ (EU) ¢. 609/2013

2,4 g/l v ndpojoch
20 g/kg v ty¢inkdch

Chlieb a cestovinové vyrobky, na ktorych
st informdcie o nepritomnosti alebo zni-
zenom obsahu gluténu v sdlade s pozia-
davkami vykondvacieho nariadenia Ko-
misie (EU) ¢. 828/2014

30 g/kg

Ochutené ndpoje

0,6 g/l

Kéva, ¢aj (okrem cierneho caju), bylinné
a ovocné nélevy, cakanka; extrakty
z Caju, bylinnych a ovocnych nalevov
a Cakanky; cajové, rastlinné, ovocné
a obilninové pripravky na pripravu nale-
vov, ako aj zmesi a instantné zmesi
tychto vyrobkov

4,8 g/l — najvyssie pripustné mnozstvo
plati pre vyrobky urcené na priamu spo-
trebu
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky* okrem vyZivovych
doplnkov pre dojcatd

1,5 g/den pre beznd populdciu

0,6 g/den pre malé deti

Extrakt z listov lucerny
siatej (Medicago sativa)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

10 g/den

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuju, je ,protein z lu-
cerny siatej (Medicago sativa)* alebo ,pro-
tein z lucerny (alfalfa) (Medicago sativa)“.

Lykopén

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Népoje na bdze ovocnych/zeleninovych | 2,5 mg/100 g
Stiav (vrdtane koncentrdtov)
Népoje urcené na krytie vydaja energie | 2,5 mg/100 g

pri intenzivnej svalovej ndmahe, najmi
pre $portovcov

Celkovd ndhrada stravy na tcely regula-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a ndhrady
davky jedla na tacely reguldcie hmotnosti

8 mg/ddvka jedla

Ceredlie na pripravu raiiajok 5 mg/100 g
Tuky a dresingy 10 mg/100 g
Iné polievky ako raj¢iakové 1 mg/100 g
Chlieb (vritane chrumkavého chleba) 3 mg/100 g

Potraviny na osobitné lekdrske ucel
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stlade s osobitnymi vyZivovymi poZia-
davkami osob, ktorym st vyrobky ur-
cené

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

15 mg/den

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,lykopén®
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Lykopén z Blakeslea trispora

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Népoje na baze ovocnych/zeleninovych | 2,5 mg/100 g
Stiav (vrdtane koncentrdtov)
Népoje urcené na krytie vydaja energie | 2,5 mg/100 g

pri intenzivnej svalovej ndmahe, najmi
pre $portovcov

Celkova nahrada stravy na tcely reguld-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a nahrady
dévky jedla na acely reguldcie hmotnosti

8 mg/davka jedla

Ceredlie na pripravu raajok 5 mg/100 g
Tuky a dresingy 10 mg/100 g
Iné polievky ako rajciakové 1 mg/100 g
Chlieb (vritane chrumkavého chleba) 3 mg/100 g

Potraviny na osobitné lekdrske ucely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stlade s osobitnymi vyZivovymi pozia-
davkami osob, ktorym s vyrobky ur-

Cené

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

15 mg/den

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujy, je ,lykopén®

Lykopén z rajciakov

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Népoje na baze ovocnych/zeleninovych | 2,5 mg/100 g
Stiav (vrdtane koncentrdtov)
Népoje urcené na krytie vydaja energie | 2,5 mg/100 g

pri intenzivnej svalovej ndmahe, najmi
pre $portovcov

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,lykopén®
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Celkovd ndhrada stravy na tGcely regula-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a ndhrady
dévky jedla na tcely reguldcie hmotnosti

8 mg/davka jedla

Ceredlie na pripravu rafajok 5 mg[100 g
Tuky a dresingy 10 mg/100 g
Iné polievky ako raj¢iakové 1 mg[100 g
Chlieb (vratane chrumkavého chleba) 3 mg/100 g

Potraviny na osobitné lekdrske ucel
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stilade s osobitnymi vyZivovymi poZia-
davkami osob, ktorym st vyrobky ur-

éené

Lykopénovy oleorezin
z rajéiakov

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd lykopénu

Népoje na badze ovocnych/zeleninovych | 2,5 mg/100 g
Stiav (vratane koncentrdtov)
Népoje urcené na krytie vydaja energie | 2,5 mg/100 g

pri intenzivnej svalovej ndmahe, najmi
pre $portovcov

Celkova nahrada stravy na tcely regula-
cie hmotnosti, ako sa uvddza v nariaden{
(EU) ¢. 609/2013 a nahrady davky jedla
na Gcely reguldcie hmotnosti

8 mg/davka jedla

Ceredlie na pripravu rafiajok

5 mg/100 g

Tuky a dresingy

10 mg/100 g

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujt, je ,lykopénovy
oleorezin z raj¢iakov*
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd lykopénu

Iné polievky ako raj¢iakové

1 mg/100 g

Chlieb (vratane chrumkavého chleba)

3 mg[100 g

Potraviny na osobitné lekdrske ucel
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢. 609/2013

V stilade s osobitnymi vyZzivovymi poZia-
davkami osob, ktorym st vyrobky ur-
cené

Citran-jabl¢nan hore¢naty

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,citran-jabl¢-
nan hore¢naty*

Vytazok z kdry magnolie

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Mentolové cukriky (cukrovinky)

Zuvacia guma

0,2 % na osviezenie dychu. Na zdklade
maximdlnej hladiny inkorporicie 0,2 %
a maximdlnej velkosti Zuvacky/mentolo-
vého cukrika 1,5 g obsahuje kazdd po-
rcia Zuvacky alebo mentolového cukrika
maximdlne 3 mg extraktu z koéry magnoé-
lie.

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuji, je ,vytazok
z kory magndlie*

Olej z kukuri¢nych klickov
s vysokym obsahom
nezmydelnitefného podielu

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

2 glden

Nédzov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuji, je ,olejovy ex-
trakt z kukuri¢nych klickov*

Zuvacia guma 2%
Metylceluléza Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd N4zov novej potraviny na oznaceni po- | Metylceluldza sa nesmie
travin, ktoré ju obsahujt, je ,metylcelu- | pouzivat v potravinch,
Jedly Tad 2% l6za“ ktoré sa pripravuji pre

Ochutené népoje

malé deti
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Ochutené alebo neochutené vyrobky
z fermentovaného mlieka

Studené dezerty (vyrobky na Dbdze
mlieka, tukov, ovocia, obilnin, vajec)

Ovocné pripravky (duziny, pretlaky alebo
kompéty)

Polievky a vyvary

Glukézaminovd sol
kyseliny (6S)-5-
metyltetrahydrolistovej

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujy, je ,glukézami-
nova sol kyseliny (6S)-5-metyltetrahy-
drolistovej“ alebo , SMTHF-glukézamin®

Vyzivové  doplnky, v  smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*“, ako zdroj kyse-
liny listovej

Methylsilanetriol (organicky
kremik)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd kremika

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
L,potravinové doplnky“ uréené pre dospe-
lych (v kvapalnej forme)

10,40 mg/den

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuji, je ,organicky
kremik (methylsilanetriol)

Mycéliovy extrakt z huby
Shiitake (Lentinula edodes)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Pekdrske vyrobky

2 ml/100 g

Nealkoholické népoje

0,5 ml/100 ml

Pripravené hotové jedla

2,5 ml na jednu davku jedla

Potraviny na baze jogurtu

1,5 ml/100 ml

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

2,5 ml na dennd dévku

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuji, je ,extrakt
z huby Lentinula edodes* alebo ,extrakt
z huby Shiitake*
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Stava z ovocia noni
(Morinda citrifolia)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Népoje na bdze pasterizovaného ovocia
a pasterizovanych ovocnych nektarov

30 ml na jednu porciu (do 100 % Stavy
z noni)

alebo

20 ml dvakrat denne, maximalne 40 ml
denne

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuji, je ,3tava
z noni“ alebo ,tava z ovocia Morinda ci-
trifolia“

Prasok zo $tavy z ovocia
noni (Morinda citrifolia)

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky”

6,6 glden (¢o zodpovedd 30 ml $tavy
Z noni)

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuji, je ,prasok zo
§tavy z noni“ alebo ,prdsok zo Stavy
z ovocia Morinda citrifolia“

Pyré a koncentrit z ovocia
noni (Morinda citrifolia)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Pyré

Cukriky/cukrovinky 45 ¢/100 g
Ceredlne ty¢inky 53 ¢/100 g
Vyzivné ndpojové zmesi v prasku (v su- | 53 g/100 g
Sine)

Sytené napoje 11 ¢/100 g
Zmrzlina a sorbet 31 g/100 g
Jogurt 12 ¢/100 g
Susienky 53 g/100 g
Sladké pecivo, koldce a pecivo 53 g/100 g
Ranajkové ceredlie (celozrnné) 88 g/100 g
Dzemy a rosoly (zelé) v sulade so smer- | 133 g/100 g

nicou 2001/113/ES

Mnozstvo pred spracovanim potrebné na
vyrobu 100 g kone¢ného vyrobku

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je:

v pripade pyré:

,pyré z ovocia Morinda citrifolia“ alebo
,pyré z ovocia noni*

v pripade koncentratu:

Jkoncentrdt z ovocia Morinda citrifolia“
alebo ,koncentrit z ovocia noni*
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd

Sladké natierky, plnky a polevy 31 g/100 g

Omacky, ndlevy, $tavy a koreninové | 88 g/100 g
zmesi

Vyzivové  doplnky v smernici | 26 g/deni
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky”

Koncentrat

Cukriky/cukrovinky 10 g/100 g

Ceredlne ty¢inky 12 ¢/100 g

Vyzivné ndpojové zmesi v prasku (v su- | 12 g/100 g

Sine)

Sytené ndpoje 3¢/100 g
Zmrzlina a sorbet 7 g/100 g
Jogurt 3 g/100 g
Susienky 12 ¢/100 g
Sladké pecivo, koldce a pecivo 12 g/100 g
Ranajkové ceredlie (celozrnné) 20 g/100 g

Dzemy a rosoly (zelé) v silade so smer- | 30 g/100 g
nicou 2001/113/ES

901/15¢ 1

(s ]

o [oxsdoang yruisaa Lupein)

£10T°CT°0¢



Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Sladké natierky, plnky a polevy 7 g/100 g
Omaicky, ndlevy, stavy a koreninové | 20 g/100 g
zmesi

Vyzivové  doplnky v smernici | 6 g/den

2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

Listy noni (Morinda
citrifolia)

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Na pripravu nélevov

Jedna $dlka ndlevu urc¢eného na konzu-
méciu by nemala byt pripravend z viac
ako 1 gramu susenych a praZenych listov
Morinda citrifolia

1. Nazov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujg, je ,listy
noni“ alebo ,listy Morinda citrifolia“.

2. Pre spotrebitelov musia byt uvedené
pokyny, podla ktorych by jedna $dlka
nélevu nemala byt pripravend z viac
ako 1 gramu sudenych a prazenych li-
stov Morinda citrifolia.

Prisok z ovocia noni
(Morinda citrifolia)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky”

2,4 g/den

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujt, je ,prdsok
z ovocia Morinda citrifolia“ alebo ,prasok
Z ovocia noni“

Mikroriasy Odontella aurita

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Ochutené cestoviny 1,5%
Rybacie polievky 1%
Pastéty z morskych plodov 0,5 %
Bujény 1%
Krekry 1,5 %
Mrazené ryby v strithanke 1,5 %

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuj, je ,mikroriasy
Odontella aurita*
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Olej obohateny
fytosterolmi/fytostanolmi

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd fytosterolov/fytosta-
nolov

Roztieratelné tuky, ako sii vymedzené
v Casti VII prilohy VII a v bodoch B a C
dodatku I k nariadeniu Rady (EU)
¢. 1308/2013, okrem tukov a margarinov
na varenie alebo vyprdzanie na bdze
masla alebo iného Zivoc¢isneho tuku

Vyrobky na baze mlieka, ako st vyrobky
na béaze polotuénych a odtuénenych
mlie¢nych vyrobkov, pripadne s pridav-
kom ovocia afalebo ceredlii, vyrobky na
baze fermentovaného mlieka ako jogurt
a vyrobky na baze syra (s maximdlnym
obsahom tuku 12 g na 100 g), v ktorych
bol pripadne znizeny obsah mlie¢neho
tuku a tuk alebo protein bol ¢iasto¢ne
alebo tplne nahradeny rastlinnym ole-
jom alebo proteinom

Séjové napoje

Salitové ndlevy, majonézy a Stiplavé
omacky

1. Vyrobky obsahujice novi zlozku po-
travin sa prezentuji takym spdso-
bom, aby ich bolo mozné lahko roz-
delit na porcie s najvy$sim obsahom
3 g (v pripade jednej dennej porcie)
alebo najvyssim obsahom 1 g (v pri-
pade troch dennych porcii) pridanych
fytosterolov/fytostanolov.

2. Mnoizstvo  fytosterolov/fytostanolov
pridanych do jedného ndpoja nepre-
siahne 3 g.

3. Saldtové ndlevy, majonézy a Stiplavé
omdacky sa balia v jednotlivych po-
rciach.

V stilade s bodom 5 prilohy III k nariade-
niu (EU) & 1169/2011

Olej ziskany z kalmirov

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd kombindcie DHA
a EPA

Mlie¢ne vyrobky okrem ndpojov na bdze
mlieka

200 mg/100 g alebo v syrovych vyrob-
koch 600 mg/100 g

Analégy mlie¢nych vyrobkov okrem né-
pojov

200 mg/100 g alebo v pripade analégov
syrovych vyrobkov 600 mg/100 g

Roztieratelné tuky a zdlievky

600 mg/100 g

Ranajkové ceredlie

500 mg/100 g

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,olej z kala-
madrov*,
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd kombindcie DHA
a EPA

Pekdrske vyrobky (chlieb a rozky)

200 mg/100 g

Ceredlne ty¢inky

500 mg/100 g

Nealkoholické ndpoje (vritane mlie¢nych
napojov)

60 mg/100 ml

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky”

3 000 mg/den pre beznii populdciu

450 mg/deti pre tehotné a dojciace Zeny

Potraviny na osobitné lekdrske ucel
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stilade s osobitnymi vyZivovymi poZia-
davkami osdb, ktorym st tieto vyrobky
urcené

Celkovd ndhrada stravy na tcely reguld-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a ndhrady
dévky jedla na tcely reguldcie hmotnosti

200 mg/davka jedla

Pasterizované pripravky na
bdze ovocia vyribané
pomocou vysokotlakového
oSetrenia

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Druhy ovocia:

anands, bandn, broskyfa, Cere$na, Cer-
nica, ¢ucoriedka, figa, grapefruit, hrozno,
hrugka, jablko, jahoda, kokos, malina,
mandarinka, mango, marhula, melén, re-
barbora, slivka

Formuldcia ,pasterizované vysokotlako-
vym oSetrenim” sa uvedie vedla ndzvu
samotnych predmetnych ovocnych pri-
pravkov a kazdého vyrobku, v pripade
ktorého sa uvedené osetrenie pouzilo

Fosfitovany kukuri¢ny
Skrob

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Pecené pekarske vyrobky

Cestoviny

Rariajkové ceredlie

Ceredlne tycinky

15%

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,fosfitovany
kukuri¢ny skrob“
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Fosfatidylserin
z fosfolipidov ryb

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd fosfatidylserinu

Népoje na bdze jogurtu

50 mg/100 ml

Présky na bdze suseného mlieka

3 500 mg/100 g (¢o zodpovedd 40 mg/
100 ml hotového népoja)

Potraviny na baze jogurtu

80 mg/100 g

Ceredlne tycinky

350 mg/100 g

Cukrovinky na baze ¢okolady

200 mg/100 g

Potraviny na osobitné lekdrske dcel
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stlade s nariadenim (EU) ¢. 609/2013

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

300 mg/den

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujt, je ,rybi fosfati-
dylserin*

Fosfatidylserin zo séjovych
fosfolipidov

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd fosfatidylserinu

Népoje na bdze jogurtu

50 mg/100 ml

Présky na bdze suseného mlieka

3,5 g/100 g (¢o zodpovedd 40 mg/100
ml hotového népoja)

Potraviny na baze jogurtu

80 mg/100 g

Ceredlne tycinky

350 mg/100 g

Cukrovinky na baze ¢okolady

200 mg/100 g

Potraviny na osobitné lekdrske ucel
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stlade s nariadenim (EU) ¢. 609/2013

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuju, je ,s6jovy fos-
fatidylserin

Fosfolipidovy vyrobok
obsahujiici rovnaké
mnozstva fosfatidylserinu
a kyseliny fosfatidovej

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd fosfatidylserinu

Rariajkové ceredlie

80 mg/100 g

Ceredlne ty¢inky

350 mg/100 g

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuju, je ,s6jovy fos-
fatidylserin a kyselina fosfatidova“

Vyrobok nie je urceny
na predaj tehotnym
alebo doj¢iacim Zendm

0TT/15€ T

(s ]

o [oxsdoang yruisaa Lupein)

£10T°CT°0¢



Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd fosfatidylserinu

Potraviny na baze jogurtu 80 mg/100 g
Vyrobky jogurtového typu na béze séje | 80 mg/100 g
Népoje na bdze jogurtu 50 mg/100 g
Jogurtové ndpoje na bize soje 50 mg/100 g

Prasky na baze suseného mlicka

3,5 g/100 g (¢o zodpovedd 40 mg/100
ml hotového népoja)

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky”

800 mg/den

Potraviny na osobitné lekdrske dcel
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stlade s nariadenim (EU) ¢. 609/2013

Fosfolipidy z vaje¢ného
Zltka

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Nespecifikované
Fytoglykogén Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,fytoglyko-
Spracované potraviny 25 % gén”
Fytosteroly/fytostanoly Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd V stilade s bodom 5 prilohy IIl k nariade-

RyZové népoje

Razny chlieb z miky s obsahom = 50 %
raze (celozrnnd raznd muka, celé alebo
nahrubo zomleté razné zrnd a razné
vlocky) a < 30 % pSenice; < 4 % prida-
ného cukru avSak Ziaden pridany tuk.

Salitové ndlevy, majonézy a Stiplavé
omacky

1. Budd sa ponukat takym sposobom,
aby ich bolo mozné lahko rozdelit na
porcie s obsahom najviac 3 g (v pri-
pade jednej dennej porcie) alebo s ob-
sahom najviac 1 g (v pripade troch
dennych porcif) pridanych fytostero-
lov/fytostanolov.

Mnozstvo  fytosterolov/fytostanolov
pridanych do jedného ndpoja nepre-
siahne 3 g.

Saldtové nélevy, majonézy a tiplavé
omdacky sa balia v jednotlivych po-
rcidch

niu (EU) ¢. 1169/2011
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Séjovy napoj

Mlie¢ne vyrobky, ako napriklad vyrobky
z polotu¢ného a odstredeného mlieka, s
moznym pridavkom ovocia afalebo obil-
nin, v ktorych mohol byt zniZeny obsah
mlie¢neho tuku alebo v ktorych boli
mlie¢ny tuk afalebo bielkoviny ciasto¢ne
alebo plne nahradené rastlinnym tukom
afalebo bielkovinami.

Vyrobky na bdze fermentovaného mlieka
ako jogurt a syrové vyrobky (obsah tuku
< 12 % na 100 g), v ktorych mohol byt
zniZeny obsah mliecneho tuku alebo
v ktorych boli mlie¢ny tuk afalebo biel-
koviny ciasto¢ne alebo tplne nahradené
rastlinnym tukom a/alebo bielkovinami.

Roztieratelné tuky, ako st vymedzené
v Casti VII prilohy VII a v bodoch B a C
dodatku I k nariadeniu Rady (EU)
¢. 1308/2007, okrem tukov a margarinov
na varenie alebo vyprdzanie na bize
masla alebo iného Zivoc¢ineho tuku.

Olej zo slivkovych jadier

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Na vyprézanie a ako pochutina

V stlade s beznym pouzitim rastlinnych
olejov

Zemiakové bielkoviny
(koagulované) a ich
hydrolyzity

Nespecifikované

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,zemiakovd
bielkovina“
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Prolyl oligopeptidiza
(enzymaticky pripravok)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky” uréené pre beznt
populaciu dospelych osob

120 PPU/den (2,7 g enzymatického pri-
pravku/dei) (2 x 109 PPI/den)

PPU - Prolyl Peptidase Units (jednotka ak-
tivity prolyl peptiddzy) alebo Proline Pro-
tease Units (jednotka aktivity prolin pro-
tedzy)

PPI — Protease Picomole International (Me-
dzindrodnd protedzovd pikomoldrna jed-
notka)

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujy, je ,prolyl oligo-
peptiddza“

Proteinovy extrakt
z brav&ovych oblic¢iek

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky”

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

3 kapsuly/deii; ¢o sa rovnd 12,6 mg ex-
traktu z bravcovych obli¢iek denne
Obsah  diaminoxiddizy  (DAO): 0,9

mg/denn (3 kapsuly s obsahom 0,3 mg
DAO/kapsula)

Repkovy olej s vysokym
obsahom
nezmydelnitefného podielu

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky”

1,5 g v davke odportcanej na dennd
spotrebu

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujii, je ,extrakt
z repkového oleja“

Bielkovina repky olejnej

Ako zdroj rastlinnych bielkovin v potravi-
nich s vynimkou pociato¢nej a ndslednej

dojcenskej vyzivy

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujd, je ,biel-
kovina repky olejnej*“.

2. Kazdd potravina obsahujica bielko-
vinu repky olejnej, musi obsahovat
informdciu, Ze tito zlozka potravin
moze vyvolat alergickd reakciu u spo-
trebitelov, ktori sti alergicki na hor-
Cicu a vyrobky z nej. V prislusnych
pripadoch sa toto ozndmenie musi
uviest v bezprostrednej blizkosti zoz-
namu zloZziek.
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

trans-Resveratrol

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
potravinové doplnky“ uréené pre dospe-
lych (vo forme kapstil alebo tabliet)

150 mg/den

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujt, je ,trans-
resveratrol

2. Na oznaceni vyzivovych doplnkov
obsahujicich  trans-resveratrol — sa
musi uvddzat informdcia, Ze ludia
uzivajuci lieky by mali vyrobok kon-
zumovat len pod dohladom lekdra.

trans-Resveratrol
(mikrobidlny zdroj)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nesprdvne vymedzené ako
,potravinové doplnky“

V stilade s beznym pouzitim resveratrolu
extrahovaného z pohdnkovca japonského
(Fallopia japonica) vo vyZivovych dopln-
koch

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujd, je ,trans-
resveratrol”

2. Na oznaceni vyzivovych doplnkov
obsahujicich  trans-resveratrol — sa
musi uvddzat informdcia, Ze ludia
uzivajici lieky by mali vyrobok kon-
zumovat len pod dohladom lekdra.

Vytazok z kohdtieho
hrebernia

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Népoje na baze mlieka

40 mg/100 g alebo mg/100 ml

Fermentované napoje na baze mlicka

80 mg/100 g alebo mg/100 ml

Jogurtové vyrobky

65 mg/100 g alebo mg/100 ml

Fromage frais

110 mg/100 g alebo mg/100 ml

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuji, je ,vytazok
z hrebena kohata“ alebo ,vytazok z koha-
ticho hrebena“

Olej sacha inchi z Plukenetia
volubilis

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Ako v pripade lanového oleja

V stlade s beznym pouzitim lanového
oleja

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,olej sacha
inchi (Plukenetia volubilis)“
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Salatrimy

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Pekarske vyrobky a cukrovinky

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujy, je ,tuk so
znizenym energetickym obsahom (sa-
latrimy)*.

2. Je potrebné uviest informaciu, Ze nad-
mernd konzumdacia moze mat za nd-
sledok zazZivacie tazkosti.

3. Je potrebné uviest informdciu, Ze vy-
robky nie st urCené pre deti.

Olej z mikrorias
Schizochytrium sp. s
vysokym obsahom DHA
a EPA

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd DHA a EPA spolu:

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
wpotravinové doplnky“ urcené pre dospe-
lych s vynimkou tehotnych a dojciacich
Zien

3 000 mg/den

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky“ urcené pre te-
hotné a dojciace Zeny

450 mg/den

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢. 609/2013

V stlade s osobitnymi vyZivovymi pozia-
davkami osob, ktorym st vyrobky ur-
cené

Celkovd ndhrada stravy na Gcely regula-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a nahrady
davky jedla na ucely reguldcie hmotnosti

250 mg/davka jedla

Népoje na bdze mlieka a podobné vy-
robky urcené pre malé deti

200 mg/100 g

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuju, je ,0lej z mikro-
rias Schizochytrium sp. s vysokym obsa-
hom DHA a EPA“
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd DHA a EPA spolu:

Potraviny vyrobené zo spracovanych
obilnin a potraviny ur¢ené na vyzivu doj-
¢iat a malych deti v zmysle vymedzenia
v nariadeni (EU) ¢ 609/2013

Potraviny uréené na splnenie narokov na
vyzivu pri intenzivnej svalovej ndmahe,
najma pre Sportovcov

Potraviny, na ktorych st informacie o ne-
pritomnosti alebo zniZenom obsahu glu-
ténu v sitlade s poziadavkami vykondva-
cieho  nariadenia  Komisie  (EU)
¢. 828/2014

Pekdrenské  vyrobky (chlieb, rozky
a sladké susienky)

200 mg/100 g

Ceredlne rariajky

500 mg/100 g

Tuky na varenie

360 mg/100 g

Analégy mlie¢nych vyrobkov okrem na-
pojov

600 mg/100 g v pripade syra; 200 mg/
100 g v pripade s6jovych vyrobkov a vy-
robkov na béze imitdcie mlieka (okrem
napojov)

Mlie¢ne vyrobky okrem ndpojov na baze
mlieka

600 mg/100 g v pripade syra; 200 mg/
100 g v pripade mlie¢nych vyrobkov
(vratane mlieka, Cerstvého syra a jogurto-
vych vyrobkov; okrem ndpojov)

Nealkoholické ndpoje (vritane analégov
mlie¢nych vyrobkov a ndpojov na baze
mlieka)

80 mg/100 g

Ceredlne[vyzivné ceredlne ty¢inky

500 mg/100 g

Roztieratelné tuky a zdlievky

600 mg/100 g

9TT/15¢ 1
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Olej z mikrorias
Schizochytrium sp. (ATCC
PTA-9695)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd DHA

Mlie¢ne vyrobky okrem ndpojov na baze
mlieka

200 mg/100 g alebo v pripade syrovych
vyrobkov 600 mg/100 g

Analégy mlie¢nych vyrobkov okrem né-
pojov

200 mg/100 g alebo v pripade anal6gov
syrovych vyrobkov 600 mg/100 g

Roztieratelné tuky a dresingy

600 mg/100 g

Ranajkové ceredlie

500 mg[100 g

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

250 mg DHA/den pre beznt populdciu

450 mg DHA/den pre tehotné a dojciace
zeny

Celkova nahrada stravy na tcely reguld-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a ndhrady
davky jedla na ucely reguldcie hmotnosti

250 mg/davka jedla

Ndpoje na bdze mlieka a podobné vy-
robky urc¢ené pre malé deti

Potraviny ur¢ené na splnenie ndrokov na
vyzivu pri intenzivnej svalovej nidmahe,
najma pre Sportovcov

Potraviny, na ktorych st informacie o ne-
pritomnosti alebo zniZenom obsahu glu-
ténu v sulade s poziadavkami vykondva-
cieho  nariadenia  Komisie  (EU)
¢. 828/2014

200 mg[100 g

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stlade s osobitnymi vyZivovymi poZia-
davkami osob, ktorym st vyrobky ur-

éené

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuju, je ,0lej z mikro-
rias Schizochytrium sp. (ATCC PTA-9695)"
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd DHA

Pekdrenské vyrobky (chlieb a rozky),
sladké susienky

200 mg[100 g

Ceredlne tycinky

500 mg/100 g

Tuky na varenie

360 mg/100 g

Nealkoholické ndpoje (vritane analégov
mlie¢nych vyrobkov a ndpojov na baze
mlieka)

80 mg/100 ml

Potraviny na pociato¢nii a ndsledni vy-
Zivu dojciat v zmysle vymedzenia v naria-
deni (EU) & 609/2013

V stlade s nariadenim (EU) ¢. 609/2013

Potraviny spracované na bdze obilnin
a detské potraviny urCené pre dojcatd
a malé deti v zmysle vymedzenia v naria-
deni (EU) & 609/2013

200 mg/100 g

Olej z mikrorias
Schizochytrium sp.

Konkrétna kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvdi DHA

Mlie¢ne vyrobky okrem ndpojov na baze
mlieka

200 mg/100 g alebo v pripade syrovych
vyrobkov 600 mg/100 g

Analégy mlie¢nych vyrobkov okrem né-
pojov

200 mg/100 g alebo v pripade anal6gov
syrovych vyrobkov 600 mg/100 g

Roztieratelné tuky a dresingy

600 mg/100 g

Ranajkové ceredlie

500 mg/100 g

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

250 mg DHA/den pre beznd populdciu

450 mg DHA/den pre tehotné a dojciace
Zeny

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuj, je ,olej z mikro-
rias Schizochytrium sp.”
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvdi DHA

Celkovd ndhrada stravy na tcely regula-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a ndhrady
dévky jedla na ticely reguldcie hmotnosti

250 mg/davka jedla

Népoje na bdze mlieka a podobné vy-
robky urc¢ené pre malé deti

Potraviny vyrobené zo spracovanych
obilnin a potraviny ur¢ené na vyzivu doj-
¢iat a malych deti v zmysle vymedzenia
v nariadeni (EU) ¢. 609/2013

Potraviny urcené na splnenie nirokov na
vyZivu pri intenzivnej svalovej ndmahe,
najma pre Sportovcov

Potraviny, na ktorych st informdcie o ne-
pritomnosti alebo znizenom obsahu glu-
ténu v sulade s poziadavkami vykondva-
cicho  nariadenia ~ Komisie  (EU)
¢ 828/2014

200 mg/100 g

Potraviny na osobitné lekdrske ucel
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stlade s osobitnymi vyZivovymi poZia-
davkami osob, ktorym st vyrobky ur-

éené

Pekdrenské vyrobky (chlieb a rozky),
sladké susienky

200 mg/100 g

Ceredlne ty¢inky

500 mg/100 g

Tuky na varenie

360 mg/100 g

Nealkoholické ndpoje (vritane analégov
mlie¢nych vyrobkov a ndpojov na bédze
mlieka)

80 mg/100 ml
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Olej z mikrorias
Schizochytrium sp. (T18)

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd DHA

Mlie¢ne vyrobky okrem ndpojov na baze
mlieka

200 mg/100 g alebo v pripade syrovych
vyrobkov 600 mg/100 g

Analégy mlie¢nych vyrobkov okrem né-
pojov

200 mg/100 g alebo v pripade anal6gov
syrovych vyrobkov 600 mg/100 g

Roztieratelné tuky a dresingy

600 mg/100 g

Ranajkové ceredlie

500 mg[100 g

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

250 mg DHA/den pre beznt populdciu

450 mg DHA/den pre tehotné a dojciace
zeny

Celkova nahrada stravy na tcely reguld-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢ 609/2013 a ndhrady
davky jedla na ucely reguldcie hmotnosti

250 mg/davka jedla

Ndpoje na bdze mlieka a podobné vy-
robky urc¢ené pre malé deti

Potraviny ur¢ené na splnenie ndrokov na
vyzivu pri intenzivnej svalovej nidmahe,
najma pre Sportovcov

Potraviny, na ktorych st informacie o ne-
pritomnosti alebo zniZenom obsahu glu-
ténu v sulade s poziadavkami vykondva-
cieho  nariadenia  Komisie  (EU)
¢. 828/2014

200 mg[100 g

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢ 609/2013

V stlade s osobitnymi vyZivovymi poZia-
davkami osob, ktorym st vyrobky ur-

éené

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuju, je ,0lej z mikro-
rias Schizochytrium sp.”
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd DHA

Pekdrenské  vyrobky (chlieb,

a sladké susienky)

rozky

200 mg/100 g

Ceredlne tycinky

500 mg/100 g

Tuky na varenie

360 mg/100 g

Nealkoholické ndpoje (vrdtane analégov
mlie¢nych vyrobkov a ndpojov na béze
mlieka)

80 mg/100 ml

Potraviny na pociato¢nt a naslednt vy-
Zivu dojciat v zmysle vymedzenia v naria-
deni (EU) ¢. 609/2013

V stlade s nariadenim (EU) ¢. 609/2013

Potraviny spracované na baze obilnin
a detské potraviny urcené pre dojcatd
a malé deti v zmysle vymedzenia v naria-
deni (EU) ¢&. 609/2013

200 mg/100 g

Vytazok z fermentovanych
sojovych bobov

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky” (vo forme kapstil,
tabliet alebo prdsku) urcené pre dospe-
lych s vynimkou tehotnych a dojciacich
Zien

100 mg/den

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahuju, je ,vyta-
zok z fermentovanych séjovych bo-
bov*.

2. Na oznaleni vyzivovych doplnkov
obsahujicich vytazok z fermentova-
nych séjovych bobov sa musi uvadzat
informdcia, Ze osoby uZivajice lieky
by mali vyrobok konzumovat len pod
lekdrskym dohladom.

Extrakt z pSeni¢nych
(Triticum aestevium) klickov
s vysokym obsahom
spermidinu

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky“ uréené pre dospe-
lych

Ekvivalent max. 6 mg spermidinu/den

Nézov novej potraviny na oznaceni vyzi-
vovych doplnkov, ktoré ju obsahuji, je
Lsextrakt z pseni¢nych klickov s vysokym
obsahom spermidinu®
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Sucromalt

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Nespecifikované

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujd, je ,Sucro-
malt*,

2. Ndzov noyej potraviny na oznaceni
musi dopliat informdcia o tom, Ze
vyrobok je zdrojom glukézy a fruk-
tozy.

Vldknina z cukrovej trstiny

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Chlieb 8 %

Pekdrenské vyrobky 5%

Vyrobky z misa a svaloviny 3%

Pochutiny a korenia 3%

Strithané syry 2%

Specidlne potraviny 5%

Omécky 2%

Népoje 5%
Extrakt zo slne¢nicového Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd Nézov novej potraviny na oznaceni po-
oleja travin, ktoré ju obsahujd, je ,extrakt zo

Vyzivové  doplnky v smernici | 1,1 g/den slne¢nicového oleja“

2002/46[ES nespravne vymedzené ako
Lpotravinové doplnky*

Lyofilizované mikroriasy
Tetraselmis chuii

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd

Omacky

20 % alebo 250 mg/den

Specidlne soli

1%

Ochucovacie prisady

250 mg/den

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky”

250 mg/den

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,lyofilizo-
vand mikroriasa Tetraselmis chuii“ alebo
ymikroriasa T. chuii“

Na vyzivovych doplnkoch obsahujicich
lyofilizované mikroriasy Tetraselmis chuii
sa musi uviest tdto informdicia: ,Obsa-
huje zanedbatelné mnozstvé jodu®

Terf1se 1
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Ryba druhu Therapon
barcoo/Scortum

Zamyslané pouzitie je rovnaké ako v pripade lososa, konkrétne priprava rybich vy-
robkov a jeddl, napriklad varenych, surovych, tdenych a pecenych rybich vyrobkov

D-tagatdza

1. Nazov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahujt, je ,D-ta-
gatbza“.

2. Oznacenie vietkych vyrobkov obsa-
hujtcich viac ako 15 g D-Tagatdzy na
davku a vSetkych ndpojov obsahujii-
cich viac nez 1 % D-tagatozy (tak ako
sa konzumuji) musi obsahovat infor-
mdciu, Ze ,nadmernd spotreba moze
vyvolat laxativne acinky*.

Extrakt s vysokym
obsahom taxifolinu

Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd
Nespecifikované
Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnozstvd

Vyzivové  doplnky v smernici | 100 mg/deni
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky” uréené pre beznt
populdciu okrem doj¢iat, malych deti,
deti a dospievajticich do 14 rokov

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujy, je ,extrakt s vy-
sokym obsahom taxifolinu®.

Trehal6za

Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd

Nespecifikované

1. Ndzov novej potraviny na oznaceni
potravin, ktoré ju obsahuj, je ,treha-
l6za“, a toto oznacenie sa zobrazuje
na oznaceni vyrobku ako takého
alebo v zozname zloZiek potravin,
ktoré ju obsahuju.

2. Ndzov novej potraviny na oznaceni
musi dopliat informdcia o tom, Ze
ytrehaldza je zdrojom glukézy*.
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Huby (Agaricus bisporus)
osetrené UV Ziarenim

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd vitaminu D,

Huby (Agaricus bisporus)

10 pg vitaminu D,/100 g (vlhkd hmot-
nost)

1. Nézov novej potraviny na etikete sa-
motnej novej potraviny alebo potra-
vin, ktoré ju obsahujg, je ,huby (Aga-
ricus bisporus) oSetrené UV Ziarenim®.

2. Nézov novej potraviny na etikete sa-
motnej novej potraviny alebo potra-
vin, ktoré ju obsahujii, musi doplnat
informdcia o tom, Ze ,na zvySenie
mnoZstva vitaminu D bol vyrobok
oSetreny umelym svetlom“ alebo ,na
zvySenie mnoZstva vitaminu D, bol
vyrobok osetreny UV Ziarenim“.

Pekérske drozdie
(Saccharomyces cerevisiae)
oSetrené UV Ziarenim

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd vitaminu D,

Kysnuty chlieb a rozky

5 pg vitaminu D,[/100 g

Kysnuté jemné pecivo

5 pg vitaminu D,[/100 g

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*

5 pg vitaminu D,/den

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuj, je ,drozdie s vi-
taminom D* alebo ,drozdie s vitaminom
D,*

Chlieb oSetreny UV
Ziarenim

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd vitaminu D,

Kysnuty chlieb a rozky (bez polevy)

3 pg vitaminu D,/100 g

Nézov novej potraviny na etikete musi
doplnat informicia o tom, Ze vyrobok
,obsahuje vitamin D vytvoreny pomocou
odetrenia UV Ziarenim®.
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Mlieko oSetrené UV
Ziarenim

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd vitaminu D

Pasterizované plnotucné mlieko v zmysle
vymedzenia v nariaden{ (EU)
¢ 1308/2013 konzumované ako také

5 — 32 pgfkg pre bezni populdciu s vy-
nimkou dojciat

Pasterizované polotucné mlieko v zmysle
vymedzenia v nariaden{ (EU)
¢. 1308/2013 konzumované ako také

1 — 15 pgfkg pre beznii populdciu s vy-
nimkou dojciat

1. Nézov novej potraviny na etikete je
,osetrené UV Ziarenim“.

2. Ak mlieko o3etrené UV Ziarenim ob-
sahuje mnozstvo vitaminu D, ktoré sa
povazuje za vyznamné v stlade s ¢a-
stou A bodom 2 prilohy XIII k naria-
deniu Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) €. 1169/2011, informdcie v ozna-
eni sa musia doplnit o text ,,obsahuje
vitamin D vytvoreny oSetrenim UV
ziarenim“ alebo ,mlieko obsahujtice
vitamin D vytvoreny oSetrenim UV
Ziarenim*.

Vitamin K, (menachinén)

M4 sa pouzivat v silade so smernicou 2002/46[ES, nariadenim (EU) & 609/2013

ajalebo nariadenim (ES) ¢. 1925/2006

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,menachi-
nén“ alebo ,vitamin K,

Extrakt z pSeni¢nych otriib

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvd

Pivo a ndhradky piva 0,4 g/100 g
Cereélne vyrobky na priamu konzumd- | 9 g/100 g
ciu

Mlie¢ne vyrobky 2,4 ¢/100 g
Ovocné a zeleninové $tavy 0,6 g/100 g
Nealkoholické népoje 0,6 g/100 g
Misové pripravky 2g/100 g

Nazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahuji, je ,extrakt
z pSeni¢nych otrab*

Extrakt z pSeni¢nych
otrtib sa nesmie
uvadzat na trh ako
vyzivovy doplnok alebo
zlozka vyzivového
doplnku. Nesmie sa ani
priddvat do pociato¢nej
dojéenskej vyzivy.
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Kvasnicové betaglukdny

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd Cistych betaglukdnov
z kvasnic (Saccharomyces cervisiae)

Vyzivové doplnky v smernici
2002/46[ES nespravne vymedzené ako
potravinové doplnky“ okrem vyzivovych
doplnkov pre dojcatd a malé deti

1,275 glden pre deti starSie ako 12 ro-
kov a beznu populdciu dospelych osdb

0,675 g/den pre deti mladsie ako 12 ro-
kov

Celkova nahrada stravy na tcely reguld-
cie hmotnosti v zmysle vymedzenia v na-
riadeni (EU) ¢. 609/2013

1,275 g/den

Potraviny na osobitné lekdrske dcely
v zmysle vymedzenia v nariadeni (EU)
¢. 609/2013 s vynimkou potravin na
osobitné lekdrske dcely urcené pre doj-

Catd a malé deti

1,275 g/den

Népoje na baze ovocnych afalebo zeleni- | 1,3 g/kg
novych Stiav vritane koncentrovanych

a dehydrovanych $tiav

Ndpoje s ovocnou prichutou 0,8 g/kg

Présok na pripravu kakaovych ndpojov

38,3 g/kg (prasok)

Ostatné napoje

0,8 g/kg (hotové ndpoje)

7 glkg (prasok)

Ceredlne tycinky

6 glkg

Ranajkové ceredlie

15,3 glkg

Nézov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,kvasnicové
(Saccharomyces cerevisiae) betaglukany*
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Povolend nové potravina

Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat

Dopliwjice $pecifické poziadavky na
oznacovanie

Iné poziadavky

Konkrétna kategdria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvd Cistych betaglukdnov
z kvasnic (Saccharomyces cervisiae)

Tepelne pripravované instantné rafaj- | 1,5 g/kg
kové cereilie celozrnné a s vysokym ob-

sahom vlakniny

Susienky typu ,cookie” 6,7 glkg
Susienky typu ,krekry* 6,7 glkg
Ndpoje na baze mlieka 3,8 glkg
Fermentované mliecne vyrobky 3,8 g/kg
Analégy mlie¢nych vyrobkov 3,8 glkg
Susené mlieko/prasok z mlieka 25,5 glkg

Polievky a polievkové zmesi

0,9 g/kg (hotové jedld)

1,8 g/kg (zahustené)

6,3 g/kg (praskové)

Cokolada a cukrovinky 4 glkg
Proteinové tycinky a prasky 19,1 g/kg
Dzemy, marmelddy a iné ovocné nd- | 11,3 g/kg
tierky
Zeaxantin Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnozstvd Néazov novej potraviny na oznaceni po-
travin, ktoré ju obsahujd, je ,synteticky
Vyzivové  doplnky v smernici | 2 mg/den zeaxantin

2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky*
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Dopliwjice $pecifické poziadavky na

Povolend nova potravina Podmienky, za ktorych moZno novi potravinu pouzivat . y
oznacovanie

Iné poziadavky

L-pidolat zino¢naty Konkrétna kategdria potravin Najvyssie pripustné mnoZstvd Nézov novej potraviny na oznaceni po-

travin, ktoré ju obsahujd, je ,L-pidolét zi-
nocnaty*.

Potraviny, na ktoré sa vztahuje nariade- | 3 g/den
nie (EU) ¢. 609/2013

Népoje na bdze mlicka a podobné vy-
robky urcené pre malé deti

Néhrada davky jedla na tcely reguldcie
hmotnosti

Potraviny urcené na splnenie nirokov na
vyzivu pri intenzivnej svalovej nidmahe,
najma pre Sportovcov

Potraviny, na ktorych st informdcie o ne-
prl'tomnosti alebo zniZzenom obsahu glu-
ténu v stlade s poziadavkami vykondva-
cieho nariadenia Komisie (EU)
¢ 828/2014

Vyzivové  doplnky v smernici
2002/46/ES nespravne vymedzené ako
,potravinové doplnky”

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 609/2013 z 12. jina 2013 o potravinich uréenych pre dojcatd a malé deti, potravindch na osobitné lekarske tcely a o celkovej nihrade stravy na ticely regu-
licie hmotnosti a ktorym sa zruSuje smernica Rady 92/52/EHS, smernica Komisie 96/8/ES, 1999/21/ES, 2006/125[ES a 2006/141/ES, smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2009/39/ES a nariadenie Ko-
misie (ES) €. 41/2009 a (ES) &. 953/2009 (U. v. EU L 181, 29.6.2013, 5. 35).

Vykondvacie nariadenie Komisie (EU) ¢. 828/2014 z 30. jila 2014 o poziadavkich na poskytovanie informécif spotrebitelom o nepritomnosti alebo znizenom obsahu gluténu v potravinach (U. v. EU L 228,
31.7.2014, s. 5).

Smernica Eurpskeho parlamentu a Rady 2002/46/ES z 10. jéina 2002 o aproximécii pravnych predpisov ¢lenskych stitov tykajiicich sa potravinovych doplnkov (U. v. ES L 183, 12.7.2002, s. 51).

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1925/2006 z 20. decembra 2006 o pridédvani vitaminov a mineralnych latok a mektorych dalsich litok do potravin (U. v. EU L 404, 30.12.2006, s. 26).
Smernica Rady 2001/113/ES z 20. decembra 2001 vztahujica sa na ovocné dzemy, rosoly a marmelady a sladené gastanové pyré urcené na Tudskd spotrebu (U. v. ES L 10, 12.1.2002, s. 67).

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1308/ 201 3 zo 17. decembra 2013, ktorym sa vytvara spolocnd organizdcia trhov s polnohospodarskymi vyrobkami, a ktorym sa zrusuji nariadenia Rady
(EHS) ¢. 922/72, (EHS) ¢. 234/79, (ES) & 1037/2001 a (ES) & 1234/2007 (U. v. EU L 347, 20.12.2013, 5. 671).
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Tabulka 2: Specifikicie

Povolend nové potravina

Specifikdcia

Kyselina N-Acetyl-D-
neuraminovd (dihydrit)

Opis:

Kyselina N-acetyl-D-neuraminovd je biely aZ sivobiely krystalicky prasok.
Definicia:

Chemicky nizov:

Nézvy IUPAC:

kyselina N-Acetyl-D-neuraminova (dihydrat)

kyselina 5-acetamido-3,5-dideoxy-D-glycero-D-galakto-non-2-ulopyranozonova (dihydrat)
Synonymad:

kyselina sialové (dihydrat)

Chemicky vzorec:

C,,H,,NO, (kyselina)

C,,H,;NO,, (C,,H,,NO, * 2H,0) (dihydrét)

Molekulovd hmotnost:

309,3 Da (kyselina)

345,3 (309,3 + 36,0) (dihydrét)

Cislo CAS:

131-48-6 (volna kyselina)

50795-27-2 (dihydrdt)

Specifikicie:

Opis: biely aZ sivobiely krystalicky prasok

pH (20 °C, 5 % roztok): 1,7 — 2,5

kyselina N-Acetyl-D-neuraminova (dihydrat) > 97,0 %

Voda (dihydrat: 10,4 %) < 12,5 hm. %

Sulfitovy popol: < 0,2 hm. %

Kyselina octové (ako volnd kyselina afalebo octan sodny): < 0,5 hm. %
Tazké kovy:

Zelezo: < 20,0 mg[kg

Olovo: < 0,1 mg/kg

Rezidud bielkovin: < 0,01 hm. %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Rezidud rozpustadiel:

Propéan-2-ol: < 0,1 hm. %

Acetén: < 0,1 hm. %

Etylacetat: < 0,1 hm. %

Mikrobiologické kritérid:

Salmonella: nepritomnd v 25 g

Celkovy pocet aerébnych mezofilnych baktérii: < 500 JTK/g
Enterobacteriaceae: nepritomné v 10 g

Cronobacter (Enterobacter) sakazakii: nepritomny v 10 g
Listeria monocytogenes: nepritomnd v 25 g

Bacillus cereus: < 50 JTK/g

Kvasinky: < 10 JTK/g

Plesne: < 10 JTK/g

Rezidud endotoxinov: < 10 EJ/mg

JTK: jednotky tvoriace kolénie; EJ: endotoxinové jednotky.

SuSend duzina plodu
Adansonia digitata (baobab)

Opis/definicia:

Plody baobabu (Adansonia digitata) sa oberajii zo stromov. Po rozlasknuti tvrdej $krupiny sa duzina oddeli od semien a $krupiny. Nasleduje zomletie, roz-
delenie na drsné a jemné Casti (velkost Castic je od 3 do 600 p) a balenie.

Typické nutri¢né zlozky:

Vlhkost (strata pri suSeni) (g/100 g): 4,5 — 13,7
Proteiny (g/100 g): 1,8 — 9,3

Tuky (g/100 ): 0 — 1,6

Celkovy obsah sacharidov (g/100 g): 76,3 — 89,5
Celkovy obsah cukrov (ako glukéza): 15,2 — 36,5
Sodik (mg/100 g): 0,1 — 25,2

Analytické Specifikdcie:

Cudzie latky: Najviac 0,2 %

Vlhkost (strata pri suseni) (g/100 g): 4,5 — 13,7
Popol (g/100 g): 3,8 — 6,6
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Extrakt z bunkovych kultir
Ajuga reptans

Opis/definicia:

Vodno-alkoholicky extrakt z tkanivovych kultir Ajuga reptans L. je v podstate rovnocenny s extraktmi z kvitnicich nadzemnych Casti Ajuga reptans ziska-
vanych tradi¢nymi sposobmi kultivacie.

L-alanyl-L-glutamin

Opis/definicia:

L-alanyl-L-glutamin sa vyrdba fermentdciou geneticky modifikovanym kmeniom Escherichia coli. Pocas fermentdcie sa prislusnd zlozka vylucuje do rasto-
vého média, z ktorého sa ndsledne oddeluje a purifikuje na koncentraciu > 98 %.

Vzhlad: biely krystalicky prasok

Cistota: > 98 %

Infracervend spektroskopia: zhoda s referencnym Standardom
Vzhlad roztoku: bezfarebny a ¢iry
Kvantitativna analyza (susina): 98 — 102 %
Pribuzné latky (jednotlivo): < 0,2 %
ZvysSok po zihant: < 0,1 %

Strata suSenim: < 0,5 %

Opticka otacavost + 9,0 —+ 11,0°

pH (1 %; H,0): 5,0 - 6,0

Amoénny katién (NH,): < 0,020 %

Chlorid (Cl): < 0,020 %

Sulfét (SO,): < 0,020 %

Mikrobiologické kritéria:

Escherichia coli: nepritomna/g

Riasovy olej z mikrorias
Ulkenia sp.

Opis/definicia:

Olej z mikrorias Ulkenia sp.

Cislo kyslosti: < 0,5 mg KOH/g
Peroxidové ¢islo: < 5,0 meq/kg oleja
Vlhkost a prchavé zliceniny: < 0,05 %
Nezmydelnitelny podiel: < 4,5 %
Transmastné kyseliny: < 1,0 %

Obsah DHA: = 32 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Olej zo semien Allanblackia

Opis/definicia:

Olej zo semien Allanblackia sa ziskava zo semien rastlin rodu Allanblackia: A. floribunda (totoznd s A. parviflora) a A. stuhlmannii.
ZloZenie mastnych kyselin:

Kyselina laurovd (C12:0): < 1,0 %
Kyselina myristovd (C14:0): < 1,0 %
Kyselina palmitovéd (C16:0): < 2,0 %
Kyselina palmitoolejovd (C16:1): < 1,0 %
Kyselina stearovd (C18:0): 45 — 58 %
Kyselina olejovd (C18:1): 40 — 51 %
Kyselina linolova (C18:2): < 1,0 %
Kyselina y-linolénovd (C18:3): < 1,0 %
Kyselina arachidova (C20:0): < 1,0 %
Volné mastné kyseliny: max. 0,1 %
Charakteristiky:

Transmastné kyseliny: max. 0,5 %
Peroxidové ¢islo: max. 0,8 meq/kg
Jodové &islo: < 46 g/100 g
Nezmydelnitelny podiel: max. 1,0 %
Cislo zmydelnenia: 185 — 198 mg KOH/g

Extrakt z listov Aloe
macroclada Baker

Opis/definicia:

Préaskovy extrakt z gélu ziskaného z listov Aloe macroclada Baker, ktory je v podstate rovnocenny s rovnakym extraktom z gélu ziskaného z listov Aloe
vera L. Burm.

Popol: 25 %
Vldknina: 28,6 %
Tuky: 2,7 %
Vlhkost: 4,7 %
Polysacharidy: 9,5 %
Proteiny: 1,63 %
Glukéza: 8,9 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Olej z pancierovky
antarktickej (Euphausia
superba)

Opis/definicia:

Na vyrobu lipidového extraktu z pancierovky antarktickej (Euphausia superba) sa z rozdrvenej hlbokozmrazenej pancierovky alebo susenej muacky z pancie-
rovky ziska lipidovy extrakt pomocou povoleného extrakéného rozpustadla (podla smernice 2009/32/ES). Proteiny a materidl z pancierovky sa z lipido-
vého extraktu odstrania filtrdciou. Extrakéné rozpustadld a zvyskova voda sa odstrdnia odparovanim.

Cislo zmydelnenia: < 230 mg KOH/g

Peroxidové ¢islo: < 3 meq O,[kg oleja

Vlhkost a prchavé zlaceniny: < 3 % alebo 0,6 vyjadrend ako aktivita vody pri 25 °C
Fosfolipidy: 35 — 50 %

Transmastné kyseliny: < 1 %

EPA (kyselina ikozapentaénovd): = 9 %

DHA (kyselina dokozahexaénovd): > 5 %

Olej bohaty na fosfolipidy
ziskavany z pancierovky
antarktickej (Euphausia
superba)

Opis/definicia:

Olej bohaty na fosfolipidy sa vyrdba z pancierovky antarktickej (Euphausia superba) opakovanym premyvanim pomocou schvileného rozpustadla (podla
smernice 2009/32/ES) s cielom zvysit obsah fosfolipidov v oleji. Rozpustadla sa z hotového vyrobku odstrania odparovanim.

Cislo zmydelnenia: < 230 mg KOH/g
Peroxidové ¢islo: < 3 meq O,[kg oleja

Oxidac¢nd stabilita: Vietky potravinové vyrobky s olejom z pancierovky antarktickej (Euphausia superba) bohatym na fosfolipidy by mali vykazovat oxi-
da¢nd stabilitu na zdklade vhodnych a uzndvanych vnitrodtitnych/medzindrodnych testovacich met6d (napr. AOACQ).

Vlhkost a prchavé zliiceniny: < 3 % alebo 0,6 vyjadrend ako aktivita vody pri 25 °C
Fosfolipidy: > 60 %

Transmastné kyseliny: < 1 %

EPA (kyselina ikozapentaénovd): = 9 %

DHA (kyselina dokozahexaénovd): = 5 %

Olej s vysokym obsahom
kyseliny arachidénovej
z huby Mortierella alpina

Opis/definicia:

Jasnozlty olej s vysokym obsahom kyseliny arachidénovej sa ziskava fermentdciou geneticky nemodifikovanych kmenov IS-4, 149-N18 a FJRK-MAO1
huby Mortierella alpina za pouzitia vhodnej kvapaliny. Olej sa potom extrahuje z biomasy a ¢isti.

Kyselina archidénova: = 40 hm. % celkového obsahu mastnych kyselin
Volné mastné kyseliny: < 0,45 % celkového obsahu mastnych kyselin
Transmastné kyseliny: < 0,5 % celkového obsahu mastnych kyselin

Nezmydelnitelny podiel: < 1,5 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Peroxidové ¢islo: < 5 meq/kg
Hodnota anizidinu: < 20
Cislo kyslosti: < 1,0 KOH/g
Vlhkost: < 0,5 %

Arginovy olej z Argania
spinosa

Opis/definicia:

Argédnovy olej je olej ziskany lisovanim mandlovitych jadier plodov Argania spinosa (L.) Skeels za studena. Jadrd sa mozZu pred lisovanim praZit, nesmi
vak prist do priameho kontaktu s ohtiom.

ZloZenie:

Kyselina palmitovd (C16:0): 12 - 15 %
Kyselina stearovd (C18:0): 5 -7 %
Kyselina olejova (C18:1): 43 — 50 %
Kyselina linolova (C18:2): 29 - 36 %
Nezmydelnitelny podiel: 0,3 -2 %
Steroly spolu: 100 — 500 mg/100 g
Tokoferoly spolu: 16 — 90 mg/100 g
Kyslost oleja: 0,2 — 1,5 %

Peroxidové ¢islo: < 10 meq O,/kg

Oleorezin s vysokym
obsahom astaxantinu z rias
Haematococcus pluvialis

Opis/definicia:

Astaxantin je karotenoid, ktory tvori riasa Haematococcus pluvialis. Vyrobné metddy na pestovanie rias st rdzne; mozu sa vyuzit uzavreté systémy vysta-
vené slne¢nému svetlu alebo prisne kontrolovanému osvetleniu, alternativne sa moézu pouzit otvorené nadrze. Bunky rias sa zozbieraja a vysusia; oleore-
zin sa extrahuje bud pomocou superkritického CO,, alebo rozpustadla (etylacetdtu). Astaxantin sa zriedi a Standardizuje na 2,5 %, 5,0 %, 7,0 %, 10 %,
15 % alebo 20 % pomocou olivového oleja, pozltového oleja, slnecnicového oleja alebo MCT (triglyceridov so stredne dlhym retazcom).

ZloZenie oleorezinu:

Tuky: 42,2 -99 %

Proteiny: 0,3 — 4,4 %

Sacharidy: 0 - 52,8 %

Vldknina: < 1,0 %

Popol: 0,0 — 4,2 %

Specifikicia karotenoidov (v hm. %)

Astaxantiny spolu: 2,9 - 11,1 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

9-cis-astaxantin: 0,3 - 17,3 %
13-cis-astaxantin: 0,2 — 7,0 %
Monoestery astaxantinu: 79,8 — 91,5 %
Diestery astaxantinu: 0,16 — 19,0 %
B-karotén: 0,01 — 0,3 %

Lutein: 0 — 1,8 %

Kantaxantin: 0 — 1,30 %
Mikrobiologické kritérid:

Aerébne baktérie spolu: < 3 000 JTK/g
Kvasinky a plesne: < 100 JTK/g
Koliformné baktérie: < 10 JTK/g

E. coli: negativne

Salmonella: negativne

Staphylococcus: negativne

Semend bazalky (Ocimum
basilicum)

Opis/definicia:

Bazalka (Ocimum basilicum L.) patri do ¢elade Lamiaceae, radu Lamiales. Semend sa po zozbierani mechanicky Cistia. Kvety, listy a ostatné Casti rastliny sa
odstrdnia. Najvyssia droven Cistoty semien bazalky sa musi zabezpecit filtrovanim (optickym, mechanickym). Vyrobny proces ovocnych §tiav a ndpojov
zo zmesi ovocnych/zeleninovych Stiav obsahujicich semend bazalky (Ocimum basilicum L.) zahfiia predbeznd hydraticiu a pasterizdciu semien. Zavedené
st mikrobiologické kontroly a monitorovacie systémy.

Susina: 94,1 %

Proteiny: 20,7 %

Tuky: 24,4 %

Sacharidy: 1,7 %

Dietetickd vldknina 40,5 % (Metoda: AOAC 958.29)
Popol: 6,78 %

Vytazok z fermentovanych
&ernych (séjovych) bobov

Opis/definicia:

Vytazok z fermentovanych ciernych (s6jovych) bobov (vytazok Touchi) je jemny svetlohnedy praSok bohaty na bielkoviny, ktory sa ziskava extrakciou
vody z malych bobov séje fazulovej [Glycine max (L.) Merr.] fermentovanych s Aspergillus oryzae. Vytazok obsahuje inhibitor a-glukozidazy.

Charakteristiky:
Tuky: < 1,0 %
Proteiny: = 55 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Voda: < 7,0 %

Popol: < 10 %

Sacharidy: = 20 %

Inhibi¢nd aktivita a-glukoziddzy: IC50 min. 0,025 mg/ml
Séjové izoflavonoidy: < 0,3 g/100 g

Bovinny laktoferin

Opis/definicia:

Bovinny laktoferin je bielkovina, ktora sa vyskytuje prirodzene v kravskom mlieku. Je to Zelezo viazuci glykoprotein s molekuldrnou hmotnostou pri-
blizne 77 kDa, ktory pozostdva z jedného polypeptidového retazca 689 aminokyselin.

Vyrobny proces: Bovinny laktoferin sa izoluje z odstredeného mlieka alebo srvatky, ktord vznikla pri vyrobe syra, idnovou vymenou a ndslednou ultrafil-
triciou. Napokon sa susi lyofilizdciou alebo rozpragovanim a velké Castice sa odstrdnia pomocou sita. Ide v podstate o svetloruzovy prasok prakticky bez
zdpachu.

Fyzikdlno-chemické vlastnosti bovinného laktoferinu:
Vlhkost: < 4,5 %

Popol: < 1,5 %

Arzén: < 2,0 mg/kg

Zelezo: < 350 mg[kg

Proteiny: > 93 %

z toho bovinny laktoferin: > 95 %

z toho iné proteiny: < 5,0 %

pH (2 % roztok, 20 °C): 5,2 - 7,2

Rozpustnost (2 % roztok, 20 °C): dplnd

Olej zo semien Buglossoides
arvensis

Opis/definicia:

Rafinovany olej Buglossoides sa extrahuje zo semien Buglossoides arvensis (L.) I. M. Johnst
Kyselina alfa-linolénova: = 35 hm. % celkového obsahu mastnych kyselin
Kyselina stearidonova: = 15 hm. % celkového obsahu mastnych kyselin
Kyselina linolovd: = 8 hm. % celkového obsahu mastnych kyselin
Transmastné kyseliny: < 2,0 hm. % celkového obsahu mastnych kyselin
Cislo kyslosti: < 0,6 mg KOH/g

Peroxidové ¢islo: < 5.0 meq O,/kg

Nezmydelnitelny podiel: < 2,0 %

Obsah proteinov (celkovy dusik): < 10 pg/ml

Pyrolizidinové alkaloidy: Nezistitelné pri detekénom limite 4,0 pg/kg
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Specifikdcia

Olej z Calanus finmarchicus

Opis/definicia:

Nova potravina je mierne viskozny olej sytocervenej farby s miernym zdpachom po mikkysoch extrahovany z korovcov (morského zooplankténu) Cala-
nus finmarchicus. Zlozka pozostdva predovsetkym z esterov vosku (> 85 %) s mensimi mnozstvami triglyceridov a inych neutrdlnych lipidov.

Specifikicie:

Voda: < 1,0 %

Estery vosku: > 85 %

Mastné kyseliny spolu: > 46 %

Kyselina ikozapentaénova (EPA): > 3,0 %
Kyselina dokozahexaénovéd (DHA): > 4,0 %
Mastné alkoholy spolu: > 28 %

C20:1 n-9 mastny alkohol: > 9,0 %
C22:1 n-11 mastny alkohol: > 12 %
Transmastné kyseliny: < 1,0 %

Estery astaxantinu: < 0,1 %

Peroxidové ¢&islo: < 3,0 meq. O, kg

Zdklad Zuvacej gumy
(monometoxypolyetylénglyk-
ol)

Opis/definicia:

Novd zlozka potravin predstavuje synteticky polymér (Cislo patentu W02006016179). Pozostdva z retazovych polymérov monometoxypolyetylénglykolu
(MPEG) naockovanych do polyizoprénu ockovaného s maleinanhydridom (PIP-g-MA) a z nezreagovaného MPEG (menej ako 35 % hmotnostnych).

Biela aZ belavad farba.

Cislo CAS: 1246080-53-4
Charakteristiky:

Vlhkost: < 5,0 %

Hlinik: < 3,0 mg/kg

Litium: < 0,5 mg/kg

Nikel: < 0,5 mg/kg

Zvyskovy anhydrid: < 15 pmol/g
Index polydisperzity: < 1,4
Izoprén: < 0,05 mg/kg
Etylénoxid: < 0,2 mg/kg

Volny maleinanhydrid: < 0,1 %
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Specifikdcia

Oligoméry spolu (menej ako 1 000 daltonov): < 50 mg/kg
Etylénglykol: < 200 mg/kg

Dietylénglykol: < 30 mg/kg

Monoetylénglykol metyléter: < 3,0 mg/kg

Dietylénglykol metyléter: < 4,0 mg/kg

Trietylénglykol metyléter: < 7,0 mg/kg

1,4-dioxdn: < 2,0 mg/kg

Formaldehyd: < 10 mg/kg

Zéklad zuvacej gumy
(kopolymér metyl-vinyl-éteru
a anhydridu kyseliny
maleinovej)

Opis/definicia:

Kopolymér metyl-vinyl-éteru a anhydridu kyseliny maleinovej je bezvody kopolymér metyl-vinyl-éteru a anhydridu kyseliny maleinove;.
Sypky biely az belavy prasok

Cislo CAS: 9011-16-9

Cistota:

Kvantitativna analyza: asponi 99,5 % v susine

Specifickd viskozita (1 % MEK): 2 — 10

Zvyskovy metyl-vinyl-éter: < 150 ppm

Zvyskovy anhydrid kyseliny maleinovej: < 250 ppm
Acetaldehyd: < 500 ppm

Metanol: < 500 ppm

Dilauroyl peroxid: < 15 ppm

Tazké kovy spolu: < 10 ppm

Mikrobiologické kritéria:

Celkovy pocet aerébnych mikroorganizmov: < 500 JTK/g
Plesne/kvasinky: < 500 JTK/g

Escherichia coli: negativny vysledok skusky

Salmonella: negativny vysledok skasky

Staphylococcus aureus: negativny vysledok skasky

Pseudomonas aeruginosa: negativny vysledok skasky
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Specifikdcia

Salviovy olej (Salvia
hispanica)

Opis/definicia:

Salviovy olej sa vyrdba lisovanim semien Salvie (Salvia hispanica L.) (99,9 % Cistota) za studena. Pri jeho vyrobe sa nepouzivaji ziadne rozpuastadld; vyliso-
vany olej sa uchovava v dekanta¢nych nddobach a necistoty sa odstrafiuja filtriciou. MoZe sa vyrabat aj extrahovanim pomocou superkritického CO,.

Vyrobny proces:

Vyréba sa lisovanim za studena. Pri jeho vyrobe sa nepouZivaji Ziadne rozpustadla; vylisovany olej sa uchovava v dekanta¢nych nadobdch a necistoty sa
odstranuj filtrdciou.

Kyslost vyjadrend ako kyselina olejova: < 2,0 %
Peroxidové ¢islo: < 10 meq/kg

Nerozpustné necistoty: < 0,05 %

Kyselina alfa-linolénova: = 60 %

Kyselina linolovd: 15 — 20 %

Semend Salvie aztéckej
(Salvia hispanica)

Opis/definicia:

Salvia aztécka (Salvia hispanica L.) je letnd jednoro¢nd bylina, ktord patri do celade Labiatae. Semend sa po zozbierani mechanicky Cistia. Kvety, listy
a ostatné Casti rastliny sa odstrania.

Susina: 90 - 97 %
Proteiny: 15 - 26 %
Tuky: 18 - 39 %
Sacharidy: 18 — 43 %
Vldknina (hrubd vldknina) (**): 18 — 43 %
Popol: 3-7 %
(") Sacharidy zahffiaji hodnotu pre vldkninu (EU: sacharidy znamenajt dostupné sacharidy = cukor + krob).
(**) Vldknina je stcast dietetickej vldkniny zloZend najmi z nestravitelnej celuldzy, pentozanov a ligninu.
Vyrobny proces:

Vyrobny proces ovocnych §tiav a ndpojov zo zmesi ovocnych $tiav obsahujticich semend Salvie aztéckej zahfna predbezni hydratdciu a pasterizdciu se-
mien. Zavedené st mikrobiologické kontroly a monitorovacie systémy.

Chitinglukdn z Aspergillus
niger

Opis/definicia:

Chitinglukdn sa ziskava z mycélia Aspergillus niger; je to mierne zlty sypky prasok bez zdpachu. Obsahuje 90 % alebo viac susiny.
Chitinglukan je zloZeny najmi z dvoch polysacharidov:

— chitinu, zloZeného z opakujdcich sa jednotiek N-acetyl-D-glukézaminu (¢. CAS: 1398-61-4),

— beta-(1,3)-glukdnu, zlozeného z opakujiicich sa jednotiek D-glukézy (¢. CAS: 9041-22-9).
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Specifikdcia

Strata suSenim: < 10 %

Chitinglukdn: > 90 %

Pomer chitinu a glukdnu: 30:70 aZ 60:40
Popol: < 3,0 %

Lipidy: < 1,0 %

Proteiny: < 6,0 %

Chitinglukdnovy komplex
z Fomes fomentarius

Opis/definicia:

Chitinglukdnovy komplex sa ziskava z bunkovych stien plodnic huby Fomes fomentarius. Je zloZeny najmi z dvoch polysacharidov:
— chitinu, zloZeného z opakujicich sa jednotiek N-acetyl-D-glukézaminu (€. CAS: 1398-61-4);

— beta-(1,3)(1,6)-D-glukdnu, zloZeného z opakujtcich sa jednotiek D-glukézy (¢. CAS: 9041-22-9).

Vyrobny proces pozostdva z niekolkych krokov vrdtane: Cistenia, redukcie velkosti a mletia, zmikc¢ovania vo vode a zahrievania v alkalickom roztoku,
premyvania, suSenia. Vo vyrobnom procese sa nepouZiva hydrolyza.

Vzhlad: Hnedy prasok bez chuti a zdpachu
Cistota:

Vlhkost: < 15 %

Popol: < 3,0 %

Chitinglukdn: > 90 %

Pomer chitinu a glukdnu: 70:20
Sacharidy spolu okrem glukdnov: < 0,1 %
Proteiny: < 2,0 %

Lipidy: < 1,0 %

Melaniny: < 8,3 %

Pridavné latky: Ziadne

pH: 6,7 - 7,5

Tazké kovy:

Olovo (ppm): < 1,00

Kadmium (ppm): < 1,00

Ortut (ppm): < 0,03

Arzén (ppm): < 0,20
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Specifikdcia

Mikrobiologické kritérid:

Celkovy pocet mezofilnych baktérii: < 103/g
Kvasinky a plesne: < 10%/g

Koliformné baktérie pri 30 °C: < 103[g

E. coli: < 10/g

Salmonella a ostatné patogénne baktérie: nepritomné/25 g

Extrakt chitozdnu z hiib
(Agaricus bisporus;
Aspergillus niger)

Opis/definicia:
Extrakt chitozdnu (obsahujtci najmd poly-D-glukézamin) sa ziskava z hlabikov Agaricus bisporus alebo z mycélia Aspergillus niger.

Patentom chrdneny vyrobny proces pozostdva z viacerych krokov vrdtane: extrakcie a deacetyldcie (hydrolyza) v alkalickom médiu, rozpustania v kyslom
médiu, zrdzania v alkalickom médiu, premyvania a susenia.

Synonymum: Poly-D-glukézamin

Cislo CAS chitozdnu: 9012-76-4

Vzorec chitozanu: (C;H,,NO,),

Vzhlad: jemny sypky prasok

Aspekt (farba): sivobiely az mierne hnedasty
Zapach: bez zdpachu

Cistota:

Obsah chitozdnu (v hm. % susiny): 85

Obsah glukdnu (v hm. % susiny): < 15

Strata suSenim (v hm. % susiny): < 10

Viskozita (1 % v 1 %-nej kyseline octovej): 1 — 15
Stupent acetyldcie (v % mol/vlhkd hmotnost): 0 — 30
Viskozita (1 % v 1 %-nej kyseline octovej) (mPa.s): 1 — 14 v pripade chitozdnu z Aspergillus niger; 12 — 25 v pripade chitinu z Agaricus bisporus
Popol (% hm./[susina): < 3,0

Proteiny (% hm.[susina): < 2,0

Velkost Castic: > 100 nm

Hustota po straseni (g/cm?): 0,7 — 1,0

Kapacita viazania tukov 800x (hm./vlhkd hmotnost): splfia kritérium
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Tazké kovy:

Ortut (ppm): < 0,1
1,0
Arzén (ppm): < 1,0

Olovo (ppm):

IN

N

Kadmium (ppm): < 0,5

Mikrobiologické kritéria:

Pocet aerébnych mikroorganizmov (JTK/g): < 10°
Pocet kvasiniek a plesni (JTK/g): < 10°

Escherichia coli (JTK[g): < 10

Entreobacteriacare (JTK/g): < 10

Salmonella: nepritomnd/25 g

Listeria monocytogenes: nepritomnd/25 g

Chondroitin-sulfit

Opis/definicia:

Chondroitin-sulfit (sodnd sol) je biosyntetickym vyrobkom. Ziskava sa chemickou sulfatdciou chondroitinu ziskavaného fermentdciou prostrednictvom
baktérie Escherichia coli O5:K4:H4 kment U1-41 (ATCC 24502).

Chondroitin-sulfdt (sodnd sol) (% susiny): 95 — 105

MWw (priemer. hmotnost) (kDa): 5 — 12

MWn (priemer. pocet) (kDa): 4 — 11

Disperzita (w,,/w,s): < 0,7

Vzorec sulfaticie (ADi-6S) (%): < 85

Strata su$enim (%) (pri 105 °C do ustélenia hmotnosti): < 10,0
Zvy$ok po zihani (% suSiny): 20 — 30

Proteiny (% susiny): < 0,5

Endotoxiny (EJ/mg): < 100

Organické necistoty spolu (mg/kg): < 50

Pikolindt chromity

Opis/definicia:

Pikolindt chromity je Cervenkasty sypky prdsok, mierne rozpustny vo vode pri pH 7. Jeho sol je rozpustnd aj v poldrnych organickych rozpuastadlach.
Chemicky nézov: tris(2-pyridinkarboxylato-N,0)chromity komplex alebo chromita sol kyseliny 2-pyridinkarboxylovej

Cislo CAS: 14639-25-9

wil1se 1
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Chemicky vzorec: Cr(C;H,NO,),
Chemické vlastnosti:

Pikolindt chromity: > 95 %
Chrém (I): 12 - 13 %

Chrém (VI): nezisteny

Voda: < 4,0 %

Bylina Cistus incanus L.
Pandalis

Opis:

Bylina Cistus incanus L. Pandalis druh patriaci do ¢elade Cistaceae a je povodnym druhom Stredozemia (poloostrov Chalkidiki)
ZloZenie:

Vlhkost: 9 — 10 g/100 g bylin

Proteiny: 6,1 g/100 g bylin

Tuky: 1,6 g/100 g bylin

Sacharidy: 50,1 g/100 g bylin

Vldknina: 27,1 g/100 g bylin

Minerdlne latky: 4,4 g/100 g bylin

Sodik: 0,18 g
Draslik 0,75 g
Horcik 0,24 ¢
Vapnik 1,0 g
Zelezo: 65 mg

Vitamin B1: 3,0 pg

Vitamin B2: 30 pg

Vitamin B6: 54 pg

Vitamin C: 28 mg

Vitamin A: menej ako 0,1 mg

Vitamin E: 40 - 50 mg

Alfa-tokoferol: 20 — 50 mg

Beta-tokoferol a gama-tokoferol: 2 — 15 mg
Delta-tokoferol: 0,1 — 2 mg

L10T°CT10¢
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Citikolin

Citikolin (synteticky)

Opis/definicia:

Citikolin sa skladd z cytozinu, ribozy, difosfitu a cholinu.
biely krystalicky prasok

Chemicky ndzov: cytidindifosfatcholin, cytidin-5'-(trihydrogendifosfdt)-P’-[2-(trimetylaménio)etyl]ester, vniitornd sol
Chemicky vzorec: C,,H,,N,O,,P,

Molekulovd hmotnost: 488,32 g/mol

Cislo CAS: 987-78-0

pH (1 % roztok vzorky): 2,5 - 3,5

Cistota:

Kvantitativna analyza: > 98 % suSiny

Strata suenim (pri teplote 100 °C pocas 4 hodin): < 5,0 %
Aménny katién: < 0,05 %

Arzén: najviac 2 ppm

Volné kyseliny fosforecné: < 0,1 %

5'-cytidylova kyselina: < 1,0 %

Mikrobiologické kritérid:

Pocet aerébnych mikroorganizmov: < 10° JTK/g

Kvasinky a plesne: < 102 JTK/g

Escherichia coli: nepritomnd v 1 g

Citikolin (mikrobidlny zdroj)

Opis/definicia:

Vyrédba sa fermentdciou geneticky modifikovanym kmeniom E. coli (BCT19/p40Kk).

Specifikacia citikolinu z mikrobidlnehoj zdroja je identickd s povolenym syntetickym citikolinom.

Clostridium butyricum

Opis/definicia:

Clostridium butyricum (CBM 588) je grampozitivna, spérotvornd, obligdtne anaerébna, nepatogénna a geneticky nemodifikovand baktéria. Cislo v depozitari
FERM BP-2789

Mikrobiologické kritéria:
Celkovy pocet Zivych aerébnych mikroorganizmov: < 10° JTK/g

Escherichia coli: nezistend v 1 g
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Staphylococcus aureus: nezisteny v 1 g
Pseudomonas aeruginosa: nezisteny v 1 g

Kvasinky a plesne: < 102 JTK/g

Extrakt z odtu¢neného
kakaového prisku

Extrakt z kakaa (Theobroma cacao L.)

Vzhlad: tmavohnedy prasok bez viditelnych necistot
Fyzikdlne a chemické vlastnosti:

Obsah polyfenolov: min. 55,0 % GAE

Obsah teobrominu: max. 10,0 %

Obsah popola: max. 5,0 %

Obsah vlhkosti: max. 8,0 %

Sypnéa hmotnost: 0,40 - 0,55 g/cm?

pH: 50-6,5

Rezidud rozpustadiel: max. 500 ppm

Extrakt z nizkotu¢ného kakaa

Extrakt z nizkotu¢ného kakaa (Theobroma cacao L.)
Vzhlad: tmavocerveny az fialovy prasok

Extrakt z kakaa, koncentrat: min. 99 %

Oxid kremiity (technologickd pomocka): max. 1,0 %
Kakaové flavanoly: min. 300 mg/g

(-) Epikatechin: min. 45 mg/g

Strata suSenim: max. 5,0 %

Olej zo semien koriandra
(Coriandrum sativum)

Opis/definicia:

Olej zo semien koriandra je olej obsahujtci glyceridy mastnych kyselin, ktory sa vyrdba zo semien koriandra siateho (Coriandrum sativum L.).
Svetlozltd farba, neutrdlna chut

Cislo CAS: 8008-52-4

ZloZenie mastnych kyselin:

Kyselina palmitovéd (C16:0): 2 - 5 %

Kyselina stearovd (C18:0): < 1,5 %

Kyselina petroselinova [cis-C18:1(n-12)]: 60 — 75 %

Kyselina olejové [cis-C18:1(n-9)]: 8 — 15 %

L10T°CT10¢

(s ]

own foxsdoang yruisaa Kupein)

SHI/15€ T



Povolend nové potravina

Specifikdcia

Kyselina linolovd (C18:2): 12 - 19 %
Kyselina a-linolénova (C18:3): < 1,0 %
Transmastné kyseliny: < 1,0 %

Cistota:

Index lomu (20 °C): 1,466 — 1,474

Cislo kyslosti: < 2,5 mg KOH/g
Peroxidové &islo: < 5,0 meq/kg

Jodové ¢&islo: 88 — 110 jednotiek

Cislo zmydelnenia: 186 — 200 mg KOH/g
Nezmydelnitelny podiel: < 15 g/kg

Susené ovocie Crataegus
pinnatifida

Opis/definicia:

Susené ovocie druhu Crataegus pinnatifida, ktory patri do ¢elade Rosaceae a je povodnym druhom severnej Ciny a Koérey.
ZloZenie:

Susina: 80 %

Sacharidy: 55 g/kg (vlhkd hmotnost)

Fruktéza: 26,5 — 29,3 g/100 g

Glukéza: 25,5 - 28,1 g[100 g

Vitamin C: 29,1 mg/100 g (vlhkd hmotnost)

Sodik: 2,9 g/100 g (vlhkd hmotnost)

Kompéty st vyrobky vyrobené tepelnym spracovanim jedlych casti jedného druhu alebo viacerych druhov ovocia, celého alebo kiskov, tiez scedeného,
bez vyznamného zahustenia. MoZno pouzit cukry, vodu, cider, koreniny a citrénovii §tavu.

Alfa-cyklodextrin

Opis/definicia:

Neredukujtci cyklicky sacharid, ktory sa skladd zo Siestich D-glukopyranozylovych jednotiek viazanych v polohe a-1,4-, vzniknuty pésobenim glukosyl-
transferdzy cyklodextrinu (CGTase, EC 2.4.1.19) na hydrolyzovany $krob. Regenerdcia a Cistenie a-cyklodextrinu sa moéze vykonat pouzitim jedného
z tychto postupov: zrdzanim komplexu a-cyklodextrinu s dekdn-1-olom, rozpdstanim vo vode pri vysokej teplote a opitovnym zrdZanim, odsdvanim par
komplexu a krystalizaciou a-cyklodextrinu z roztoku; alebo chromatografiou s vymenou i6nov alebo filtriciou gélu, po ktorej nasleduje krystalizacia a-
cyklodextrinu z o¢isteného mate¢ného lihu; alebo metédami membranovej separicie, ako je ultrafiltratnd a reverznd osmdza. Opis: Biela alebo takmer
biela krystalickd tuha latka takmer bez zdpachu.

Synonyma: a-cyklodextrin, a-dextrin, cyklohexaamyléza, cyklomaltohexadza, a-cykloamyléza

Chemicky ndzov: cyklohexaamyldza

9F1/15€ 1

(s ]

o [oxsdoang yruisaa Lupein)

£10T°CT°0¢



Povolend nové potravina

Specifikdcia

Cislo CAS: 10016-20-3

Chemicky vzorec: (C,H,,05),

Molekulova hmotnost: 972,85

Kvantitativna analyza: > 98 % (susina)

Identifikdcia:

Rozmedzie teploty topenia: rozkladd sa pri teplote nad 278 °C
Rozpustnost: Je volne rozpustny vo vode; velmi slabo rozpustny v etanole
Specificka optickd otdcavost: [a]D 25: medzi + 145° a + 151° (1 % roztok)

Chromatografia: Reten¢ny ¢as hlavnej $picky v tekutom chromatograme vzorky zodpoveda retenénému casu a-cyklodextrinu v chromatograme referen-
¢ného a-cyklodextrinu (spristupnenému konzorciom Consortium fiir Elektrochemische Industrie GmbH, Mnichov, Nemecko alebo spolocnostou Wacker Biochem
Group, Adrian, MI, USA) za podmienok opisanych v METODE URCENIA.

Cistota:

Voda: < 11 % (metdda Karla Fischera)

Rezidudlny komplex: < 20 mg/kg

(dekdn-1-ol)

Redukujtce latky: < 0.5 % (vyjadrené ako glukdza)

Sulfatovy popol: < 0,1 %

Olovo: < 0,5 mg/kg

Metéda urcenia:

Ur¢te kvapalinovou chromatografiou za nasledujicich podmienok.

Roztok vzorky: Do 10 ml odmernej banky odvazte presne 100 mg skiiobnej vzorky a pridajte 8 ml deionizovanej vody. Vzorku tplne rozpustte v ul-
trazvukovom kdpeli (10 min. — 15 min.) a zriedte po znacku Cistenou deionizovanou vodou. Prefiltrujte cez 0,45-mikrénovy filter.

Referen¢ny roztok: Do 10 ml odmernej banky odvdzte presne 100 mg a-cyklodextrinu a pridajte 8 ml deionizovanej vody. Vzorku tplne rozpustte v ul-
trazvukovom kdpeli a zriedte po znacku ¢istenou deionizovanou vodou.

Chromatografia: Kvapalinovy chromatograf vybaveny detektorom indexu lomu a zaznamendvacim a vyhodnocovacim zariadenim (integrdtorom).
Koléna a ndpli: nukleosil-100-NH, (10 pm) (Macherey & Nagel Co. Diiren, Nemecko) alebo podobné

Dizka: 250 mm

Priemer: 4 mm

Teplota: 40 °C

Mobilnd faza: acetonitril/voda (67/33, v/v)

Prietok: 2,0 ml/min.

Dévkovany objem: 10 pl
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Postup: Vstreknite roztok vzorky do chromatografu, zaznamenajte chromatogram a odmerajte plochu piku a-CD. Percentudlny podiel a-cyklodextrinu
v skiiobnej vzorke vypoditajte takto:

% a-cyklodextrinu (susina) = 100 x (AS/AR) (WR/WS),
kde

AS je plocha piku roztoku vzorky sposobeného a-cyklodextrinom a AR je plocha piku referen¢ného roztoku, WS je hmotnost (mg) skasobnej vzorky
a WR je hmotnost (mg) referencného a-cyklodextrinu po od¢itani obsahu vody.

Gama-cyklodextrin

Opis/definicia:

Neredukujtci cyklicky sacharid, ktory sa skladd z 6smich D-glukopyranozylovych jednotiek viazanych v polohe a-1,4-, vzniknuty posobenim glukosyl-
transferdzy cyklodextrinu (CGTase, EC 2.4.1.19) na hydrolyzovany skrob. Regenerdcia a Cistenie y-cyklodextrinu sa méze vykonat zrazanim komplexu y-
cyklodextrinu s cyklohexadec-8-én-1-6nom, rozpustanim komplexu vo vode a n-dekdne a odsdvanim par vodnej fizy a krystalizdciou gama-cyklodex-
trinu z roztoku.

Biela alebo takmer biela krystalickd tuhd latka takmer bez zdpachu.
Synonyma: y-cyklodextrin, y-dextrin, cyklooktaamyldza, cyklomaltooktadza, y-cykloamylaza
Chemicky ndzov: cyklooktaamyléza

Cislo CAS: 17465-86-0

Chemicky vzorec: (C,H,,0;),

Kvantitativna analyza: = 98 % (susina)

Identifikdcia:

Rozmedzie teploty topenia: rozkladd sa pri teplote nad 285 °C
Rozpustnost: Je volne rozpustny vo vode; velmi slabo rozpustny v etanole
Specifickd optickd otdcavost: [a]D 25: medzi + 174° a + 180° (1 % roztok)
Cistota:

Voda: < 11 %

Rezidudlny komplex (cyklohexadec-8-én-1-6n (CHDC)): < 4 mg/kg
Rezidud rozpustadla (n-dekdn): < 6 mg/kg

Redukujice latky: < 0.5 % (vyjadrené ako glukdza)

Sulfitovy popol: < 0,1 %

Pripravok s obsahom
dextranu produkovaného
Leuconostoc mesenteroides

1. Praskova forma:
Sacharidy: 60 % s: (dextran: 50 %, manitol: 0,5 %, fruktéza: 0,3 %, leukrdza: 9,2 %)
Proteiny: 6,5 %
Lipidy: 0,5 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Kyselina mlie¢na: 10 %
Etanol: stopové mnoZstvo
Popol: 13 %

Vlhkost: 10 %

2. Kvapalnd forma:
Sacharidy: 12 % s: (dextran: 6,9 %, manitol: 1,1 %, fruktéza: 1,9 %, leukréza: 2,2 %)
Proteiny: 2,0 %

Lipidy: 0,1 %

Kyselina mlie¢na: 2,0 %
Etanol: 0,5 %

Popol: 3,4 %

Vlhkost: 80 %

Diacylglycerolovy olej
rastlinného pévodu

Opis/definicia:

Vyraba sa z glycerolu a mastnych kyselin ziskanych z jedlych rastlinnych olejov, najma zo séjového oleja (Glycine max), alebo z oleja semena repky olejnej
(Brassica campestris, Brassica napus) pomocou osobitného enzymu.

Rozdelenie acylglycerolov:
Diacylglyceroly (DAG): > 80 %
1,3-Diacylglyceroly (1,3-DAG): = 50 %
Triacylglyceroly (TAG): < 20 %
Monoacylglyceroly (MAG): < 5,0 %
Zlozenie mastnych kyselin (MAG, DAG, TAG):
Kyselina olejova (C18:1): 20 — 65 %
Kyselina linolova (C18:2): 15 - 65 %
Kyselina linolovd (C18:3): < 15 %
Nasytené mastné kyseliny: < 10 %
Iné:

Cislo kyslosti: < 0,5 mg KOH/g
Vlhkost a prchavost: < 0,1 %
Peroxidové ¢islo: < 1,0 meq/kg
Nezmydelnitelny podiel: < 2,0 %
Transmastné kyseliny: < 1,0 %

MAG = monoacylglyceroly, DAG = diacylglyceroly, TAG = triacylglyceroly.
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Dihydrokapsiit (DHC)

Opis/definicia:

Dihydrokapsidt je syntetizovany enzymaticky katalyzovanou esterifikiciou vanilylalkoholu a kyseliny 8-metylnondnovej. Po esterifikacii sa dihydrokapsiat
extrahuje n-hexdnom.

Viskézna bezfarebnd az zltd kvapalina
Chemicky vzorec: C, H,0,

Cislo CAS: 205687-03-2
Fyzikdlno-chemické vlastnosti:
Dihydrokapsidt: > 94 %
8-metylnondnovd kyselina: < 6,0 %
Vanilylalkohol: < 1,0 %

Iné pribuzné syntetické latky: < 2,0 %

Suchy extrakt z bunkovych
kultdr Lippia citriodora

Opis/definicia: Suchy extrakt z bunkovych kultir HTN®Vb Lippia citriodora (Palau) Kunth.

Extrakt z bunkovych kultdr
Echinacea angustifolia

Extrakt z korefiov Echinacea angustifolia ziskany z kulttry rastlinnych tkaniv je v podstate rovnocenny s extraktom z korena Echinacea angustifolia ziskanym
v zmesi etanolu a vody titrovanej na 4 % echinakozid.

Olej z Echium plantagineum

Opis/definicia:

Olej z hadinca skorocelového je svetlozlty vyrobok ziskany rafinovanim oleja extrahovaného zo semien Echium plantagineum L. Kyselina stearidénovd: >
10 hm. % celkového obsahu mastnych kyselin

Transmastné kyseliny: < 2 hm. % (celkového obsahu mastnych kyselin)
Cislo kyslosti: < 0,6 mg KOH/g

Peroxidové ¢islo: < 5,0 meq O,/kg

Nezmydelnitelny podiel: < 2,0 %

Obsah proteinov (celkovy dusik): < 20 pg/ml

Pyrolizidinové alkaloidy: nezistitelné pri detek¢énom limite 4,0 ug/kg

Epigalokatechin galit ako
purifikovany extrakt z listov
zeleného &aju (Camellia
sinensis)

Opis/definicia:

Vysokopurifikovany extrakt z listov zeleného ¢aju [Camellia sinensis (L.) Kuntze] vo forme jemného sivobieleho az svetloruzového prasku. Skladd sa mini-
mdlne z 90 % epigalokatechin galdtu (EGCG) a teplotu topenia ma priblizne na Grovni od 210 do 215 °C.

Vzhlad: Sivobiely az svetloruzovy prasok
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Povolend nové potravina Specifikicia

Chemicky ndzov: polyfenol (-) epigalokatechin-3-galdt
Synonymd: epigalokatechin galat (EGCG)
Cislo CAS: 989-51-5

Nézov INCI: epigalokatechin galdt
Molekulova hmotnost: 458,4 g/mol
Strata suSenim: max. 5,0 %

Tazké kovy:

Arzén: max. 3,0 ppm

Olovo: max. 5,0 ppm

Kvantitativna analyza:

min. 94 % EGCG (v susine)

max. 0,1 % kofeinu

Rozpustnost: EGCG je dobre rozpustny vo vode, etanole, metanole a acetone

L10T°CT10¢

(s ]

L-ergotionein Definicia (vymedzenie pojmu)

Chemicky nédzov (IUPAC): (25)-3-(2-tioxo-2,3-dihydro-1H-imidazol-4-yl)-2-(trimetylaménio)-propanonat
Chemicky vzorec: C,H,,N,0,S

Molekulovd hmotnost: 229,3 Da

Cislo CAS: 497-30-3

Parameter Specifikicia Metéda
Vzhlad biely prasok Vizuélna skiiska
Opticka otacavost [a]p = (+) 122° (c = 1, H,0)¥ Polarimetria
Chemickd ¢istota 299,5% HPLC [Eur. Ph. 2.2.29]
>99,0% 1H-NMR
Identifikdcia V stilade so struktdrou 1H-NMR
C:4714204% Elementdrna analyza

H: 6,59 + 0,4 %
N:1832+0,4%

Celkové mnozstvo rezidui rozpustadiel [Eur. Ph. 01/2008:50400] Plynova chromatografia
(metanol, etylacetdt, izopropanol, etanol) <1 000 ppm [Eur. Ph. 01/2008:20424]
Strata suSenim Vndtorny $tandard < 0,5 % (Eur. Ph. 01/2008:20232]

Necistoty <0,8 % HPLC/GPC alebo 1H-NMR

own foxsdoang yruisaa Kupein)

IST/16€ T



Povolend nové potravina Specifikicia
Parameter Specifikicia Metéda
Tazké kovyb o
Olovo < 3,0 ppm ICP/AES
Kadmium < 1,0 ppm (Pb, Cd)
Ortuf < 0,1 ppm Atdémovi fluorescencia (Hg)
Mikrobiologické Specifikicie®
Celkovy pocet Zivych aerébnych mikroorganiz- < 1 x 10° JTK/[g [Eur. Ph. 01/2011:50104]

mov (TVAC)
Celkovy pocet kvasiniek a plesni (TYMC)

IN

1 x 102 JTK/g
Escherichia coli nepritomnd v 1 g

Eur. Ph.: Eurdpsky liekopis; 1H-NMR: proténové jadrovd magnetickd rezonancia; HPLC: vysokoti¢innd kvapalinovd chromatografia; GPC: gélovd per-
meacnd chromatografia; ICP/AES: atdmovd emisnd spektrometria s indukéne viazanou plazmou; JTK: jednotky tvoriace kolénie.

a) Lit. [a], = (+) 126,6° (c = 1, H,0)
b) Analyzy vykonané na kazdej Sarzi.

¢) Najvyssie pripustné mnozstvd (maximdlne hodnoty) v silade s nariadenim (ES) ¢. 1881/2006.

Natrium-feredetét

Opis/definicia:

Natrium-feredetdt (kyselina etyléndiamintetraoctova) je sypky, zlty az hnedy prasok bez zdpachu s chemickou ¢istotou viac ako 99 hm. %. Je volne roz-
pustny vo vode.

Chemicky vzorec: C,,H,,FeN,NaO, - 3H,0
Chemické vlastnosti:

pH 1 % roztoku: 3,5 - 5,5

Zelezo: 12,5 - 13,5 %

Sodik: 5,5 %

Voda: 12,8 %

Organické latky (CHNO): 68,4 %

EDTA: 65,5 -70,5%

Latky nerozpustné vo vode: < 0,1 %

Kyselina nitrilotrioctova: < 0,1 %

Fosfore¢nan amdnno-
Zeleznaty

Opis/definicia:
Fosfore¢nan amoénno-Zeleznaty je sivy/zeleny jemny prasok, ktory je prakticky nerozpustny vo vode a rozpustny v zriedenych mineralnych kyselindch.
Cislo CAS: 10101-60-7
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Chemicky vzorec: FeNH,PO,
Chemické vlastnosti:

pH 5 % suspenzie vo vode: 6,8 - 7,8
zelezo (celkom) > 28 %

Zelezo (I): 22 - 30 hm. %

Zelezo (I): < 7,0 hm. %

Amoniak: 5 -9 hm. %

Voda: < 3,0 %

Peptidy z ryb Sardinops sagax

Opis/definicia:

Novi zlozka potravin je peptidovad zmes, ktord sa ziskava alkalickou hydrolyzou svaloviny ryb (Sardinops sagax), ktorti katalyzuje protedza, ndslednou izo-
laciou peptidovej frakcie stlpcovou chromatografiou, zakoncentrovanim vo védkuu a susenim rozpragovanim.

zltkastobiely prasok

Peptidy (*) (peptidy s kratkym retazcom, dipeptidy a tripeptidy s molekuldrnou hmotnostou nizou ako 2 kDa): > 85 g/100 g
Val-Tyr (dipeptid): 0,1 — 0,16 g/100 g

Popol: < 10 g/100 g

Vlhkost: < 8 g/100 g

(*) Kjeldahlova metéda

Flavonoidy z Glycyrrhiza
glabra

Opis/definicia:

Glavonoid je vytazok z koreniov alebo podzemku Glycyrrhiza glabra L., ziskany extrakciou pomocou etanolu nasledovanou dalfou extrakciou tohto etano-
lového extraktu pomocou triglyceridov so stredne dlhym retazcom. Je to tmavohnedd kvapalina obsahujiica 2,5 az 3,5 % glabridinu.

Vlhkost: < 0,5 %

Popol: < 0,1 %

Peroxidové ¢islo: < 0,5 meq/kg

Glabridin: 2,5 - 3,5 % tuku

Kyselina glycyrizinova: < 0,005 %

Tuk vratane ldtok polyfenolového typu: = 99 %
Proteiny: < 0,1 %

Sacharidy: nezistitelné
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Fukoidanovy extrakt
z morskej riasy Fucus
vesiculosus

Opis/definicia:

Fukoidan sa z morskej riasy Fucus vesiculosus extrahuje vodou v kyslom roztoku a filtruje bez pouzitia organickych rozpustadiel. Vysledny extrakt sa zahu-
stuje a susi za vzniku fukoidanového extraktu s tymito specifikdciami:

Sivobiely az hnedy prasok

Zéapach a chut: neutrdlny zdpach a neutrdlna chut
Vlhkost: < 10 % (pri teplote 105 °C pocas 2 hodin)
Hodnota pH: 4,0 — 7,0 (1 % suspenzia pri teplote 25 °C)
Tazké kovy:

Arzén (anorganicky): < 1,0 ppm

Kadmium: < 3,0 ppm

Olovo: < 2,0 ppm

Ortut: < 1,0 ppm

Mikrobiologické kritérid:

Celkovy pocet aerébnych mikroorganizmov: < 10 000 JTK/g
Pocet kvasiniek a plesni: < 100 JTK/g

Celkovy pocet enterobaktérif: nepritomné/g

Escherichia coli: nepritomna/g

Salmonella: nepritomnd/10 g

Staphylococcus aureus: nepritomny/g

Zlozenie oboch povolenych druhov extraktu na zdklade obsahu fukoidanu:
Extrakt 1:

Fukoidan: 75 - 95 %

Agindt: 2,0 - 5,5 %

Polyfloroglucinol: 0,5 - 15 %

Manitol: 1 - 5 %

Prirodné soli/vol'né minerdly: 0,5 — 2,5 %

Ostatné sacharidy: 0,5 - 1,0 %

Proteiny: 2,0 — 2,5 %

Extrakt 2:

Fukoidan: 60 — 65 %

Agindt: 3,0 - 6,0 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Polyfloroglucinol: 20 — 30 %

Manitol: < 1,0 %

Prirodné soli/volné minerdly: 0,5 — 2,0 %
Ostatné sacharidy: 0,5 - 2,0 %

Proteiny: 2,0 — 2,5 %

Fukoidanovy extrakt
z morskej riasy Undaria
pinnatifida

Opis/definicia:

Fukoidan sa z morskej riasy Undaria pinnatifida extrahuje vodou (v kyslom roztoku) a filtruje bez pouzitia organickych rozpustadiel. Vysledny extrakt sa
zahustuje a susi za vzniku fukoidanového extraktu s tymito specifikdciami:

Sivobiely az hnedy prasok

Zapach a chut: neutrdlny zdpach a neutrlna chut
Vlhkost: < 10 % (pri teplote 105 °C pocas 2 hodin)
Hodnota pH: 4,0 — 7,0 (1 % suspenzia pri teplote 25 °C)
Tazké kovy:

Arzén (anorganicky): < 1,0 ppm

Kadmium: < 3,0 ppm

Olovo: < 2,0 ppm

Ortut: < 1,0 ppm

Mikrobiolégia:

Celkovy pocet aerébnych mikroorganizmov: < 10 000 JTK/g
Pocet kvasiniek a plesni: < 100 JTK/g

Celkovy pocet enterobaktérii: nepritomné/g

Escherichia coli: nepritomnd/g

Salmonella: nepritomnd/10 g

Staphylococcus aureus: nepritomny/g

ZloZenie oboch povolenych druhov extraktu na zdklade obsahu fukoidanu:
Extrakt 1:

Fukoidan: 75 — 95 %

Agindt: 2,0 - 6,5 %

Polyfloroglucinol: 0,5 - 3,0 %

Manitol: 1 — 10 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Prirodné soli/volné mineraly: 0,5 — 1,0 %
Ostatné sacharidy: 0,5 — 2,0 %
Proteiny: 2,0 — 2,5 %

Extrakt 2:

Fukoidan: 50 — 55 %

Agindt: 2,0 — 4,0 %

Polyfloroglucinol: 1,0 - 3,0 %
Manitol: 25 — 35 %

Prirodné soli/volné mineraly: 8 — 10 %
Ostatné sacharidy: 0,5 - 2,0 %
Proteiny: 1,0 = 1,5 %

2'-fukozyllakt6za
(syntetickd)

Definicia:

Chemicky ndzov: a-L-fukopyranozyl-(1—2)-p-D-galaktopyranozyl-(1—4)-D-glukopyranéza

Chemicky vzorec: C,H;,0;;

Cislo CAS: 41263-94-9

Molekulova hmotnost: 488,44 g/mol

Opis:

2'-fukozyllaktdza je biely az sivobiely prasok vyrobeny chemickou syntézou a izoldciou pomocou krystalizdcie.
Cistota:

2'-Fukozyllaktéza: > 95 %

D-laktéza: < 1,0 hm. %

L-fukéza: < 1,0 hm. %

Izoméry difukozyl-D-laktézy: < 1,0 hm. %

2'-fukozyl-D-laktuléza: < 0,6 hm. %

pH (20 °C, 5 % roztok): 3,2 - 7,0

Voda (%): < 9,0 %

Sulfitovy popol: < 0,2 %

Kyselina octové: < 0,3 %

Rezidud rozpustadiel (metanol, propan-2-ol, metyl-acetét, aceton): < 50,0 mg/kg jednotlivo, < 200,0 mg/kg v kombindcii
Rezidud bielkovin: < 0,01 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Tazké kovy:

Palddium: < 0,1 mg/kg

Nikel: < 3,0 mg/kg

Mikrobiologické kritérid:

Celkovy pocet aerébnych mezofilnych baktérii: < 500 JTK/g
Kvasinky a plesne: < 10 JTK/g

Rezidud endotoxinov: < 10 EJ/mg

2'-fukozyllaktéza
(mikrobidlny zdroj)

Definicia:

Chemicky ndzov: a-L-fukopyranozyl-(1—2)-f-D-galaktopyranozyl-(1—4)-D-glukopyrandza

Chemicky vzorec: C,;H,,0,;
Cislo CAS: 41263-94-9
Molekulovd hmotnost: 488,44 g/mol

Zdroj:

Geneticky modifikovany kmen Escherichia coli K-12

Zdroj:
Geneticky modifikovany kmen Escherichia coli BL21

Opis:

2'-fukozyllaktdza je biely az sivobiely krystalicky prdsok vyrdbany mikro-
biologickym procesom. 2'-Fukozyllaktdza je izolovand pomocou krystali-
zdcie.

Cistota:

2'-Fukozyllaktéza: > 94 %

D-Laktoza: < 3,0 %

L-Fukéza: < 1,0

Difukozyl-D-laktéza: < 1,0 %

2'-fukozyl-D-laktuléza: < 1,0 %

pH (20 °C, 5 % roztok): 3,2 — 5,0

Voda: < 5,0 %

Sulfitovy popol: < 1,5 %

Kyselina octovd: < 1,0 %

Rezidud bielkovin: < 0,01 %

Opis:

2'-Fukozyllakt6za je prasok bielej az slonovinovej farby a kvapalny koncen-
trat 2’-fukozyllaktézy je bezfarebny az svetlozlty ¢iry vodny roztok s hmot-
nostnou koncentraciou 45 % w|v £ 5 % w/v. 2'-Fukozyllakt6za sa vyrdba mi-
krobiologickym procesom. 2'-Fukozyllaktéza je izolovand pomocou suSenia
rozprasovanim.

Cistota:
2'-Fukozyllaktéza: = 90 %
Laktdza: < 5,0 %

Fukéza: < 3,0 %
3-Fukozyllaktéza: < 5,0 %
Fukozylgalaktéza: < 3,0 %
Difukozyllaktéza: < 5,0 %
Glukéza: < 3,0 %
Galaktéza: < 3,0 %

Voda: < 9,0 % (prasok)
Sulfitovy popol: < 0,5 % (prasok a kvapalina)

A

N

N

Rezidud bielkovin: < 0,01 % (prasok a kvapalina)
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Mikrobiologické kritérid:

Celkovy pocet aerdbnych mezofilnych baktérii: < 500 JTK/g
Kvasinky: < 10 JTK/g

Plesne: < 100 JTK/g

Endotoxiny: < 10 EJ/mg

Tazké kovy:

Olovo: 0,02 mg/kg (prasok a kvapalina)

Arzén: 0,2 mg/kg (prasok a kvapalina)

Kadmium: 0,1 mg/kg (prdsok a kvapalina)

Ortut: 0,5 mg/kg (prdsok a kvapalina)

Mikrobiologické kritéria:

Pocet aerébnych mikroorganizmov: < 104 JTK/g (prdsok), < 5 000 JTK/g
(kvapalina)

Kvasinky a plesne: < 100 JTK/g (prdsok) < 50 JTK/g (kvapalina)

Enterobacteriaceae/Koliformné baktérie: nepritomné v 11 g (prdSok a kvapa-
lina)

Salmonella: negativne/100 g (prasok), negativne/200 ml (kvapalina)
Cronobacter: negativne/100 g (prasok), negativne/200 ml (kvapalina)
Endotoxiny: < 100 EJ/g (prdsok), < 100 EJ/ml (kvapalina)

Aflatoxin M1: 0,025 pg/kg (prasok a kvapalina)

Galaktooligosacharid

Opis/definicia:

Galaktooligosacharid sa vyriba z mlie¢nej laktozy enzymatickym procesom pouZitim f-galaktozidiz z Aspergillus oryzae, Bifidobacterium bifi-

dum a Bagcillus circulans.
GOS: min. 46 % sudiny
Laktdza: max. 40 % susiny
Glukoéza: max. 22 % susiny
Galaktéza: min. 0,8 % suiny
Popol: max. 4,0 % susiny
Proteiny: max. 4,5 % susiny

Dusitany: max. 2 mg/kg

Glukézamin hydrochlorid

z Aspergillus niger

a geneticky modifikovaného
kmeia E. Coli K12

Biely krystalicky praSok bez zdpachu

Molekulovy vzorec: C;H,;NO, - HCl

Relativna molekulovd hmotnost: 215,63 g/mol

D-glukézamin hydrochlorid 98,0 — 102,0 % referen¢ného standardu (HPLC)
Specifickd optickd otdcavost + 70,0° — + 73,0°
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Glukézamin sulfit KCl

z Aspergillus niger

a geneticky modifikovaného
kmera E. Coli K12

Biely krystalicky prasok bez zdpachu

Molekulovy vzorec: (C,H,,NO,),SO, - 2KCl

Relativna molekulovd hmotnost: 605,52 g/mol

D-glukézamin sulfit 2KCl 98,0 — 102,0 % referencného standardu (HPLC)

Specifickd optickd otdcavost + 50,0° az + 52,0°

Glukézamin sulfit NaCl

z Aspergillus niger

a geneticky modifikovaného
kmerna E. Coli K12

Biely krystalicky prasok bez zdpachu

Molekulovy vzorec: (C,H,,NO,),SO, - 2NaCl

Relativna molekulovd hmotnost: 573,31 g/mol

D-glukézamin hydrochlorid: 98 — 102 % referencného standardu (HPLC)

Specifickd optickd otdcavost: + 52° — + 54°

Guarova guma

Opis/definicia:

Prirodnd guarovd guma je mlety endosperm zfn prirodnych druhov strukoviny guar Cyamopsis tetragonolobus L. Taub. (¢elad’ Leguminosae). Pozostdva pre-
dovsetkym z polysacharidu s vysokou molekulovou hmotnostou, zlozeného z galaktopyranézovych a manopyranézovych jednotiek prepojenych glykozi-
dickymi vdzbami (chemicky mozZno tieto prepojenia popisat ako galaktomandn, obsah ktorych je najmenej 75 %).

Vzhlad: biely az Zltkasty prasok

Molekulova hmotnost: 50 000 — 8 000 000 Da
Cislo CAS: 9000-30-0

Cislo EINECS: 232-536-8

Cistota: Ako je uvedené v nariadeni Komisie (EU) ¢. 231/2012, ktorym sa ustanovujii $pecifikicie pridavnych ldtok uvedenych v prilohach I a II k naria-
deniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 (') a vo vykondvacom nariadeni{ Komisie (EU) 2015/175 z 5. februdra 2015, ktorym sa stano-
vujii osobitné podmienky uplatnitelné na dovoz guarovej gumy, ktord pochddza alebo je odosland z Indie, z dovodu rizika kontamindcie pentachlérfeno-
lom a dioxinmi (?).

Fyzikédlno-chemické vlastnosti:
Prisok

Cas pouzitelnosti: 2 roky

Farba: biela

Zéapach: slaby

Priemernd velkost ¢astic: 60 — 70 pm
Vlhkost: max. 15 %

Viskozita (*) za 1 hodinu:
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Viskozita (*) za 2 hodiny: min. 3 600 mPa.s

Viskozita (*) za 24 hodiny: min. 4 000 mPa.s

Rozpustnost: rozpustnd v horticej a studenej vode

pH pri koncentrécii 10 g1, pri 25 °C: 6 — 7,5

Vlocky

Doba pouzitelnosti: 1 rok

Farba: biela/belavd bez tmavych bodiek alebo s minimédlnym vyskytom tmavych bodiek
Zépach: slaby

Priemernd velkost ¢astic: 1 — 10 mm

Vlhkost: max. 15 %

Viskozita (*) za 1 hodinu: min. 3 000 mPa.s

Viskozita (*) za 2 hodiny: —

Viskozita (*) za 24 hodiny: —

Rozpustnost: rozpustnd v horticej a studenej vode

pH pri koncentrécii 10 g1, pri 25 °C: 57,5

(*) Meranie viskozity sa vykondva za tychto podmienok: 1 %, 25 °C, 20 rpm.

Tepelne oSetrené mlie¢ne
vyrobky fermentované
baktériami Bacteroides
xylanisolvens

Opis/definicia:
Tepelne osetrené fermentované mlie¢ne vyrobky sa vyrdbaji pomocou baktérii Bacteroides xylanisolvens (DSM 23964) ako Startovacej kultiry.

Polotu¢né mlieko (1,5 % az 1,8 % tuku) alebo odtu¢nené mlieko (0,5 % tuku alebo menej) sa pred zacatim fermentdcie baktériami Bacteroides xylanisolvens
(DSM 23964) pasterizuje alebo oSetri zahriatim na ultravysokd teplotu. Vysledny fermentovany mlie¢ny vyrobok sa homogenizuje a potom tepelne osetri
s cielom inaktivovat baktérie Bacteroides xylanisolvens (DSM 23964). Kone¢ny vyrobok neobsahuje Zivotaschopné bunky Bacteroides xylanisolvens (DSM
23964) (.

(*) Modifikovand norma DIN EN ISO 21528-2.

Hydroxytyrozol

Opis/definicia:

Hydroxytyrozol je bledozltd viskozna kvapalina ziskana chemickou syntézou.
Molekulovy vzorec: C;H,,0,

Molekulova hmotnost: 154,6 g/mol

Cislo CAS: 10597-60-1

Vlhkost < 0,4 %

Zapach: charakteristicky
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Specifikdcia

Chut: mierne horkd

Rozpustnost (vo vode): mieatelny s vodou

pH: 3,5 - 4,5
Index lomu: 1,571 - 1,575
Cistota:

Hydroxytyrozol: = 99 %
Kyselina octovd: < 0,4 %
Hydroxytyrozol acetdt: < 0,3 %
Suma kyseliny homovanilinovej, kyseliny izovanilinovej a 3-metoxy-4-hydroxyfenylglykolu: < 0,3 %
Tazké kovy

Olovo: < 0,03 mg/kg
Kadmium: < 0,01 mg/kg
Ortut: < 0,01 mg/kg

Rezidud rozpastadiel
Etylacetat: < 25,0 mg/kg
Izopropanol: < 2,50 mg/kg
Metanol: < 2,00 mg/kg
Tetrahydrofurdn: < 0,01 mg/kg

Protein modifikujdci
$truktdru Yadu typu III HPLC
12

Opis/definicia:

Pripravok z proteinu modifikujaceho $truktiiru Tadu (ISP) je svetlohnedd kvapalina vytvorend submerznou fermenticiou geneticky modifikovaného
kmena potravindrskych pekdrskych kvasnic (Saccharomyces cerevisiae), ktorych genetickd informdacia bola modifikovana vloZenim syntetického génu ISP.
Protein sa vytlica a vylucuje do rastového média, z ktorého sa od kvasiniek oddeluje mikrofiltriciou a koncentruje ultrafiltriciou. V dosledku toho nedo-
chadza k prenosu kvasiniek do pripravku z ISP v nezmenenej alebo zmenenej podobe. Pripravok z ISP sa skladd z povodného ISP, glykozylovaného ISP
a proteinov a peptidov z kvasnic a cukrov, ako aj kyselin a soli, ktoré sa bezne nachddzaji v potravinch. Koncentrat je stabilizovany tlmivym roztokom
10 mM kyseliny citrénovej.

Kvantitativna analyza: = 5 g/l i¢inného ISP
pH: 2,5-3,5

Popol: < 2,0 %

DNA: nezistitelnd

Vodny extrakt suSenych
listov Ilex guayusa

Opis/definicia:

Tmavohnedd kvapalina. Vodny extrakt susenych listov Ilex guayusa.
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Specifikdcia

ZloZenie:

Proteiny: < 0,1 g/100 ml

Tuky: < 0,1 g/100 ml

Sacharidy: 0,2 - 0,3 g/100 ml

Celkovy obsah cukrov: < 0,2 g/100 ml
Kofein: 19,8 — 57,7 mg/100 ml

Teobromin: 0,14 - 2,0 mg/100 ml

Kyselina chlorogénové: 9,9 — 72,4 mg/100 ml

Izomaltooligosacharid

Prasok:

Rozpustnost (vo vode) (%): > 99

Glukéza (% susiny): < 5,0

Isomaltéza + DP3 az DP9 (% susiny): = 90
Vlhkost (%): < 4,0

Sulfitovy popol (g/100 g): < 0,3

Tazké kovy:

Olovo (mg/kg): < 0,5

Arzén (mg/kg): < 0,5

Sirup:

Susené tuhé latky (g/100 g): > 75

Glukéza (% susiny): < 5,0

Isomaltéza + DP3 az DP9 (% susiny): = 90
pH:4-6

Sulfitovy popol (g/100 g): < 0,3

Tazké kovy:

Olovo (mg/kg): < 0,5

Arzén (mgfkg): < 0,5

Izomaltuléza

Opis/definicia:

Redukujici disacharid zlozeny z jednej glukézovej a jednej fruktdzovej jednotky, ktoré st spojené alpha-1,6-glykozidovou vizbou. Ziskava sa enzymatic-
kym procesom z cukrézy. Obchodnym produktom je monohydrat. Vzhlad: biele alebo takmer biele krystéliky sladkej chuti takmer bez zdpachu
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Specifikdcia

Chemicky ndzov: 6-O-a-D-glukopyranozyl-D-fruktofuranéza, monohydrat
Cislo CAS: 13718-94-0
Chemicky vzorec: C,H,,0,, - H,0

Struktdrny vzorec

OH

' HQO

OH HO OH

Molekulovd hmotnost: 360,3 (monohydrat)
Cistota:

Kvantitativna analyza: > 98 % (susiny)
Strata susenim: < 6,5 % (60 °C, 5 hodin)
Tazké kovy:

Olovo: < 0,1 mg/kg

Ur¢enie metdédou atémovej absorpcie, ktord zodpovedd prislusnej tirovni. Vyber velkosti vzoriek a metdda pripravy vzoriek moze vychddzat zo zdsad
metddy uvedenej v Casti ,In$trumentdlne metddy” (Instrumental methods) dokumentu FNP 5 (¥).

(*) Food and Nutrition Paper 5 Rev. 2 — Guide to specifications for general notices, general analytical techniques, identification tests, test solutions and other reference mate-
rials (JECFA) 1991, 322 s., v anglictine, ISBN 92-5-102991-1.

Laktitol

Opis/definicia:

Krystalicky prasok alebo bezfarebny roztok vyrobeny katalytickou hydrogendciou laktdzy. Krystalické produkty mozu byt v bezvodej forme a vo forme
monohydratu a dihydratu. Ako katalyzator sa pouziva nikel.

Chemicky ndzov: 4-O-f-D-galaktopyranozyl-D-glucitol
Chemicky vzorec: C,H,,0,,

Molekulovd hmotnost: 344,31 g/mol

Cislo CAS: 585-86-4
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Cistota:

Rozpustnost (vo vode): dobre rozpustny vo vode
Specifickd optickd otdcavost [a] D20 = + 13° az + 16°
Kvantitativna analyza: > 95 % h. s. (h. s. — vyjadrené v susine)
Voda: < 10,5 %

Iné polyoly: < 2,5 % h. s.

Redukujice cukry: < 0,2 % h. s.

Chloridy: < 100 mg/kg h. s.

Sirany: < 200 mg/kg h. s.

Sulfitovy popol: < 0,1 % h. s.

Nikel: < 2,0 mg/kg h. s.

Arzén: < 3,0 mg/kg h. s.

Olovo: < 1,0 mg/kg h. s.

Lakto-N-neotetraéza
(syntetickd)

Definicia:

Chemicky ndzov: f-D-galaktopyranozyl-(1—4)-2-acetamido-2-deoxy-f-D-glukopyranozyl-(1— 3)--D-galaktopyranozyl-(1—4)-D-glukopyrandza
Chemicky vzorec: C,(H,;NO,,

Cislo CAS: 13007-32-4

Molekulovd hmotnost: 707,63 g/mol

Opis:

Lakto-N-neotetra6za je biely aZ sivobiely prdsok. Je vyrobend chemickou syntézou a izolovana krystalizaciou.
Cistota:

Kvantitativna analyza (bez vody): > 96 %

D-laktéza: < 1,0 %

Lakto-N-tridza II: < 0,3 %

Fruktézovy izomér lakto-N-neotetradzy: < 0,6 %

pH (20 °C, 5 % roztok): 5,0 — 7,0

Voda: < 9,0 %

Sulfitovy popol: < 0,4 %

Kyselina octové: < 0,3 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Rezidud rozpustadiel (metanol, propdn-2-ol, metyl-acetdt, acetén): < 50 mg/kg jednotlivo, < 200 mg/kg v kombindcii
Rezidud bielkovin: < 0,01 %

Palddium: < 0,1 mg/kg

Nikel: < 3,0 mgfkg

Mikrobiologické kritérid:

Celkovy pocet aerdbnych mezofilnych baktérii: < 500 JTK/g

Kvasinky: < 10 JTK/g

Plesne: < 10 JTK/g

Rezidud endotoxinov: < 10 EJ/mg

Lakto-N-neotetraéza
(mikrobidlny zdroj)

Definicia:

Chemicky ndzov: f-D-galaktopyranozyl-(1—4)-2-acetamido-2-deoxy-f-D-glukopyranozyl-(1— 3)--D-galaktopyranozyl-(1—4)-D-glukopyrandza
Chemicky vzorec: C,;H,;NO,,

Cislo CAS: 13007-32-4

Molekulovd hmotnost: 707,63 g/mol

Zdroj:

Geneticky modifikovany kmen Escherichia coli K-12

Opis:

Lakto-N-neotetradza je biely az sivobiely krystalicky prasok vyrabany mikrobiologickym procesom. Lakto-N-neotetradza je izolovana krystalizaciou.
Cistota:

Kvantitativna analyza (bez vody): > 92 %

D-laktéza: < 3,0 %

Lakto-N-triéza II: < 3,0 %

para-lakto-N-neohexadza: < 3,0 %

Fruktézovy izomér lakto-N-neotetradzy: < 1,0 %

pH (20 °C, 5 % roztok): 4,0 - 7,0

Voda: < 9,0 %

Sulfatovy popol: < 0,4 %

Rezidud rozpustadiel (metanol): < 100 mg/kg

Rezidud bielkovin: < 0,01 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Mikrobiologické kritérid:

Celkovy pocet aerdbnych mezofilnych baktérii: < 500 JTK/g
Kvasinky: < 10 JTK/g

Plesne: < 10 JTK/g

Rezidud endotoxinov: < 10 EJ/mg

Extrakt z listov lucerny
(Medicago sativa)

Opis/definicia:

Lucerna (Medicago sativa L.) sa spractiva do 2 hodin po zozbierani. Nasekd sa a rozdrvi. Pri lisovani lucerny v lise na olej vznikne vlaknovy zvySok a vyli-
sovand §tava (10 % susiny). Susina tejto §tavy obsahuje priblizne 35 % nestravitelnych proteinov. Vylisovand $tava (pH 5,8 — 6,2) sa neutralizuje. Pred-
hriatim a vstrekovanim pary sa umozni koaguldcia proteinov asociovanych s karotenoidovymi a chlorofylovymi pigmentmi. Proteinovd zrazenina sa od-
deli odstredenim a potom sa vysusi. Po pridani kyseliny askorbovej sa protein z lucerny granuluje a skladuje v inertnom plyne alebo v chladiarni.

ZloZenie:

Proteiny: 45 — 60 %

Tuky: 9 - 11 %

Volné sacharidy (rozpustnd vlaknina): 1 — 2 %
Polysacharidy (nerozpustnd vlaknina): 11 — 15 %
vratane celulézy: 2 - 3 %

Minerdlne latky: 8 - 13 %

Saponiny: < 1,4 %

Izoflaviny: < 350 mg/kg

Kumestrol: < 100 mg/kg

Fytaty: < 200 mg/kg

L-kanavanin: < 4,5 mg/kg

Lykopén

Opis/definicia:

Synteticky lykopén sa vyrdba Wittigovou kondenzaciou syntetickych medziproduktov, ktoré sa bezne pouZivaji pri vyrobe inych karotenoidov pouziva-
nych v potravindch. Synteticky lykopén sa skladd z = 96 % lykopénu a z mensich mnozZstiev inych pribuznych karotenoidnych zloZiek. Lykopén sa po-
niika bud ako prdsok vo vhodnej matrici, alebo ako olejovd disperzia. Md tmavocerventi alebo Cerveno-fialovi farbu. Musi sa zaistit ochrana proti oxidi-
Cii.

Chemicky ndzov: lykopén

Cislo CAS: 502-65-8 (all-trans-lykopén)
Chemicky vzorec: C,oH;,

Molekulovd hmotnost: 536,85 Da
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Lykopén z Blakeslea trispora

Opis/definicia:

Cisteny lykopén z Blakeslea trispora sa skladd z > 95 % lykopénu a z < 5 % inych karotenoidov. Pontika sa bud ako prasok vo vhodnej matrici, alebo ako
olejové disperzia. Md tmavocervend alebo ¢erveno-fialovi farbu. Musi sa zaistit ochrana proti oxidécii.

Chemicky nézov: lykopén

Cislo CAS: 502-65-8 (vetky trans-izoméry lykopénu)
Chemicky vzorec: C,oH;,

Molekulovd hmotnost: 536,85 Da

Lykopén z raj¢iakov

Opis/definicia:

Cisteny lykopén z rajciakov (Lycopersicon esculantum L.) sa skladd z > 95 % lykopénu a z < 5 % inych karotenoidov. Pontika sa bud’ ako présok vo vhodnej
matrici, alebo ako olejové disperzia. Md tmavocervend alebo Eerveno-fialovii farbu. Musi sa zaistit ochrana proti oxidécii.

Chemicky nézov: lykopén

Cislo CAS: 502-65-8 (vietky trans-izoméry lykopénu)
Chemicky vzorec: C,H;,

Molekulovd hmotnost: 536,85 Da

Lykopénovy oleorezin
z rajiakov

Opis/definicia:

Lykopénovy oleorezin z raj¢iakov sa ziskava extrakciou zo zrelych rajciakov (Lycopersicon esculentum) Mill. rozptstadlom, po ktorej sa rozpustadlo od-
strdni. Je to ¢ervend az tmavohnedd visk6zna ¢ira kvapalina.

Lykopén spolu: 5 - 15 %

Z toho trans-lykopén: 90 — 95 %

Karotenoidy spolu (prepocitané na lykopén): 6,5 — 16,5 %

Iné karotenoidy: 1,75 %

(fytoén/fytofluén/p-karotén): (0,5 - 0,75/0,4 - 0,65/0,2 — 0,35 %)
Tokoferoly spolu: 1,5 - 3,0 %

Nezmydelnitelny podiel: 13 — 20 %

Mastné kyseliny spolu: 60 — 75 %

Voda (Karl Fischer): < 0,5 %

Citran-jablénan hore¢naty

Opis/definicia:

Citran-jabl¢nan horecnaty je biely az Zltkastobiely amorfny prasok.
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Chemicky vzorec: Mg,(C,H,0,),(C,H,O,),

Chemicky ndzov: Di-(2-hydroxybutdndiodat)-di-(2-hydroxypropdn-1,2,3-trikarboxyldt) pentahore¢naty
Cislo CAS: 1259381-40-2

Molekulova hmotnost: 763,99 Da (bezvodé forma)

Rozpustnost: Volne rozpustny vo vode (priblizne 20 g v 100 ml)
Opis fyzického stavu: amorfny prasok

Obsah magnézia: 12,0 — 15,0 %

Strata su$enim (120 °C/4 hodiny): < 15 %

Farba (v tuhom stave): biela az Zltkastobiela

Farba (20 % vodny roztok): bezfarebnd az Zltkasta

Vzhlad (20 % vodny roztok): &iry roztok

pH (20 % vodny roztok): pribl. 6,0

Necistoty:

Chlorid: < 0,05 %

Sulfaty: < 0,05 %

Arzén: < 3,0 ppm

Olovo: < 2,0 ppm

Kadmium: < 1 ppm

Ortut: < 0,1 ppm

Vytazok z kdry magnolie

Opis/definicia:

Vytazok z kory magnolie sa ziskava z kory Magnolia officinalis L. a vyrdba sa pomocou superkritického oxidu uhli¢itého. Kora sa umyva a susi v peci na
zniZenie obsahu vlhkosti, a potom sa rozdrvi a extrahuje superkritickym oxidom uhli¢itym. Vytazok sa rozpusti v lekdrskom etanole a opitovne krystali-
zuje na ziskanie vytazku z kory magndlie.

Vytazok z kory magndlie pozostdva zvycajne z dvoch fenolovych zlicenin, magnololu a honokiolu.
Vzhlad: svetlohnedasty prasok

Cistota:

Magnolol: > 85,2 %

Honokiol: > 0,5 %

Magnolol a honokiol: > 94 %

Eudesmol celkovo: < 2 %

Vlhkost: 0,50 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Tazké kovy:

Arzén (ppm): < 0,5

Olovo (ppm): < 0,5
Metyl-eugenol (ppmy): < 10
Tubokurarin (ppm): < 2,0
Alkaloidy spolu (ppm): < 100

Olej z kukuriénych klickov s
vysokym obsahom
nezmydelnitelného podielu

Opis/definicia:

Olej z kukuri¢nych klickov s vysokym obsahom nezmydelnite[ného podielu sa vyrdba vikuovou destildciou a od rafinovaného oleja z kukuriénych kli¢-
kov sa odliSuje koncentréciou nezmydelnitelného podielu (1,2 g v rafinovanom oleji z kukuri¢nych klickov a 10 g v oleji z kukuri¢nych klickov s vyso-
kym obsahom nezmydelnitelného podielu).

Cistota:

Nezmydelnitelny podiel: > 9,0 g/100 g
Tokoferoly: > 1,3 g[100 g

a-tokoferol (%): 10 — 25 %

B-tokoferol (%): < 3,0 %

y-tokoferol (%): 68 — 89 %

d-tokoferol (%): < 7,0 %

Steroly, triterpénové alkoholy, metylsteroly: > 6,5 g/100 g
Mastné kyseliny v triglyceridoch:
kyselina palmitova: 10,0 — 20,0 %
kyselina stearova: < 3,3 %

kyselina olejovd: 20,0 — 42,2 %
kyselina linolova: 34,0 — 65,6 %
kyselina linolénova: < 2,0 %

Cislo kyslosti: < 6,0 mg KOH/g
Peroxidové ¢islo: < 10 mEq O,/kg
Tazké kovy:

Zelezo (Fe): < 1 500 pgfkg

Med (Cu): < 100 pg/kg

Necistoty:

Polyaromatické uhl'ovodiky (PAU) benzo(a)pyrén: < 2 pglkg

Osetrenie aktivnym uhlim je nevyhnutné na zabezpecenie toho, aby pri produkcii oleja z kukuri¢nych klickov s vysokym obsahom nezmydelnitelného
podielu nedoslo k obohateniu polyaromatickymi uhl'ovodikmi (PAU)
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Specifikdcia

Metylceluléza

Opis/definicia:

Metylceluléza je celuldza ziskand priamo z prirodnych kmetiov vldknitého rastlinného materidlu, ¢iasto¢ne éterifikovand metylovymi skupinami.
Chemicky ndzov: metyléter celuldzy

Chemicky vzorec: Polyméry obsahujii substituované anhydroglukézové jednotky s tymto v§eobecnym vzorcom:

C,H,0,(0OR )(OR,)(OR;), kde R,, R,, R, mozZe byt kazdé samostatne:

— H

— (H, alebo

— CH,CH,

Molekulovd hmotnost: Makromolekuly: od priblizne 20 000 (n asi 100) do priblizne 380 000 g/mol (n asi 2 000)

Kvantitativna analyza: Najmenej 25 % a najviac 33 % metoxylovych skupin (-OCH,) a najviac 5 % hydroxyetoxylovych skupin (-OCH,CH,OH):
Mierne hygroskopicky biely alebo slabozltkasty alebo sivasty zrnity alebo vldknity prasok bez zdpachu a chuti.

Rozpustnost: Vo vode napuciava a vytvara &iry aZ opaleskujici, visk6zny, koloidny roztok. Nerozpustnd v etanole, éteri a chloroforme. Rozpustnd v lado-
vej kyseline octove;j.

Cistota:

Strata susenim: < 10 % (105 °C, 3 hodin)

Sulfatovy popol: < 1,5 % stanovené pri 800 + 25 °C
pH: = 5,0 a < 8,0 (1 % koloidny roztok)

Tazké kovy:

A

Arzén: < 3,0 mg/kg
Olovo: < 2,0 mg/kg
Ortut: < 1,0 mg/kg
Kadmium: < 1,0 mg/kg

Glukézaminovd sol kyseliny
(6S)-5-
metyltetrahydrolistovej

Opis/definicia:

Chemicky ndzov: Glukézaminova sol kyseliny N-[4[[[(6S)-2-amino-1,4,5,6,7,8- hexahydro-5-metyl-4-oxo-6-pteridinyl]metylJamino]benzoyl]-L- glutimo-
vej

Chemicky vzorec: C,,H,NyO, 4

Molekulovd hmotnost: 817,80 g/mol (bezvod4 forma)
Cislo CAS: 1181972-37-1

Vzhlad: krémovy az svetlohnedy prasok
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Specifikdcia

Cistota:

Diastereoizomericka Cistota: Najmenej 99 % kyseliny (65)-5-metyltetrahydrolistove;
Obsah glukézaminu: 34 — 46 % v susine

Obsah kyseliny 5-metyltetrahydrolistovej: 54 — 59 % v susine
Voda: < 8,0 %

Tazké kovy:

Olovo: < 2,0 ppm

Kadmium: < 1,0 ppm

Ortut: < 0,1 ppm

Arzén: < 2,0 ppm

Bér: < 10 ppm

Mikrobiologické kritéria:

Celkovy pocet aerébnych mikroorganizmov: < 100 JTK/g
Kvasinky a plesne: < 100 JTK/g

Escherichia coli: nepritomnd v 10 g

Metylsildntriol (organicky
kremik)

Opis/definicia:

Chemicky ndzov: metylsilantriol
Chemicky vzorec: CH,O,Si

Molekulovd hmotnost: 94,14 g/mol

Cislo CAS: 2445-53-6

Cistota:

Organicky kremik (metylsildntriol) — pripravok (vodny roztok):
Kyslost (pH): 6,4 - 6,8

Kremik: 100 — 150 mg Si/l

Tazké kovy:

Olovo: < 1,0 pg/l

Ortut: < 1,0 pg/l

Kadmium: < 1,0 pg/l

Arzén: < 3,0 pgfl

Rozpustadla:

Metanol: < 5,0 mg/kg (pritomnost rezidui)
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Specifikdcia

Mycéliovy extrakt z huby
Shiitake (Lentinula edodes)

Opis/definicia:

Nova zlozka potravin je sterilny vodny extrakt ziskany z mycélia huby Lentinula edodes kultivovanej submerznou fermentaciou. Je to svetlohnedd mierne
kalnd kvapalina.

Lentinan je -(1-3) p-(1-6)-D-glukdn, ktory md molekulovi hmotnost priblizne 5 x 10° Da, stupen vetvenia 2[5 a trojhelixovi tercidrnu struktiru.
Cistota/ZloZenie mycéliového extraktu z Lentinula edodes:

Vlhkost: 98 %

Susina: 2 %

Volnd glukéza: < 20 mg/ml

Celkovy obsah bielkovin (*): < 0,1 mg/ml

Zlozky obsahujtice dusik (**): < 10 mg/ml

Lentinan: 0,8 — 1,2 mg/ml

(*) Bradfordova metdda.
(**) Kjeldahlova metéda.

Stava z ovocia noni (Morinda
citrifolia)

Opis/definicia:

Ovocie noni (plody rastliny Morinda citrifolia L.) sa lisuje. Ziskand $tava sa pasterizuje. Pred lisovanim alebo po fiom sa moéze uskutocnit nepovinnd fer-
mentacia.

Rubiadin: < 10 pg/kg
Lucidin: < 10 pg/kg

PrdSok zo $tavy z ovocia
noni (Morinda citrifolia)

Opis/definicia:

Semend a Supy ovocia Morinda citrifolia suSeného na slnku sa oddelia. Ziskand duzina sa filtruje, aby sa $tava oddelila od duziny. Desikdcia ziskanej $tavy
sa uskuto¢niuje niektorym z tychto dvoch sposobov:

Bud' atomizdciou pomocou kukuri¢nych maltodextrinov, pricom tdto zmes sa ziska udrziavanim stdleho pritoku $tavy a maltodextrinov

Alebo zeodratdciou ¢i sufenim a ndslednym zmiesanim s pomocnou latkou, pricom tento proces umoziuje najskor vysusit $tavu a potom ju zmiesat s
maltodextrinmi (v rovnakom mnoZstve ako v pripade atomizicie).

Pyré a koncentrit z ovocia
noni (Morinda citrifolia)

Opis/definicia:

Ovocie Morinda citrifolia sa zberd ru¢ne. Semend a $upy sa z pretlaceného ovocia moézu oddelovat mechanicky. Po pasterizicii sa pyré ball do sterilnych
nddob a skladuje sa v chlade.
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Specifikdcia

Koncentrdt Morinda citrifolia sa pripravuje z pyré M. citrifolia s pouzitim pektolytickych enzymov (50 °C — 60 °C pocas 1 — 2 hod.). Pyré sa potom zohreje
na Gcely inaktivécie pektindz a Vzapau sa ochladi. Stava sa oddeluje v dekantacnej centrifdge. Stava sa potom zberd a pasterizuje a neskor sa koncentruje
vo vdkuovom odparovadi pri 6 — 8 aZ 49 — 51 Brixovych stupniov v kone¢nom koncentrate.

ZloZenie:

Pyré:

Vlhkost: 89 — 93 %

Proteiny: < 0,6 g/100 g

Tuky: < 0,4 ¢g/100 g

Popol: < 1,0 g/100 g

Sacharidy spolu: 5 - 10 g/100 g
Fruktéza: 0,5 — 3,82 g/100 g
Glukoéza: 0,5 - 3,14 g/100 g
Vldknina: < 0.5 - 3 g/100 g
5,15-dimetylmorindol (*): < 0,254 pg/ml
Lucidin (*): nezistitelny

Alizarin (*): nezistite[ny

Rubiadin (*): nezistitelny
Koncentrat:

Vlhkost: 48 - 53 %

Proteiny: 3 — 3,5 g/100 g

Tuky: < 0,04 ¢g/100 g

Popol: 4,5 - 5,0 g/100 g
Sacharidy spolu: 37 — 45 g/100 g
Fruktéza: 9 — 11 g/100 g
Glukéza: 9 — 11 g/100 g
Vlaknina: 1,5 - 5,0 g/100 g
5,15-dimetylmorindol (*): < 0,254 pg/ml

(*) Metédou HPLC-UV, ktord bola vyvinutd a overend na analyzovanie antrachinénov v pretlaku a koncentrate z Morinda citrifolia. Limity detekcie: 2,5 ng/ml (5,15-dimetyl-
morindol); 50,0 ng/ml (lucidin); 6,3 ng/ml (alizarin) a 62,5 ng/ml (rubiadin).
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Specifikdcia

Listy noni (Morinda citrifolia)

Opis/definicia:

Po nakrdjani sa listy Morinda citrifolia vysusia a uprazia. Vyrobok md roznu velkost, od nalimanych listov az po hrubozrnny prasok s jemnymi Casticami.
Je zelenohnedej az hnedej farby.

Cistota/ZloZenie:

Vlhkost: < 5,2 %

Proteiny: 17 — 20 %

Sacharidy: 55 - 65 %

Popol: 10 - 13 %

Tuky: 4 -9 %

Kyselina $tavelova: < 0,14 %
Kyselina taninova: < 2,7 %
5,15-dimetylmorindol (1): < 47 mg/kg
Rubiadin: nezistitelné, < 10 pg/kg
Lucidin: nezistite[né, < 10 pg/kg

PrasSok z ovocia noni
(Morinda citrifolia)

Opis/definicia:

Pré3ok z ovocia noni sa vyrédba lyofiliziciou z duZiny ovocia noni (Morinda citrifolia L.). Z duZiny ovocia sa odstrdnia semend. Po lyofilizcii, pocas ktorej
sa z ovocia noni odstrdni voda, sa zostdvajica duzina ovocia noni pomelie na prasok a naplni sa do kapstil.

Cistota/ZloZenie:

Vlhkost: 5,3 -9 %

Proteiny: 3,8 — 4,8 ¢g/100 g

Tuky: 1 -2 ¢/100 g

Popol: 4,6 — 5,7 g/100 g

Sacharidy spolu: 80 — 85 g/100 g
Fruktéza: 20,4 — 22,5 g[100 g
Glukéza: 22 - 25 g[100 g

Vldknina: 15,4 — 24,5 /100 g
5,15-dimetylmorindol (*): < 2,0 pg/ml

(*) Metédou HPLC-UV, ktord bola vyvinutd a overend na analyzovanie antrachinénov v prasku z ovocia Morinda citrifolia. Limity detekcie: 2,5 ng/ml (5,15-dimetylmorin-
dol)
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Mikroriasy Odontella aurita

Kremik: 3,3 %
Krystalicky kremik: max. 0,1 — 0,3 % ako necistota

Olej obohateny
fytosterolmi/fytostanolmi

Opis/definicia:

Olej obohateny fytosterolmi/fytostanolmi sa skladd zo zlozky oleja a zlozky fytosterolu.
Rozdelenie acylglycerolov:

Volné mastné kyseliny (vyjadrené ako kyselina olejovd): < 2,0 %

Monoacylglyceroly (MAG): < 10 %

Diacylglyceroly (DAG): < 25 %

Triacylglyceroly (TAG): zvySok

Zlozka fytosterolu:

B-sitosterol: < 80 %

p-sitostanol: < 15 %

kampesterol: < 40 %

kampestanol: < 5,0 %

stigmasterol: < 30 %

brasikasterol:

iné steroly/stanoly: < 3,0 %

Iné:

Vlhkost a prchavost: < 0,5 %

Peroxidové ¢islo: < 5,0 meq/kg

Transmastné kyseliny: < 1 %

Kontamindcia/Cistota fytosterolov/fytostanolov (na zdklade metédy GC-FID alebo rovnocennej met6dy):

Fytosteroly a fytostanoly ziskané z inych zdrojov ako z rastlinného oleja vhodného pre potraviny musia byt bez kontaminantov, ¢o sa najlepsie zabezpeci
pri ¢istote vicsej ako 99 %.

Olej ziskany z kalmarov

Cislo kyslosti: < 0,5 KOH/g oleja
Peroxidové ¢islo: < 5 meq O,/kg oleja
Hodnota p-anizidinu: < 20

Skuska za studena pri 0 °C: < 3 hodiny
Vlhkost: < 0,1 hm. %
Nezmydelnitelny podiel: < 5,0 %
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Povolend nové potravina Specifikicia
Transmastné kyseliny: < 1,0 %
Kyselina dokozahexaénova: > 20 %
Kyselina ikozapentaénova: > 10 %
Pasterizované pripravky na Parameter Ciel Pozndmky

béze ovocia vyrdbané
pomocou vysokotlakového
osetrenia

Uskladnenie ovocia pred vysokotlakovym osetre- Minimdlne 15 dni pri =20 °C
nim

Ovocie zozbierané a uskladnené v sdlade s osvedce-
nymif/hygienickymi polnohospodarskymi a vyrob-
nymi postupmi

Pridané ovocie 40 % az 60 % rozmrazeného ovocia Ovocie homogenizované a pridané k ostatnym zloz-
kdm

pH 3,2 az 4,2

Brixove stupne 7 az 42 zabezpecené pridanim cukru

aktivita vody <0,95 zabezpecené pridanim cukru

Koneéné uskladnenie max. 60 dni pri max. +5 °C Rovnocenné s rezimom uskladnenia konvené¢ne
spracovanych vyrobkov

Fosfitovany kukuri¢ny $krob | Opis/definicia:

Fosfatovany kukuri¢ny $krob (fosfitovany diskrobfosfat) je chemicky modifikovany rezistentny skrob ziskany zo skrobu s vysokym podielom amylézy
kombinovanim chemickych posobeni na tcely vytvorenia fosfitovanych vazieb medzi sacharidovymi zvyskami a esterifikovanymi hydroxylovymi skupi-

nami.

Této novd zlozka potravin je biely ¢i takmer biely prasok.

Cislo CAS: 11120-02-8

Chemicky vzorec: (CH,,0,), [(C,H,0,),PO,H]x [(C;H,0,)PO,H,ly
n = pocet glukézovych jednotiek; x, y = stupne substiticie
Chemické vlastnosti fosfatovaného diskrobfosfatu:

Strata suSenim: 10 — 14 %

pH: 4,5 - 7,5

Vlaknina: > 70 %

Skrob: 7 — 14 %

Proteiny: < 0,8 %

Lipidy: < 0,8 %

Zvyskovy viazany fosfor: < 0,4 % (ako fosfor) ,kukurica s vysokym podielom amylézy* ako zdroj
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Fosfatidylserin z fosfolipidov
ryb

Opis/definicia:

Této nové zlozka potravin md formu Zzltého az hnedého prasku. Fosfatidylserin sa ziskava z fosfolipidov ryb enzymatickou transfosforylaciou s aminoky-
selinou L-serin.

Specifikicia vyrobku fosfatidylserin vyrdbaného z fosfolipidov ryb:
Vlhkost: < 5,0 %

Fosfolipidy: > 75 %

Fosfatidylserin: > 35 %

Glyceridy: < 4,0 %

Volny L-serin: < 1,0 %

Tokoferoly: < 0,5 % (1)

Peroxidové ¢islo: < 5,0 meq O,/kg

() Tokoferoly mozno takisto pridvat ako antioxidanty podla nariadenia Komisie (EU) ¢. 1129/2011.

Fosfatidylserin zo séjovych
fosfolipidov

Opis/definicia:

Této novd zlozka potravin je takmer biely az svetloZlty prasok. Je dostupnd aj v kvapalnej forme v jasne hnedej aZ oranZovej farbe. Kvapalnd forma obsa-
huje ako nosi¢ triacylglyceroly so stredne dlhym retazcom (medium chain triacylglycerides — MCT). Vzhladom na to, Ze obsahuje zna¢né mnozstvo oleja
(MCT), obsahuje nizsie hladiny fosfatidylserinu.

Fosfatidylserin zo s6jovych fosfolipidov sa skladd z fosfatidylserinu ziskaného enzymatickou transfosfatidyldciou lecitinu zo séjovych bobov s vysokym
podielom fosfatidylcholinu s aminokyselinou L-serinom. Fosfatidylserin sa skladd z glycerofosfitového skeletu konjugovaného fosfodiesterovou vizbou s
dvoma mastnymi kyselinami a L-serinom.

Vlastnosti fosfatidylserinu zo séjovych fosfolipidov:
Praskova forma:
Vlhkost: < 2,0 %
Fosfolipidy: > 85 %
Fosfatidylserin: > 61 %
Glyceridy: < 2,0 %
Volny L-serin: < 1,0 %
Tokoferoly: < 0,3 %
Fytosteroly: < 0,2 %
Kvapalnd forma:
Vlhkost: < 2,0 %
Fosfolipidy: > 25 %

L10T°CT10¢

(s ]

own foxsdoang yruisaa Kupein)

LLT]1S€ T



Povolend nové potravina

Specifikdcia

Fosfatidylserin: > 20 %
Glyceridy: neuplatiiuje sa
Volny L-serin: < 1,0 %
Tokoferoly: < 0,3 %
Fytosteroly: < 0,2 %

Fosfolipidovy vyrobok
obsahujiici rovnaké mnozstva
fosfatidylserinu a kyseliny
fosfatidovej

Opis/definicia:

Vyrobok sa vyrdba pomocou enzymatickej konverzie séjového lecitinu. Fosfolipidovy vyrobok je vysokokoncentrovany Zzltohnedy prasok fosfatidylserinu
a kyseliny fosfatidovej v rovnakom pomere.

Specifikdcia vyrobku:
Vlhkost: < 2,0 %

Celkové fosfolipidy: > 70 %
Fosfatidylserin: = 20 %
Kyselina fosfatidova: = 20 %
Glyceridy: < 1,0 %

Volny L-serin: < 1,0 %
Tokoferoly: < 0,3 %
Fytosteroly: < 2,0 %

Oxid kremicity sa pouZiva s max. obsahom 1,0 %.

Fosfolipidy z vajeéného Ztka

Fosfolipidy z vajecného Zltka s 85 % a 100 % Cistotou

Fytoglykogén

Opis:

Polysacharid vo forme bieleho az sivobieleho prasku bez zdpachu, farby a chuti ziskany z geneticky nemodifikovanej kukurice cukrovej konven¢énymi
technikami spractvania potravin

Definicia:

Glukézovy polymér (C,H,,0/)n linedrne spojeny glykozidickymi vazbami a(l — 4) rozvetvenymi na kazdej 8. az 12. jednotke glukézy glykozidickymi
vdzbami a(1 — 6)

Specifikicie:
Sacharidy: 97 %
Cukry: 0,5 %
Vléknina: 0,8 %
Tuky: 0,2 %
Proteiny: 0,6 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Fytosteroly/fytostanoly

Opis/definicia:

Fytosteroly a fytostanoly si steroly a stanoly extrahované z rastlin a mozu sa vyskytovat vo volnej forme alebo esterifikované mastnymi kyselinami po-
travinovej akostnej triedy.

ZloZenie (na zdklade metédy GC-FID alebo rovnocennej metddy):

[-sitosterol: < 81 %

p-sitostanol: < 35 %

kampesterol: < 40 %

Kampestanol: < 15 %

stigmasterol: < 30 %

brasikasterol: < 3,0 %

iné steroly/stanoly: < 3,0 %

Kontamindcia/Cistota (na zdklade metddy GC-FID alebo rovnocennej met6dy):

Fytosteroly a fytostanoly ziskané z inych zdrojov ako z rastlinného oleja vhodného pre potraviny musia byt bez kontaminantov, ¢o mozno najlepsie za-
bezpecit zlozkou fytosterolu/fytostanolu viac ako s 99 % cistotou.

Olej zo slivkovych jadier

Opis/definicia:

Olej zo slivkovych jadier je rastlinny olej ziskany lisovanim jadier slivky (Prunus domestica) za studena.
ZloZenie:

Kyselina olejové (C18:1): 68 %

Kyselina linolova (C18:2): 23 %

y-tokoferol: 80 % celkového obsahu tokoferolov

B-sitosterol: 80 — 90 % celkového obsahu sterolov

Triolein: 40 — 55 % triglyceridov

Kyselina kyanovodikova: max. 5 mg/kg oleja

Proteiny zemiakov
(koagulované) a ich
hydrolyzity

Sudina: > 800 mg/g

Proteiny (N * 6,25): > 600 mg/g (susina)
Popol: < 400 mg/g (susina)
Glykoalkaloid (celkovy): < 150 mg/kg
Lysinoalanin (celkovy): < 500 mg/kg
Lysinoalanin (volny): < 10 mg/kg
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Prolyl oligopeptidiza
(enzymaticky pripravok)

Specifikicia enzymu:

Systematicky ndzov: prolyl oligopeptidaza

Synonymd: prolyl endopeptiddza, prolinovd endopeptiddza, endoprolylpeptidaza
Molekulovd hmotnost: 66 kDa

Cislo podla Komisie pre enzymy: EC 3.4.21.26

Cislo CAS: 72162-84-6

Zdroj: Geneticky modifikovany kmen Aspergillus niger (GEP-44)

Opis: Prolyl oligopeptidiza je dostupnd ako enzymaticky pripravok obsahujiici priblizne 30 % maltodextrinu.

Specifikdcie enzymatického pripravku z prolyl oligopeptidazy:
Utinnost (aktivita):

> 580 000 PPI (*)/g (> 34,8 PPU (**)/g)

Vzhlad: mikrogranuldt

Farba: sivobiela az oranzovo Zltkastd. Farba moze byt v ramci jednotlivych Sarzi rozdielna
SuSina: > 94 %

Glutén: < 20 ppm

Tazké kovy:

Olovo: < 1,0 mg/kg

Arzén: < 1,0 mg/kg

Kadmium: < 0,5 mg/kg

Ortut: < 0,1 mg/kg

Mikrobiologické kritérid:

Celkovy pocet aerébnych mikroorganizmov: < 10% JTK/g
Kvasinky a plesne spolu: < 10? JTK/g

Sulfit redukujiice anaerébne organizmy: < 30 JTK/g
Enterobacteriaceae: < 10 JTK|g

Salmonella: nepritomnd v 25 g

Escherichia coli: nepritomnd v 25 g

Staphylococcus aureus: nepritomny v 10 g

Pseudomonas aeruginosa: nepritomny v 10 g

Listeria monocytogenes: nepritomnd v 25 g

Antimikrobidlna aktivita: nepritomnd
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Mykotoxiny: pod medznymi limitmi detekcie: aflatoxin B1, B2, G1, G2 (< 0,25 pg/kg), aflatoxiny spolu (< 2,0 pg/kg), ochratoxin A (< 0,20 pg/kg), T-2
toxin (< 5 pg/kg), zearalenon (< 2,5 pglkg), fumonizin B1 a B2 (< 2,5 pg/kg)

(*) PPI — Protease Picomole International (Medzindrodnd protedzova pikomoldrna jednotka).
(**) PPU — Prolyl Peptidase Units (jednotka aktivity prolyl peptiddzy) alebo Proline Protease Units (jednotka aktivity prolin protedzy)

Proteinovy extrakt
z brav&ovych obliciek

Opis/definicia:

Proteinovy extrakt sa ziskava z homogenizovanych bravcovych obliciek prostrednictvom kombindcie zrdZania soli a centrifugacie pri vysokej rychlosti.
Ziskand zrazenina obsahuje hlavne proteiny so 7 % enzymu diaminoxiddza (ndzvoslovie enzymov podla Medzindrodnej komisie pre enzymy EC
1.4.3.22) a resuspenduje sa v systéme s fyziologickym tlmivym roztokom. Ziskany extrakt z bravcovych obli¢iek md formu enterickych obalenych peliet,
aby sa dostali aZ do miest aktivnej digescie.

Zékladny vyrobok:

Specifikacia: protefnovy extrakt z bravéovych obliciek s prirodzenym obsahom diaminoxiddzy (DAO):
Fyzicky stav: kvapalina

Farba: hnedasta

Vzhlad: mierne kalny roztok

Hodnota pH: 6,4 - 6,8

Enzymatickd aktivita: > 2 677 kHDU DAO/ml [DAO REA (rddioextrakénd analyza diaminooxiddzy)]
Mikrobiologické kritérid:

Brachyspira spp.: negativna (PCR v redlnom case)

Listeria monocytogenes: negativna (PCR v redlnom Case)

Staphylococcus aureus: < 100 JTK|g

chripka A: negativna (PCR spojend s reverznou transkripciou v redlnom Case)

Escherichia coli: < 10 JTK|g

Celkovy pocet aerébnych mikroorganizmov: < 10° JTK/g

Pocet kvasiniek/plesni: < 10° JTK/g

Salmonella: nepritomnd/10 g

Enterobacteriaceae rezistentné voci zlcovej soli: < 104 JTK/g

Koneény vyrobok:

Specifikdcia: proteinovy extrakt z bravcovych obliciek s prirodzenym obsahom DAO (EC 1.4.3.22) v enterickom obalenom pripravku:
Fyzicky stav: tuhd latka

Farba: sivozltd
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Vzhlad: mikropelety
Enzymatickd aktivita: 110 — 220 kHDU DAO|g pelety [(DAO REA (rddioextrakénd analyza diaminoxidazy)]

Odolnost voci kyselindm 15 min. 0,1 M HCI, po¢om nasleduje 60 min. v roztoku boritanu pri pH = 9,0: > 68 kHDU DAO/g pelety [(DAO REA (rddioex-
trak¢nd analyza diaminooxidazy)]

Vlhkost: < 10 %

Staphylococcus aureus: < 100 JTK/g

Escherichia coli: < 10 JTK/g

Celkovy pocet aerébnych mikroorganizmov: < 104 JTK/g
Celkovy pocet kvasiniek/plesni spolu: < 10° JTK/g
Salmonella: nepritomnd/10 g

Enterobacteriaceae rezistentné voci zl¢ovej soli: < 102 JTK/g

Repkovy olej s vysokym
obsahom nezmydelniteIného
podielu

Opis/definicia:

Repkovy olej s vysokym obsahom nezmydelnite[ného podielu sa vyrdba vikuovou destiliciou a od rafinovaného repkového oleja sa odlisuje koncentra-
ciou nezmydelniteIného podielu (1 g v rafinovanom repkovom oleji a 9 g v ,repkovom oleji s vysokym obsahom nezmydliteIného podielu®). Obsah tri-
glyceridov s obsahom mononenasytenych a polynenasytenych mastnych kyselin je mierne zniZeny.

Cistota:

Nezmydelnitelny podiel: > 7,0 g/100 g
Tokoferoly: > 0,8 g/100 g

a-tokoferol (%): 30 — 50 %

y-tokoferol (%): 50 — 70 %

d-tokoferol (%): < 6,0 %

Steroly, triterpénové alkoholy, metylsteroly: > 5,0 g/100 g
Mastné kyseliny v triglyceridoch:
kyselina palmitovd: 3 — 8 %

kyselina stearova: 0,8 — 2,5 %

kyselina olejova: 50 — 70 %

kyselina linolova: 15 — 28 %

kyselina linolénové: 6 — 14 %

kyselina erukové: < 2,0 %

Cislo kyslosti: < 6,0 mg KOH/g
Peroxidové ¢islo: < 10 mEq O,/kg
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Tazké kovy:

Zelezo (Fe): < 1 000 pg/kg

Med (Cu): < 100 pg/kg

Necistoty:

Polyaromatické uhl'ovodiky (PAU) benzo(a)pyrén: < 2 pglkg

Osetrenie aktivnym uhlim je nevyhnutné na zabezpecenie, aby pri produkcii ,repkového oleja s vysokym obsahom nezmydelnitelného podielu” nedoslo
k obohateniu polyaromatickymi uhlovodikmi (PAU).

Bielkovina repky olejnej

Definicia (vymedzenie pojmu):

Bielkovina repky olejnej je vodny extrakt z filtracného koldca semena repky olejnej bohaty na bielkoviny, ktory pochddza z geneticky nemodifikovanej
Brassica napus L. a Brassica rapa L.

Opis:

biely az $pinavobiely prasok suseny rozprasovanim
Celkovy obsah bielkovin: = 90 %

Rozpustné bielkoviny: > 85 %

Vlhkost: < 7,0 %

Sacharidy: < 7,0 %

Tuk: < 2,0 %

Popol: < 4,0 %

Vlaknina: < 0,5 %

Celkovy obsah glukozinolatov: < 1 mmol/kg
Cistota:

Celkovy obsah fytdtov: < 1,5 %

Olovo: < 0,5 mg/kg

Mikrobiologické kritéria:

Pocet kvasiniek a plesni: < 100 JTK/g

Pocet aerobnych baktérii: < 10 000 JTK/g
Celkovy pocet koliformnych baktérif: < 10 JTK/g
Escherichia coli: nepritomnd v 10 g

Salmonella: nepritomnd v 25 g
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

trans-Resveratrol

Opis/definicia:

Synteticky trans-resveratrol tvor{ $pinavobiele az bézové krystdly.
Chemicky ndzov: 5-[(E)-2-(4-hydroxyfenyl)etenyl]benzén-1,3-diol
Chemicky vzorec: C,,H,,0,

Molekulovd hmotnost: 228,25 Da

Cislo CAS: 501-36-0

Cistota:

trans-Resveratrol: > 98 % — 99 %

Vedlajsie produkty spolu (pribuzné litky): < 0,5 %

Kazda jednotliva pribuzna ltka: < 0,1 %

Sulfatovy popol: < 0,1 %

Strata suSenim: < 0,5 %

Tazké kovy:

Olovo: < 1,0 ppm

Ortut: < 0,1 ppm

Arzén: < 1,0 ppm

Necistoty:

Diizopropylamin: < 50 mg/kg

Mikrobidlny zdroj: Geneticky modifikovany kmeri Saccharomyces cerevisiae
Vzhlad: Sivobiely az svetlozlty prasok

Velkost ¢astic: 100 % menej nez 62,23 pm

Obsah trans-resveratrolu: min. 98 hm. % (v susine)

Popol: max. 0,5 hm. %

Vlhkost: max. 3 hm. %

Vytazok z kohatieho hrebeiia

Opis/definicia:

Vytazok z kohiiticho hrebena sa ziskava z druhu Gallus gallus enzymatickou hydrolyzou kohiiticho hrebefia a naslednymi krokmi filtracie, koncentracie
a precipitacie. Hlavnymi zlozkami vytazku z kohdtieho hrebena st glykézaminoglykdny, kyselina hyalurénovd, chondroitin-sulfit A a dermatan-sulfat
(chondroitin-sulft B). Biely alebo takmer biely hygroskopicky prasok.

Kyselina hyalurénové: 60 — 80 %
Chondroitin-sulfit A: < 5,0 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Dermatan-sulfit (chondroitin-sulfat B): < 25 %

pH: 5,0 - 8,5

Cistota:

Chloridy: < 1,0 %

Dusik: < 8,0 %

Strata suenim: (pri teplote 105 °C pocas 6 hodin): < 10 %
Tazké kovy:

Ortut: < 0,1 mg/kg

Arzén: < 1,0 mg/kg

Kadmium: < 1,0 mg/kg

Chrém: < 10 mg/kg

Olovo: < 0,5 mg/kg

Mikrobiologické kritérid:

Celkovy pocet zivych aerdbnych mikroorganizmov: < 102 JTK/g
Escherichia coli: nepritomnd v 1 g

Salmonella: nepritomnd v 1 g

Staphylococcus aureus: nepritomny v 1 g

Pseudomonas aeruginosa: nepritomny v 1 g

Olej sacha inchi z Plukenetia
volubilis

Opis/definicia:

Olej sacha inchi je 100 % rastlinny olej lisovany za studena, ktory sa ziskava zo semien Plukenetia volubiis L. Pri izbovej teplote je priehladny, tekuty (kva-
palny) a leskly. M4 l'ahkd ovocnt chut pripominajicu zelend zeleninu bez neZelanych prichuti.

Vzhlad, priehladnost, lesk, farba: pri izbovej teplote tekuty, &iry, so zlatistozltou lesklou farbou
Zapach a chut: ovocnd, zeleninova bez neprijemnej chuti ¢i zdpachu

Cistota:

Voda a prchavé zliceniny: < 0,2 g/100 g

Nedistoty nerozpustné v hexdne: < 0,05 g/100 g

Kyslost oleja: < 2,0 g/100 g

Peroxidové &islo: < 15 meq O,/kg

Transmastné kyseliny: < 1,0 g/100 g

Celkovy obsah nenasytenych mastnych kyselin: > 90 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Kyselina omega-3-a-linolénova (ALA): > 45 %

Nasytené mastné kyseliny: < 10 %

Ziadne transmastné kyseliny (< 0,5 %)

Ziadna kyselina erukové (< 0,2 %)

Viac nez 50 % triglyceridov kyseliny tri-linoleovej a di-linoleovej
ZloZenie a troven fytosterolov

Ziadny cholesterol (< 5,0 mg/100 g)

Salatrimy

Opis/definicia:

Salatrim je medzindrodne uzndvany akronym pre triacylglycerolové molekuly s kritkym a dlhym retazcom (short and long chain acyl triglyceride mole-
cules). Salatrim sa pripravuje neenzymatickou interesterifikdciou triacetinu, tripropioninu, tributyrinu alebo ich zmesi s hydrogenovanym repkovym, séjo-
vym, bavinikovym alebo slne¢nicovym olejom. Opis: Cira svetlojantdrovd tekutina az svetlofarebnd voskovitd tuh4 ldtka pri izbovej teplote. Neobsahuje
suspendované Castice a nemd cudzi zdpach ¢i zdpach po Zltnuti.

Rozdelenie glycerolesterov:

Triacylglyceroly: > 87 %

Diacylglyceroly: < 10 %

Monoacylglyceroly: < 2,0 %

ZloZenie mastnych kyselin:

MOLE % LCFA (mastné kyseliny s dlhym retazcom): 33 - 70 %
MOLE % SCFA (mastné kyseliny s kratkym refazcom): 30 — 67 %
Nasytené mastné kyseliny s dlhym refazcom: < 70 hm. %
Transmastné kyseliny: < 1,0 %

Volné mastné kyseliny ako kyselina olejovéd: < 0,5 %
Triacylglycerolovy profil:

triestery (kratky/dlhy 0,5 az 2,0): = 90 %

Triestery (kratky/dlhy = 0): < 10 %

Nezmydelnitelny podiel: < 1,0 %

Vlhkost: < 0,3 %

Popol: < 0,1 %

Farba: < 3,5 Cervend (Lovibond)

Peroxidové ¢islo: < 2,0 meq/kg
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Povolend nové potravina

Olej z mikrorias
Schizochytrium sp. s vysokym
obsahom DHA a EPA

Cislo kyslosti: < 0,5 mg KOH/g

Peroxidové ¢islo: < 5,0 meq/kg oleja

Oxida¢nd stabilita: V3etky potravinové vyrobky s olejom z Schizochytrium sp. s vysokym obsahom DHA a EPA by mali vykazovat oxida¢ni stabilitu na zd-
klade vhodnych a uzndvanych vnitrostitnych/medzinarodnych testovacich met6d (napr. AOAC)

Vlhkost a prchavé zlaceniny: < 0,05 %
Nezmydelnitelny podiel: < 4,5 %
Transmastné kyseliny: < 1 %

Obsah DHA: = 22,5 %

Obsah EPA: > 10 %

Olej z mikrorias
Schizochytrium sp. (ATCC
PTA-9695)

Peroxidové ¢&islo: < 5,0 meq/kg oleja
Nezmydelnitelny podiel: < 3,5 %
Transmastné kyseliny: < 2,0 %

Volné mastné kyseliny: < 0,4 %

Kyselina dokozapentaénovd (DPA) n-6: < 7,5 %

Obsah DHA: = 35 %

Olej z mikrorias
Schizochytrium sp.

Cislo kyslosti: < 0,5 mg KOH/g
Peroxidové ¢islo: < 5,0 meq/kg oleja
Vlhkost a prchavé zliceniny: < 0,05 %
Nezmydelnitelny podiel: < 4,5 %
Transmastné kyseliny: < 1,0 %

Obsah DHA: > 32,0 %

Olej z mikrorias
Schizochytrium sp. (T18)

Cislo kyslosti: < 0,5 mg KOH/g
Peroxidové ¢islo: < 5,0 meq/kg oleja
Vlhkost a prchavé zlaceniny: < 0,05 %
Nezmydelnitelny podiel: < 3,5 %
Transmastné kyseliny: < 2,0 %

VolIné mastné kyseliny: < 0,4 %
Obsah DHA: = 35 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Vytazok z fermentovanych
s6jovych bobov

Opis/definicia:

Vytazok z fermentovanych séjovych bobov je mliecnobiely praok bez zdpachu. Obsahuje 30 % vytazku z fermentovanych séjovych bdébov v prasku
a 70 % rezistentného dextrinu (ako nosica) z kukuri¢ného Skrobu, ktory sa priddva pocas spracovania. Vitamin K, sa pocas vyrobného procesu odstra-
fje.

Vytazok z fermentovanych s6jovych bobov obsahuje nattokindzu izolovand z natto, potraviny vyrobenej fermentéciou s6jovych bobov [Glycine max (L.)],
ktoré nie st geneticky modifikované, pomocou vybraného kmena Bacillus subtilis var. natto.

Aktivita nattokindzy: 20 000 — 28 000 jednotiek degradacie fibrinu/g (*)

Identita: potvrditel'nd

Stav: bez neprijemnej chuti alebo zdpachu

Strata susenim: < 10 %

Vitamin K,: < 0,1 mg/kg

Tazké kovy:

Olovo: < 5,0 mg/kg

Arzén: < 3,0 mglkg

Mikrobiologické kritérid:

Celkovy pocet zivych aerdbnych mikroorganizmov: < 10% JTK (%)/g

Kvasinky a plesne: < 102 JTK/g

Koliformné baktérie: < 30 JTK/g

Sporoformné baktérie: < 10 JTK/g

Escherichia coli: nepritomnd/25 g

Salmonella: nepritomnd/25 g

Listeria: nepritomnd/25 g

(*) Skusobnd metdda opisand v Takaoka et al. (2010).

Extrakt z pSeni¢nych
(Triticum aestevium) klickov s
vysokym obsahom
spermidinu

Opis/definicia:

Extrakt z pSeni¢nych klickov s vysokym obsahom spermidinu sa ziskava z nefermentovanych a nekliciacich klickov psenice (Triticum aestevium) extrakciou
tuhd latka-kvapalina, ktorej osobitnym, ale nie vyhradnym cielom je ziskat polyaminy.

Spermidin: 0,8 — 2,4 mg/g
Spermin: 0,4 — 1,2 mg/g
Spermidin trihydrochlorid < 0,1 pg/g
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Putrescin: < 0,3 mg/g

Kadaverin: < 0,1 pg/g

Mykotoxiny:

Aflatoxiny (spolu): < 0,4 pg/kg
Mikrobiologické kritérid:

Aerdbne baktérie spolu: < 10 000 JTK/g
Kvasinky a plesne: < 100 JTK/g
Escherichia coli: < 10 JTK|g

Salmonella: nepritomnd/25 g

Listeria monocytogenes: nepritomnd/25 g

Sucromalt

Opis/definicia:

Sukromalt je zloZitd zmes sacharidov vyrobena zo sacharidového a skrobového hydrolyzatu prostrednictvom enzymatickej reakcie. Pri tomto postupe sa
glukézové jednotky pripdjajii k sacharidom zo $krobového hydrolyzatu pomocou enzymu produkovaného baktériou Luenostoc citreum alebo pomocou re-
kombinantného kmefia produkéného organizmu Bacillus licheniformis. Vysledné oligosacharidy st charakterizované pritomnostou a-(1—6) a a-(1—3)-gly-
kozidickych zla¢enin. Koncovym produktom je sirup, ktorym okrem tychto oligosacharidov obsahuje hlavne fruktézu, ale aj disacharid leukrézu a iné di-
sacharidy.

Celkovy obsah tuhych ldtok: 75 — 80 %
Vlhkost: 20 - 25 %

Sulfatdza: max. 0,05 %

pH: 3,5 - 6,0

Vodivost < 200 (30 %)

Dusik < 10 ppm

Fruktéza: 35 — 45 hm. % susiny
Leukréza: 7 — 15 hm. % susiny
Ostatné disacharidy: max. 3 %

Vyssie sacharidy: 40 — 60 hm. % susiny

Vldknina z cukrovej trstiny

Opis/definicia:

Vldknina z cukrovej trstiny sa ziskava zo suSenych bunkovych stien alebo vlaknovych zvyskov, ktoré zostali po vylisovani alebo extrahovani cukrovej
$tavy z cukrovej trstiny genotypu Saccharum. Pozostdva prevazne z celulézy a hemiceluldzy.

Vyrobny proces pozostiva z niekolkych krokov vrétane: Stiepenia, alkalického rozkladu, odstrdnenia ligninov a ostatnych necelulézovych zloziek, biele-
nia Cistenej vlakniny, premyvania kyselinou a neutralizdcie.
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Vlhkost: < 7,0 %

Popol: < 0,3 %

Dietetickd vldknina (AOAC) spolu v suine (nerozpustnd): = 95 %
z toho: hemiceluldza (20 — 25 %) a celul6za (70 — 75 %)
Kremik (ppm): < 200

Proteiny: 0,0 %

Tuk: stopové mnozstvo

pH:4-7

Tazké kovy:

Ortut (ppm): < 0,1

1,0

1,0

Kadmium (ppm): < 0,1

IN

Olovo (ppm):
Arzén (ppm):

IN

Mikrobiologické kritéria:
Kvasinky a plesne (JTK/g): < 1 000
Salmonella: nepritomna

Listeria monocytogenes: nepritomnd

Extrakt zo slneénicového
oleja

Opis/definicia:

Extrakt zo slnecnice sa ziskava z nezmydelnitelného podielu rafinovaného slne¢nicového oleja extrahovaného zo semien slnecnice (Helianthus Annuus L),
pricom koncentra¢ny faktor je rovny 10.

ZloZenie:

Kyselina olejova (C18:1): 20 %
Kyselina linolovd (C18:2): 70 %
Nezmydelnitelny podiel: 8,0 %
Fytosteroly: 5,5 %

Tokoferoly: 1,1 %

Lyofilizované mikroriasy
Tetraselmis chuii

Opis/definicia:

Lyofilizovany produkt sa ziskava z morskych mikrorias Tetraselmis chuii, ktoré patria do ¢elade Chlorodendraceae a ktoré sa pestuju v sterilnej morskej vode
v uzavretych fotobioreaktoroch izolovanych od vonkajsieho vzduchu.
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Cistota/ZloZenie:

Identifikované prostrednictvom jadrového markeru rDNA 18 S (sekvencia analyzovand na minimdlne 1 600 bazovych paroch) v databize Narodného
strediska pre biotechnologické informdcie (NCBI): Aspon 99,9 %

Vlhkost: < 7,0 %

Proteiny: 35 - 40 %

Popol: 14 - 16 %

Sacharidy: 30 - 32 %

Vldknina: 2 - 3 %

Lipidy: 5 -8 %

Nasytené mastné kyseliny: 29 — 31 % celkového mnozstva mastnych kyselin
Mononenasytené mastné kyseliny: 21 — 24 % celkového mnozstva mastnych kyselin
Polynenasytené mastné kyseliny: 44 — 49 % celkového mnozstva mastnych kyselin
Jod: < 15 mg/kg

Therapon barcoo/Scortum

Opis/definicia:

Scortum/Therapon barcoo je druh ryby z Celade Terapontidae. Je to endemicky sladkovodny druh z Austrélie. V sticasnosti sa chovd vo farmovych chovoch.
Taxonomickd identifikdcia: Trieda: Actinopterygii > rad: Perciformes > ¢elad: Terapontidae > rod: Therapon alebo Scortum barcoo
ZloZenie rybieho misa:

Proteiny (%): 18 — 25

Vihkost (%): 65 — 75

Popol (%): 0,5 - 2,0

Energia (kJ/kg): 6 000 — 11 500

Sacharidy (%): 0,0

Tuky (%): 5 - 15

Mastné kyseliny (mg FA/g filety):

% PUFA n-3: 1,2 - 20,0

% PUFA n-6: 0,3 - 2,0

PUFA n-3/n-6: 1,5 - 15,0

Omega-3-kyseliny spolu: 1,6 — 40,0

Omega-6-kyseliny spolu: 2,6 — 10,0
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

D-tagatéza

Opis/definicia:

Tagatdza sa vyraba izomerizaciou galaktézy chemickou ¢&i enzymatickou konverziou, alebo epimerizaciou fruktzy enzymatickou konverziou. Ide o jedno-
krokové konverzie.

Vzhlad: biele alebo takmer biele krystély
Chemicky nézov: D-tagatéza

Synonymum: D-lyxo-hexuléza

Cislo CAS: 87-81-0

Chemicky vzorec: C;H,,0,

Molekulovd hmotnost: 180,16 (g/mol)
Cistota:

Kvantitativna analyza: > 98 hm. % v susine
Strata suSenim: < 0,5 % (102 °C, 2 hodin)
Specifickd optickd otdcavost: [a]20,: — 4 az — 5,6° (1 % vodny roztok) (¥)
Teplota topenia: 133 — 137 °C

Tazké kovy:

Olovo: < 1,0 mg/kg (**)

(*) Food and Nutrition Paper 5 Rev. 2 — Guide to specifications for general notices, general analytical techniques, identification tests, test solutions and other reference ma-
terials (JECFA) 1991, 307 s., v angliCtine, ISBN 92-5-102991-1.

(**) Urcenie metédou atémovej absorpcie, ktord zodpoveda prislusnej trovni. Vyber velkosti vzoriek a metéda pripravy vzoriek moze vychddzat zo zdsad metddy uvedenej
v dokumente FNP 5. ,Instrumental methods® (Instrumentélne metddy) (¥).

Extrakt s vysokym obsahom
taxifolinu

Opis:

Extrakt s vysokym obsahom taxifolinu z dreva smrekovca dahurského [(Larix gmelinii (Rupr.) Rupr] je biely az bledozlty prasok, ktory krystalizuje z hora-
cich vodnych roztokov.

Definicia:

Chemicky ndzov: [(2R,3R)-2-(3,4-dihydroxyfenyl)-3,5,7-trihydroxy-2,3-dihydrobenzopyran-4-6n, zndmy aj ako (+) trans-(2R,3R)-dihydrokvercetin]
Chemicky vzorec: C;sH,,0,

Molekulova hmotnost: 304,25 Da

Cislo CAS: 480-18-2

Specifikicie:

Fyzikdlny parameter

Vlhkost: < 10 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Analyza zloZiek

Taxifolin (m/m): > 90,0 hm. % v susine

Tazké kovy, pesticid

Olovo: < 0,5 mg/kg

Arzén: < 0,02 mg/kg

Kadmium: < 0,5 mg/kg

Ortut: < 0,1 mg/kg
1,1,1-trichlér-2,2-bis(4-chlérfenyl)etan (DDT): < 0,05 mg/kg
Rezidud rozpiistadiel

Etanol: < 5 000 mg/kg

Mikrobiologické kritérid

Pocet aerébnych mikroorganizmov: < 104 JTK/g
Enterobaktérie: < 100/g

Kvasinky a plesne: < 100 JTK/g

Escherichia coli: nepritomnd/1 g

Salmonella: nepritomnd/10 g

Staphylococcus aureus: nepritomny/1 g
Pseudomonas: nepritomny/1 g

BezZny rozsah zloZiek extraktu s vysokym obsahom taxifolinu (v suSine)

Zlozka extraktu Obsah, bezny pozorovany rozsah (%)
Taxifolin 90 -93
Aromadendrin 2,5-35
Eriodiktyol 0,1-0,3
Kvercetin 0,3-0,5
Naringenin 02-0,3
Kaempferol 0,01 -0,1
Pinocembrin 0,05-0,12
Neidentifikované flavo- 1 -3
noidy

Voda (*) 1,5

(*) Taxifolin je vo svojej hydratovanej forme a pocas procesu susenia krystdlom. To vedie k podielu krystalickej vody v mnozstve 1,5 %.
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Trehal6za

Opis/definicia:

Neredukujici disacharid zlozeny z dvoch molekdl glukézy, ktoré st spojené alfa-1,1-glykozidovou vazbou. Ziskava sa viackrokovym enzymatickym pro-
cesom zo skvapelneného skrobu. Obchodnym produktom je dihydrat. Tvori biele alebo takmer biele krystaly sladkej chuti takmer bez zdpachu

Synonymd: a,a-trehaléza

Chemicky ndzov: a-D-glukopyranozyl-a-D-glukopyranozid, dihydrat
Cislo CAS: 6138-23-4 (dihydrét)

Chemicky vzorec: C,,H,,0,, - 2H,0 (dihydrat)

Molekulova hmotnost: 378,33 (dihydrat)

Kvantitativna analyza: > 98 % (susiny)

Uréenie metdédou atémovej absorpcie, ktord zodpovedd prislusnej tirovni. Vyber velkosti vzoriek a metdda pripravy vzoriek moze vychddzat zo zdsad
metbdy uvedenej v Casti ,In$trumentdlne metddy” (Instrumental methods) dokumentu FNP 5 (1).

Metdda urcenia:

Princip: na identifikdciu trehal6zy sa vyuziva kvapalinovd chromatografia a na jej stanovenie porovndvanie s referenénym standardom obsahujiicim $tan-
dardnd trehal6zu

Priprava roztoku vzorky: do 100 ml odmernej banky navdzte presne 3 g suchej vzorky a pridajte priblizne 80 ml purifikovanej deionizovanej vody.
Vzorku tplne rozpustte a dopliite po znacku purifikovanou deionizovanou vodou. Prefiltrujte cez 0,45 mikrénovy filter.

Priprava standardného roztoku: presne navdzené mnozstvo suchej Standardnej referencnej trehaldzy rozpustte vo vode, aby ste ziskali roztok zndme;j
koncentrdcie — priblizne 30 mg trehalézy na ml.

Pristroj: kvapalinovy chromatograf vybaveny detektorom indexu lomu a zaznamendvacim a vyhodnocovacim zariadenim (integratorom).
Podmienky:

Kol6na: Shodex Tonpack KS-801 (Showa Denko Co.) alebo rovnocennd

— dizka: 300 mm

— priemer: 10 mm

— teplota: 50 °C

Mobilnd fiza: voda

Prietok: 0,4 ml/min.

Dévkovany objem: 8 pl

Postup: do chromatografu nadévkujte jednotlivo rovnaké objemy roztoku vzorky a $tandardného roztoku.
Zaznamenajte chromatogramy a odmerajte velkost vytvoreného piku trehalézy

Vypocitajte mnozstvo (v mg) trehalézy v 1 ml roztoku vzorky podla tohto vzorca:

% trehaldzy = 100 x (Ry/Rs) (W/Wy),
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Povolend nové potravina

Specifikdcia
kde
Ry = plocha piku trehalézy v Standardnom pripravku
Ry, = plocha piku trehalézy pripravku vzorky
W, = hmotnost (v mg) trehal6zy v standardnom pripravku
W, = hmotnost suchej vzorky (v mg)
Charakteristiky:
Identifikdcia:

Rozpustnost: volne rozpustny vo vode; velmi slabo rozpustny v etanole
Specifickd optickd otdcavost: [a]D20 + 199° (5 % vodny roztok)
Teplota topenia: 97 °C (dihydrat)

Cistota:

Strata suSenim: < 1,5 % (60 °C, 5h)

Celkovy popol: < 0,05 %

Tazké kovy:

A

Olovo: < 1,0 mg/kg

Huby (Agaricus bisporus)
osetrené UV Ziarenim

Opis/definicia:

Komer¢ne pestovand huba Agaricus bisporus, na ktorti sa po zbere aplikuje o3etrenie UV svetlom.
UV Ziarenie: je proces Ziarenia v ultrafialovom spektre svetla s vinovou dfzkou 200 — 800 nm.
Vitamin D,

Chemicky nézov: (36,5Z,7E,22E)-9,10-sekoergosta-5,7,10(19),22-tetraén-3-ol

Synonymum: ergokalciferol

Cislo CAS: 50-14-6

Molekulovd hmotnost: 396,65 g/mol

Obsah:

Vitamin D, v kone¢nom vyrobku: 5 — 10 pg/100 g vlhkej hmotnosti na konci ¢asu pouzitelnosti

Pekérske droZzdie
(Saccharomyces cerevisiae)
oSetrené UV Ziarenim

Opis/definicia:

Pekdrske droZdie (Saccharomyces cerevisiae) je oSetrené ultrafialovym svetlom, ktoré vyvoldva premenu ergosterolu na vitamin D, (ergokalciferol). Obsah vi-
taminu D, v koncentrdte droZdia sa pohybuje medzi 1 800 000 — 3 500 000 IU vitaminu D/100 g (450 — 875 pg/g).

Zltohnedé, sypké granuly
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Specifikdcia

Vitamin D,:

Chemicky nézov: (5Z,7E,22E)-3S,-9,10-sckoergosta-5,7,10(19),22-tetraén-3-ol
Synonymum: ergokalciferol

Cislo CAS: 50-14-6

Molekulovd hmotnost: 396,65 g/mol

Mikrobiologické kritérid koncentritu drozdia:

Koliformné baktérie: < 103/g

Escherichia coli: < 10/g

Salmonella: nepritomnd v 25 g

Chlieb oSetreny UV Ziarenim

Opis/definicia:

Chlieb o$etreny UV Ziarenim sii chlieb a rozky (bez polevy) z kysnutého cesta, ktoré st po upeceni vystavené osetreniu ultrafialovym Ziarenim, aby doslo
k premene ergosterolu na vitamin D, (ergokalciferol).

UV Ziarenie: je proces Ziarenia v ultrafialovom spektre svetla s vinovou dfzkou 240 az 315 nm pocas maximélne 5 sekind s energiou 10 az 50 mjjcm?
Vitamin D,

Chemicky nézov: (5Z,7E,22E)-3S-9,10-sekoergosta-5,7,10(19),22-tetraén-3-ol

Synonymum: ergokalciferol

Cislo CAS: 50-14-6

Molekulovd hmotnost: 396,65 g/mol

Obsah:

Vitamin D, (ergokalciferol) v kone¢nom vyrobku: 0,75 — 3 pg/100 g (¥

Drozdie v ceste: 1 — 5 g/100 g (**)

(*) Eurépska norma EN 12821, 2009.
(** Vypocet podla receptu.

Mlieko oSetrené UV Ziarenim

Opis/definicia:

Mlieko oSetrené UV Zziarenim je kravské mlieko (plnotucné a polotucné), na ktoré sa po pasterizicii aplikuje ultrafialové (UV) Ziarenie prostrednictvom
turbulentného pradenia. OSetrenie pasterizovaného mlieka UV Ziarenim vedie k zvySeniu koncentrécie vitaminu D, (cholekalciferolu) premenou 7-dehy-
drocholesterolu na vitamin D,.

UV Ziarenie: je proces Ziarenia v ultrafialovom spektre svetla s vinovou dlzkou 200 az 310 nm s energetickym vstupom 1 045 J/I
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Specifikdcia

Vitamin D;:

Chemicky nézov: (1S,3Z)-3-[(2E)-2-[(1R,3aS,7aR)-7a-metyl-1-[(2R)-6-metylheptdn-2-yl]-2,3,3a,5,6,7-hexahydro-1H-indén-4-ylidén]etylidén]-4-metylidén-
cyklohexan-1-ol

Synonymum: cholekalciferol

Cislo CAS: 67-97-0

Molekulovd hmotnost: 384,6377 g/mol
Obsah:

Vitamin D, v kone¢nom vyrobku:

Plnotu¢né mlieko (*): 0,5 — 3,2 ug/100 g (**)
Polotu¢né mlieko (*): 0,1 — 1,5 pg/100 g (**)

(*) Ako je vymedzené v nariadeni Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013 zo 17. decembra 2013, ktorym sa vytvéra spoloénd organizicia trhov s polnohospo-
ddrskymi vyrobkami, a ktorym sa zruujd nariadenia Rady (EHS) ¢. 922[72, (EHS) ¢. 234/79, (ES) ¢. 1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007 (U. v. EU L 347, 20.12.2013, s.
671).

(**) HPLC.

Vitamin K, (menachinén)

Tato nové potravina sa vyraba syntetickym alebo mikrobiologickym procesom.
Specifikdcia syntetického vitaminu K, (menachinén-7)

Chemicky nézov: (all-E)-2-(3,7,11,15,19,23,27-heptametyloktakoaza-2,6,10,14,18,22,26-heptaenyl)-3-metylnaftalén-1,4-di6n
Cislo CAS: 2124-57-4

Molekulovy vzorec: C,H,,0,

Molekulovd hmotnost: 649 g/mol

Vzhlad: Zlty prasok

Cistota: max. 6,0 % cis-izomérov, max. 2,0 % inych necistot

Obsah: 97 — 102 % menachinénu-7 (z toho najmenej 92 % all-trans menachinénu-7)
Specifikdcia vitaminu K, (menachinén-7) vyrdbaného mikrobiologickym procesom
Zdroj: Bacillus subtilis spp. natto

Vitamin K, (2-metyl-3-(all-trans)difarnesyl-1,4-naftochinény) alebo menachinénovy rad je skupina prenylovanych derivatov naftochinénu. Na charakteri-
zdciu menachinénovych homolégov sa pouziva pocet izoprénovych zvyskov, kde 1 izoprénovd jednotka obsahuje 5 atémov uhlika vratane atému uhlika
v bo¢nom retazci. Vyskytuje sa ako olejovd suspenzia, ktord obsahuje najma MK-7 a v mensej miere MK-6.

Séria vitaminov K, (menachinény) s menachinénom-7 (MK-7)(n = 6), t. j. C,;H,,0,, menachinénom-6 (MK-6)(n = 5), t. j. C, H;,0, a menachinénom-4
(MK-4)(n = 3), t. j. C;;H,,0,.
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Extrakt z pSeni¢nych otriib

Opis/definicia:

Biely krystalicky prasok ziskany enzymatickou extrakciou z otrb Triticum aestivum L. s vysokym obsahom arabinoxyldnovych oligosacharidov
Susina: min. 94 %

Arabinoxyldnové oligosacharidy: min. 70 % suSiny

Priemernd miera polymerizicie arabinoxylanovych oligosacharidov: 3 — 8
Kyselina ferulové (viazand na arabinoxyldnové oligosacharidy): 1 — 3 % susiny
Poly-/oligosacharidy celkom: min. 90 %

Proteiny: max. 2 % su$iny

Popol: max. 2 % susiny

Mikrobiologické parametre:

Mezofilné baktérie — celkovy pocet: max. 10 000/g

Kvasinky: max. 100/g

Huby: max. 100/g

Salmonella: nepritomnd v 25 g

Bacillus cereus: max. 1 000/g

Clostridium perfringens: max. 1 000/g

Kvasnicové betaglukiny

Opis/definicia:

Betaglukdny st komplexné polysacharidy s velkou molekulovou hmotnostou (100 — 200 kDa), ktoré sa nachddzaji v bunkovych stendch mnohych kvas-
nic a obilnin.

Chemicky ndzov ,kvasnicovych betaglukdnov* je (1-3),(1-6)-p-D-glukdny.

Betaglukdny tvori zdkladnd $truktdra z glukézovych zvyskov viazanych vdzbou B-1-3 s rozvetvenymi f-1-6 vdzbami, na ktord sa p-1-4 vizbami viazu
chitin a mannoproteiny.

Betaglukdny st izolované z kvasnic Saccharomyces cerevisiae.

Tercidrna $truktdra glukdnovej bunkovej steny Saccharomyces cerevisiae sa skladd z retazcov glukézovych zvyskov viazanych vizbou B-1,3 s rozvetvenymi
p-1,6 vazbami, ktoré tvoria zdkladn §truktiru, na ktorti je naviazany chitin f-1,4-vizbami, p-1,6-glukdny a niektoré mannoproteiny.

Této novd potravina je dostupnd v troch roznych formdch: v rozpustnej a nerozpustnej forme a vo vode nerozpustnej forme, ale je dispergovatelnd
v mnohych kvapalnych matriciach.

Chemické vlastnosti kvasnicovych (Saccharomyces cerevisiae) betaglukinov:
Rozpustnd forma:
Sacharidy spolu: > 75 %
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Betaglukdny (1,3/1,6): > 75 %

Popol: < 4,0 %

Vlhkost: < 8,0 %

Proteiny: < 3,5 %

Tuk: <10 %

Nerozpustnd forma:

Sacharidy spolu: > 70 %

Betaglukdny (1,3/1,6): > 70 %

Popol: < 12 %

Vlhkost: < 8,0 %

Proteiny: < 10 %

Tuky: < 20 %

Nerozpustnd vo vode, ale dispergovatelnd v mnohych kvapalnych matriciach:
(1,3)-(1,6)-R-D-glukény: > 80 %
Popol: < 2,0 %

Vlhkost: < 6,0 %

Proteiny: < 4,0 %

Celkovy obsah tuku: < 3,0 %
Mikrobiologické ddaje:

Pocet aerébnych mikroorganizmov: < 1 000 JTK/g
Enterobacteriaceae: < 100 JTK/g
Celkovy obsah koliformnych baktérii: < 10 JTK/g
Kvasnice: < 25 JTK/g

Plesen: < 25 JTK|g

Salmonella: nepritomnd v 25 g
Escherichia coli: nepritomnd v 1 g
Bacillus cereus: < 100 JTK|g
Staphylococcus aureus: nepritomny v 1 g
Tazké kovy:

Olovo: < 0,2 mg/g

Arzén: < 0,2 mg/g
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Povolend nové potravina

Specifikdcia

Ortut: < 0,1 mg/g
Kadmium: < 0,1 mg/g

Zeaxantin

Opis/definicia:
Zeaxantin je prirodzene sa vyskytujici xantofylovy pigment, ide o oxidovany karotenoid.

Synteticky zeaxantin je prezentovany bud ako prdsok suSeny rozpraSovanim zo Zelatinového alebo $krobového zdkladu s pridanym a-tokoferolom
a askorbyl-palmitdtom, alebo ako suspenzia kukuri¢ného oleja s pridanym a-tokoferolom. Synteticky zeaxantin sa produkuje viackrokovou chemickou
syntézou z mensich molekdl.

Oranzovo-Cerveny krystalicky prasok so slabym zdpachom alebo bez zdpachu.
Chemicky vzorec: C,H,,0,

Cislo CAS: 144-68-3

Molekulova hmotnost: 568,9 Da

Fyzikédlno-chemické vlastnosti:

Strata suSenim: < 0,2 %

All-trans-zeaxantin: > 96 %

cis-Zeaxantin: < 2,0 %

Iné karotenoidy: < 1,5 %

Trifenylfosfinoxid (¢islo CAS: 791-28-6): < 50 mg/kg

L-pidolat zino¢naty

Opis/definicia:
L-pidolat zino¢naty je biely aZ sivobiely prasok s charakteristickym zdpachom.
Medzindrodny nechrdneny ndzov (INN): kyselina pidolova, zino¢naté sol

Synonymd: 5-oxoprolin zino¢naty, pyroglutamdt zino¢naty, pyrolidon karboxylat zino¢naty, zino¢nata sol kyseliny pyrolidénkarboxylovej, L-pidolét zi-
nocnaty

Cislo CAS: 15454-75-8

Molekulovy vzorec: (C;HNO,),Zn

Relativna molekulovd hmotnost bezvodej formy: 321,4
Vzhlad: biely az belavy prasok

Cistota:

L-pidolat zino¢naty (Cistota): = 98 %

pH (10 % vodny roztok): 5,0 - 6,0

Specifickd optickd otdcavost: 19,6° az 22,8°

Voda: < 10,0 %

Kyselina glutdmova: < 2,0 %
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Povolend nové potravina Specifikicia

Tazké kovy:

Olovo: < 3,0 ppm

Arzén: < 2,0 ppm

Kadmium: < 1,0 ppm

Ortut: < 0,1 ppm

Mikrobiologické kritéria:

Celkovy pocet Zivych mezofilnych mikroorganizmov: < 1 000 JTK/g
Kvasinky a plesne: < 100 JTK/g

Patogén: nepritomny

() Nariadenie Komisie (EU) ¢. 231/2012 z 9. marca 2012, ktorym sa ustanovuji $pecifikicie pridavnych litok uvedenych v prilohach II a IIl k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008
(U.v.EUL 83,2232012,s.1).

(3 Vykonévacie nariadenie Komisie (EU) 2015/175 z 5. februdra 2015, ktorym sa stanovujii osobitné podmienky uplatnitelné na dovoz guarovej gumy, ktord pochddza alebo je odosland z Indie, z dovodu rizika
kontamindcie pentachlorfenolom a dioxinmi (U. v. EU L 30, 6.2.2015, s. 10).
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	VYKONÁVACIE NARIADENIE KOMISIE (EÚ) 2017/2470 z 20. decembra 2017, ktorým sa zriaďuje únijný zoznam nových potravín v súlade s nariadením Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) 2015/2283 o nových potravinách (Text s významom pre EHP) 

